


POWITANIE

Powitanie chlebem i solg — na zyczenie
Apperitif — lampka wina musujgcego

PAKIET UWZGLEDNIA

Trzy daniowy obiad
Zimne przekaski
Stodkie przekaski

Trzy ciepte kolacje

Napoje zimne i ciepte bez limitu

DO DYSPOZYCJI

Wyjatkowa przestrzen do sesji plenerowe;j
Elegancka Sala Balowa o pow. 400m2
W dniu przyjecia pokdj w Hotelu **** & SPA Czarny Gron dla Pary Mtodej

ZAPEWNIAMY ROWNIEZ

Dzieci do lat 3 bez optat
Dzieci miedzy 4-14 rokiem zycia — 50 % wartosci menu
Degustacje wybranego menu
Do wyboru stoty okragte lub prostokatne, obrusy, covery na krzesta, serwety
Licencja ZAIKS
Parking dla Gosci

290
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Ponizej przedstawiamy propozycje dan, z ktérych mogg Panstwo skomponowac
niepowtarzalne menu na swoje przyjecie weselne.

ZUPY
WYBOR JEDNE] POZYC]JI

Swojski rosét z makaronem
Kremowa zupa borowikowa z groszkiem ptysiowym
Cappuccino z zielonego groszku z tezkg smietany
Krem z pieczonej papryki i pomidoréw z grzankami czosnkowymi
Krem z ciecierzycy i pomidoréow

DANIA GEOWNE

WYBOR TRZECH POZYCJI

Kotlet schabowy z koscig/bez kosci
Piers kurczecia ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Udko kurczaka faszerowane cielecing w aromacie truflowym
Indyk w sosie pietruszkowo-bazyliowym
Roladki cielece z pistacjami i parmezanem
Pieczen wotowa z sosem welurowym
Wieprzowa rolada z pikantnym serkiem owinieta chrupigcym bekonem
Udko kacze pieczone confit
Dorsz w sosie koperkowym
Pieczony tosos norweski z bazyliowym pesto



DODATKI DO DANIA GEOWNEGO

WYBOR TRZECH POZYC]JI

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Kluski slgskie
Domowe frytki
Talarki ziemniaczane
Opiekane ziemniaczane ¢wiartki
Rumiane ziemniaczane kuleczki
Kasza prazona z wedzonym boczkiem
Ryz kolorowy z warzywami

DODATKI DO DANIA GEOWNEGO

WYBOR TRZECH POZYCJI

Bukiet warzyw z pary

Suréwka z marchwi i pomaranczy

Suréwka z selera

Suréwka Colestaw
Dwukolorowa suréwka z kapusty

Modra kapusta w korzennym aromacie
Satatka z pieczonego buraka
Chrupigce sataty z sosem vinegrette

DESER
WYBOR JEDNE] POZYCJ1

Lody waniliowe z winng sliwka, sosem porto i bitg Smietana
Lody $mietankowe z gorgcymi malinami
Parfait waniliowo-cynamonowe z sosem malinowym
Ciasto czekoladowe z wisniami sherry
Suflet czekoladowy z lodami mietowymi



ZIMNE PRZEKASKI

WYBOR SZESCIU POZYC]JI

Miesa pieczone w trzech kompozycjach
Piers indycza w maladze
Pasztet domowy
Terrina z wedzonej szynki z dodatkiem zurawiny
Tymbaliki drobiowe
Ruloniki z szynki wedzonej z musem chrzanowym
Wedliny tradycyjnie wedzone
Kompozycja seréw zoéttych i dojrzewajgcych
toso$ norweski pod tuska z zielonego ogdrka
Battyckie éledzie w Smietanie z jabtkiem i cebulg
Ryba po grecku w pomidorach
Pikle na kwasno
Bruschetta z pomidorami i kozim serem
Tradycyjne pierogi

SLODKIE PRZEKASKI

PODAWANE NA PATERACH

Ciasta | Ciasteczka | Owoce sezonowe

SALATKI

WYBOR TRZECH POZYCJI

Klasyczna satatka jarzynowa
Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka brokutowa
Satatka z mini tortellini
Satatka cezar z wedzong piersig kurczaka i grzankami
Satatka kalafiorowa z orzechami i pomarancza
Bukiet satat z wedzong kaczkg i sosem malinowo - balsamicznym



PIERWSZA KOLACJA

WYBOR JEDNE] POZYCJI

Filet z sandacza z sosem z boczniakéw, chrzanowym puree i brokutami
Piers gesia z sosem figowo-cytrynowym z kluseczkami i modrg kapustg
Kacze udko confit z kluseczkami i buraczkami
Krolik w sosie $mietanowym z wtoskimi kluseczkami, mtodg marchewkg oraz kalafiorem romanesco
Poledwiczka wieprzowa wellington z sosem rozmarynowym i grillowanymi warzywami

DRUGA KOLACJA

WYBOR JEDNE] POZYCJ1

Pieczen z indyka w sosie morelowym z dodatkiem kolorowego ryzu
Ptatki duszonej wotowiny na sposdb wegierski z kolorowga papryka
Lasagne z tososiem i szpinakiem
Roladka z udka kurczecia z warzywami i gnocchi z mastem
Schab pieczony ze sliwkg podany z kopytkami ziemniaczanymi i ¢wiktowym burakiem

TRZECIA KOLACJA
WYBOR JEDNE] POZYCJ1

Zurek z biatg kietbasg
Bogracz wotowy z warzywami
Barszcz czerwony z profiterolka



ALKOHOLE
OFERUJEMY

Wodka Wyborowa — 45 zt / o,sl
Woaddka Finlandia — 60 zt / 0,5l
Woddka Belweder — 180 zt / o 5l*
Whisky Jack Daniel’'s — 210 zt / 0,71*
Whisky Ballantines — 200 zt / 0,71*
Whisky Chivas Regal 12YO — 210 zt / 0,71*
Wino House czerwone/biate — 45 zt / 0,75l
Wino Proseco — 8o zt / 0,751*

Piwo Pilsner kega — 480 zt / 30l

* Przy zakupie powyzej 5 butelek 20 % rabatu od podanych cen
Inne alkohole wyceniane na zyczenie.
W przypadku wtasnego alkoholu optata serwisowa 1 ooozt za wodke
oraz 500zt za alkohole kolorowe.

OPEN BAR
OFERUJEMY

Wodka, wino biate/czerwone — od 49 zt / os.
Waodka, wino biate/czerwone, piwo lane — od 55 zt / os.
Waodka, wino biate/czerwone, whisky — od 69 zt / os.



INNE MOZLIWOSCI

Tort weselny — od 15 zt / os.
Fontanna czekoladowa: z bezami, rurkami waflowymi i owocami — 1 coo zt

BUFETY TEMATYCZNE

Dla smakoszy swojskich smakow - Stéf staropolski — 2000 zt
W asortymencie: szynka z koscig, boczek wiejski, stonina wedzona, pasztet leény, smalec, pasztet
watrobiany, boczek na ostro, peta kietbasy wiejskiej, kabanosy chtopskie, salceson wyborowy,
peta kaszanki, bochen chleba wiejskiego, ogorki kiszone i czosnkowe, pikle, sosy: czosnkowy,
chrzanowy oraz tatarski

Japonskie klimaty - bufet sushi — 3000 zt
W asortymencie: krewetki, tosos wedzony, papryka swieza, ogorek swiezy, ryz, glony nori,
tosos filet, imbir marynowany, ocet ryzowy, koperek, sos sojowy, chrzan wasabi, awokado czarne,
satata radicchio

Dla mitosnikéw wtoskiej kuchni — bufet wtoski — 6500 zt
W asortymencie: baktazany zapiekane w ciescie z pomidorami i mozzarella,

Peperonata ( satatka z grillowanej papryki ), Vitello Tonnato ( plastry marynowanej cieleciny z sosem
Z tunczyka i kaparéw ), satatka paesana ( mix satat ze Swiezymi warzywami, jajkiem gotowanym,
tunczykiem i sosem vinegret ), karczochy marynowane w oliwie, cebulki marynowane w occie
balsamicznym, piers kurczecia w balsamico i rozmarynie podana ze swiezym szpinakiem,
cytrusami i granatem, Grissini ( wtoskie paluszki ), bagietki zapiekane z mastem czosnkowym,
wtoskie wedliny dojrzewajace
( szynka parmenska, coppa di parma, salami milano )



Nie miesne przekaski - bufet wegetarianski — s500 zt
W asortymencie: mozzarella z pomidorami i oliwg, Antipasti ( marynowane karczochy, oliwki,
faszerowane papryczki, baktazany ), papryka z rusztu marynowana w oliwie i rozmarynie, roladki
ze swiezego ogodrka i sera feta, grzanki z pastg z oliwek i suszonych pomidoréw, satatka z peczaku
smazonego z batatami, papryka, jarmuzem i mozzarellg, satatka z selerem naciowym, orzechami,
winogronami i cytrusami, satatka z kalafiorem romanesco z pomidorami suszonymi i serem feta,
satatka ze $wiezego szpinaku z gruszkg i awokado, pieczone
warzywa z sosem balsamicznym i oliwkami

WYCENA INDYWIDUALNA

Dekoracja Sali
Stodki Bufet
Obstuga barmanska
Pokaz barmanski
Animacje dla dzieci
Fotobudka
Upominki dla Gosci Weselnych
Zabiegi SPA

Wszelkie pytania prosimy kierowa¢ do Konsultanta weselnego,
ktory bedzie opiekowat sie Panstwa przyjeciem
i wspierat swoim doswiadczeniem oraz wiedzg na kazdym etapie przygotowan,
tak aby podczas przyjecia mogli Paristwo poswiecic¢
catg uwage sobie i swoim bliskim.






7 CZARNY GRON

HOTEL"™**& SPA CZARNY GRON

Konsultant Weselny
+48 507 080 678
+ 48 507 089 354
email: wesele@czarnygron pl

www.czarnygron.pl



