MENU
WESELNE

W STYLU POLSKIM
250 PLN brutto / osoba

Powitanie
Tradycyjne powitanie chlebem i sola

Kieliszek wina musujacego dla wszystkich gosci

Menu serwowane
Bulion z kaczki z kotdunami

Wolno pieczona poledwiczka wieprzowa w sosie rozmarynowym,
kremowe puree ziemniaczane z chrzanem, czerwona kapusta duszona
w winie z jabtkiem i rodzynkami

Bufet zimny dostepny przez 8 godzin

Sledzie na dwa sposoby w oleju Inianym z szalotka
i w sosie z musztardy pelnoziarnistej

Deska tradycyjnych polskich wedlin, migs i pasztetéw
podanych z marynatami, chrzanem i éwikta

Polskie sery zagrodowe podane z gaszczem z pigwy i gruszki
Tatar wolowy z szalotka, marynowanymi grzybami i kaparami

Satatka z pora z wedzona gesina, kukurydza
i domowym majonezem truflowym

Satatka z pieczonych ziemniakéw baby z boczkiem,
czerwona cebulka i dressingiem miodowo-musztardowym

Tradycyjna safatka jarzynowa
Jajka faszerowane musem z fososia
Jajka w sosie majonezowo — jogurtowym

Tymbaliki wieprzowe, drobiowe i wegetariariskie
podane z octem jabtkowym
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Bufet gorqcy dostgpny przez 2 godziny

Gotabki z cielecing w sosie pomidorowo paprykowym
z dodatkiem octu malinowego

Sandacz po radziwittowsku w sosie truflowym z rakami
Pierogi ruskie z okrasa i kwasna $mietang
Pierogi z migsem ze skwarkami
Buraczany peczak
Gotowane ziemniaki z koperkiem

Warzywa sezonowe z prazonymi migdatami

Stacja kucharska (dostgpna wraz z bufetem gorqcym)

Pieczona gg$ po staropolsku

Bufet stodki dostgpny przez 8 godzin
Sernik ze skérka pomaraficzowa
Szarlotka
Tarta ze $liwkami
Tarta z rabarbarem i truskawkami
Galaretki z ré6zowego wina z owocami lesnymi i kremem waniliowym
Wybér mini ptysi

Owoce

Danie nocne serwowane

Czerwony barszez podany z krokietem migsnym lub grzybowym

Napoje

Woda, wybér sokéw owocowych, lemoniada, ice tea, napoje gazowane,
wybér herbat, wybdr kaw z ekspresu, goraca czekolada

DOUBLETREE

BY HILTON™
LODZ

& LCJDL.DS@hilton.com Qg 42 208 80 80



MENU
WESELNE

W STYLU WEOSKIM
295 PLN brutto / osoba

Powitanie
Tradycyjne powitanie chlebem i solg

Kieliszek Prosecco dla wszystkich gosci

Menu serwowane
Klarowne minestrone z pieczonymi w miodzie warzywami

Osso bucco z szafranowymi arancini, cukinia, koprem wloskim
i sosem z pieczonej papryki

Bufet zimny dostepny przez 8 godzin

Antipasti: pomidory suszone, karczochy, kapary, grillowane warzywa,
cebulki marynowane w occie balsamicznym, fasolka szparagowa
marynowana w miecie i czosnku, caponata, foccacia z rozmarynem

Vitello tonato (plastry cieleciny z sosem turiczykowo — kaparowym)
Mozarella Buffalo z pomidorami i pesto

Szynki speck i parmeriska z musem z Gorgonzoli
i karmelizowanymi gruszkami

Loso$ marynowany w cytrusach z satatka z kopru wioskiego
Carpaccio z poledwicy wotowej z ptatkami parmezanu i rukola
Sery wloskie
Satatka z makaronu sardine z owocami morza
Satatka verde z serem pecorino

Satatka z kozim serem, pieczona papryka, piklowana czerwona cebulg
i prazonymi orzeszkami pini

Satatka contadina z wedzona kaczka
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Bufet gorqcy dostgpny przez 2 godziny

Zupa w stylu toskaniskim, z wloska kietbasa, pomidorami,
papryka i ziemniakami podana z czosnkowymi crostini

Gorka cieleca w sosie z suszonych pomidoréw
Spezzatino z jagnigciny z mtodymi ziemniakami i zielonym groszkiem
Mini milanese z piersi kurczaka z salsa pomidorowa
Halibut w gremolacie cytrynowej
Gnocchi nadziewane kozim serem i truflami
Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Plastry cukinii i baktazana zapiekane z pieczarkami,
sosem pomidorowym i dojrzata mozarellg

Stacja kucharska (dostgpna wraz z bufetem gorgcym)

Wybér makaronéw i dodatkéw

Bufet stodki dostepny przez 8 godzin
Tiramisu
Pistacjowa panna cotta z musem brzoskwiniowym
Ciasto latte macchiato
Tarta frutti di bosco
Czekoladowe canoli z musem z mascarpone i prazonymi nerkowcami

Owoce

Stacja deserowa dostgpna przez 1 godzing

Gelato — stacja z lodami i sorbetami

Danie nocne serwowane

Risotto szafranowe z mascarpone i zielonymi warzywami

Napoje

Woda, wybér sokéw owocowych, lemoniada, ice tea, napoje gazowane,
wybér herbat, wybér kaw z ekspresu, goraca czekolada
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MENU
WESELNE

W STYLU FRANCUSKIM
315 PLN brutto / osoba

Powitanie
Tradycyjne powitanie chlebem i sola

Kieliszek francuskiego wina musujacego dla wszystkich gosci

Menu serwowane
Vichyssoise z biatych szparagéw i poréw z oliwg truflowa

Udko z kaczki confit, puree z batatéw, borowiki, por, sos z foie gras

Bufet zimny dostepny przez 8 godzin

Tatar z poledwicy wolowej z zéttkami jaj przepiérezych, kaparami,
szalotka i musztarda miodowa

Deska francuskich seréw
Pate z ggsich watrébek i foie gras z dzemem z kumwatéw i brioche
Wybér quichy: z fososiem i szpinakiem, lorraine, grzybami lesnymi i porem
Delikatnie opickany turiczyk na satatce z ogérka i mango

Owoce morza w galaretkach cytrusowej i pomidorowe;j,
czosnkowe grzanki i rouille

Poledwica wotowa z majonezem truflowym i podgrzybkami
Rillettes z kaczych udek z konfiturg wisniowa
Szparagi z pomidorami confit, serem Comte i prazonymi orzeszkami pini
Satatka nicejska

Remoulade z korzenia selera z kaparami, korniszonami
i domowym majonezem

Satatka Perigord z wedzona kaczka

Satatka z fasolki szparagowej i kolorowych pomidoréw
z dresingiem francuskim
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Bufet gorqcy dostgpny przez 2 godziny
Consomme wolowe z warzywami korzennymi

Kurczak kukurydziany w czerwonym winie z boczkiem pieczonym
w niskiej temperaturze

Zabnica w sosie beurre blanc podana z matzami

Makaron rigatoni w sosie z sera Roquefort z kukurydza,
papryka i cukinia aromatyzowany truflg

Zapickanka ziemniaczana Dauphinoise
Ratatouille

Boudin noir z prazonymi jabtkami

Stacja kucharska (dostgpna wraz z bufetem gorgcym)
Jagniecina w sosie truflowym

Piers z kaczki sous vide w sosie pomaraiczowym

Bufet stodki dostepny przez 8 godzin
Kawowy creme brulle
Eklerki, mini paczki i ptysie
Tarta czekoladowa
Wybér makaronikéw
Tarte Tatin
Owoce

Fontanna Czekoladowa z dodatkami

Stacja deserowa dostgpna przez 1 godzing

Crepes Suzette — flambirowane na zywo

Danie nocne serwowane
Francuska zupa cebulowa

Blanquette z cieleciny z kurkami

Napoje

Woda, wybér sokéw owocowych, lemoniada, ice tea, napoje gazowane,
wybdr herbat, wybé6r kaw z ekspresu, goraca czekolada
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