
PRZYSTAWKI  APPETIZERS

Hummus z fasoli z miso,
granatem, ciecierzycą, rodzynkami
i konfitowanym czosnkiem
Bean hummus with miso, pomegranate,
chickpeas, raisins and garlic confit . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 56 zł

Gluten, soja, orzechy, nasiona sezamu • Gluten, soya, nuts, sesame seeds

Siekane suszone pomidory
z kaszą jaglaną, kaparami
i wegańskim majonezem
Chopped sun-dried tomatoes with
millet, capers and vegan mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 68 zł

Soja • Soya

Plastry żółtego buraka z musem
z karmelizowanego słonecznika
z cytryną i werbeną
Slices of yellow beetroot with
caramelised sunflower seed mousse
with lemon and verbena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 52 zł

ZUPY  SOUPS

Krem z korzenia lotosu z wasabi,
pomidorami concassé i palonym masłem
Cream of lotus root with wasabi, with
tomatoes concassé and brown butter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 ml 54 zł

Mleko • Milk

Minestrone z płatkami parmezanu
Minestrone with Parmesan shavings . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 ml 49 zł

Mleko, seler • Milk, celery



DANIA GŁÓWNE  MAIN COURSE

Zielone curry warzywne na mleku
kokosowym z serem Halloumi i kolendrą
Green vegetable curry on coconut milk
with Halloumi cheese and coriander . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 g 86 zł

Soja, seler, nasiona sezamu • Soya, celery, sesame seeds

Risotto z pomidorami, bobem,
kaparami i pestkami słonecznika
Risotto with tomatoes and broad beans,
capers and sunflower seeds . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 g 89 zł

Smażony boczniak królewski z selerowym purée,
warzywnym demi-glace i wiosenną sałatką
z koperkowym winegretem
Pan-fried king oyster mushrooms with
celery purée, vegetable demi-glace
and a spring salad with dill vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 g 96 zł

Soja, mleko, seler, gorczyca • Soya, milk, celery, mustard

DESERY  DESSERTS

Fasolowe brownie
Bean brownie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 54 zł

Orzechy • Nuts

Tapioka z mlekiem kokosowym, musem
malinowym, chipsami kokosowymi i olejem z mięty
Tapioca with coconut milk, raspberry
mousse, coconut chips and mint oil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 45 zł

Orzechy • Nuts

Obniżona zawartość glutenu
Reduced gluten content

W trosce o Państwa bezpieczeństwo informujemy, że w naszej kuchni używane są: zboża zawierające gluten,
skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne, soja i produkty pochodne, mleko, orzechy, seler, gorczyca, nasiona
sezamu i mięczaki.

In the interest of your safety, please be advised that our kitchen uses cereals containing gluten, shellfish, eggs, fish,
peanuts, soy and soy-derived products, milk, nuts, celery, mustard, sesame seeds and molluscs.

Wegańskie
 Vegan


