
PRZYSTAWKI  APPETIZERS

Tatar z arbuza i pomidora z marynowaną
gorczycą, żelem ogórkowym, majonezem
z rukoli, pudrem malinowym i serem feta
Watermelon and tomato tartare with pickled
mustard, cucumber gel, rocket mayonnaise,
raspberry powder and feta cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 g 54 zł

Soja, gorczyca • Soya, mustard

Carpaccio z buraka z majonezem
majerankowym, cebulą perłową,
żelem z cytrusów i chipsem z buraka
Beet carpaccio with marjoram mayonnaise,
pearl onion, citrus gel, richi lettuce and beet chip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 g 54 zł

Soja • Soya

Krem z marchewki z wanilią, chrustem
marchewkowym, olejem garam masala
i kiszoną marchewką
Carrot cream with vanilla, carrot chip,
garam masala oil and pickled carrots . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 63 zł

Baba ghanoush z konfitowanymi
pomidorami, granatem, oliwą z oliwek,
prażonym sezamem i domowymi kiszonkami
Baba ghanoush with tomato confit, pomegranate,
olive oil, roasted sesame and homemade pickles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 g 63 zł

Laktoza, ziarna sezamu • Lactose, sesame seeds

DANIA GŁÓWNE  MAIN COURSE

Smażony makaron soba z sosem
z orzechów ziemnych, chili, grzybami shitake,
bambusem i orzeszkami nerkowca
Fried soba noodles with peanut sauce,
chili, shitake mushrooms, bamboo and cashews . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 g 64 zł

Gluten, orzeszki ziemne, orzechy • Gluten, peanuts, nuts



Stek z kalafiora marynowanego
w garam masala, z żelem z limonki
oraz majonezem kolendrowym z miętą
Cauliflower steak marinated in garam masala
with lime gel and coriander mayonnaise with mint . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 g 79 zł

Seler • Celery

Risotto ze słonecznikiem,
gorgonzolą, gruszką i granatem
Risotto with sunflower seeds,
gorgonzola, pear and pomegranate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 g 68 zł

Laktoza • Lactose

Karmelizowana biała kapusta z purée
selerowym, sosem z zielonego curry,
żelem z rokitnika i majonezem limonkowym
Caramelized white cabbage with celeriac puree,
green curry sauce, sea buckthorn gel and lime mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . 300 g 66 zł

Soya, seler • Soya, celery

DESERY  DESSERTS

Budyń kokosowy z chia i mango
Coconut pudding with chia seeds and mango . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 46 zł

Orzechy • Nuts

Mus z tofu z wiśniami
Tofu mousse with sour cherries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 g 45 zł

Soja, orzechy, siarczyny • Soya, nuts, sulphites

Ze składników bez glutenu
Gluten-free ingredients

Wegańskie
 Vegan

Bez laktozy
Lactose-free


