
IN DER ANSIEDLUNG

Kochen

Um Ihren Aufenthalt in der Ansiedlung
noch angenehmer zu gestalten,

organisieren wir gerne ein exquisites
Abendessen für Ihre Lieben oder
ein Geschäftstre�en an einem

gemeinsamen Tisch.

Unser Chefkoch wird in der Küche
der Ansiedlung köstliche Gerichte

zubereiten und der Sommelier
wird die passenden Weine für
das Abendessen auswählen.

Dank unserer außergewöhnlichen
Kellnerbedienung können Sie
sich ganz den Teilnehmern

des Dinners widmen.



Wir können ein Mittag- oder Abendessen in der Ansiedlung für mindestens 4 und maximal 8 Personen vorbereiten. Der Preis beinhaltet die Bedienung.
Die Verfügbarkeit des Angebots ist begrenzt, deshalb bitten wir Sie, mindestens 3 Tage im Voraus zu reservieren. Das Angebot ist bis zum 20. Dezember 2024 gültig.

Masurische
Geschmacksrichtungen

VORSPEISE

Geräucherte Forelle aus dem Fischereibetrieb
in Kaborno, mit Salat von jungem Gemüse,
mit Sauerrahm mit Dill und Creme aus
gerösteter Petersilie

WARME VORSPEISE

Karto�elpu�er mit Spinat, Ziegenkäse
vom Bauernhof an der Arem,
Tomaten-Concassée und flu�ger Sahne

HAUPTGERICHT

Entenbrust auf der Haut gebraten mit Kräutern,
mit gerösteten jungen Rüben vom Bauernhof
in Frygnowo, Spargel, Kräutergnocchi
und süßen Karottenchips

DESSERT

Mäusespeck mit Erdbeeren

Preis 300 PLN brutto/Person Preis 350 PLN brutto/Person Preis 400 PLN brutto/Person

Saisonales Menü

VORSPEISE

Lachstatar mit Avocado, Gurke,
Schalotten, Oliven, gegrilltem Zucchini
und Tomatenkaviar

WARME VORSPEISE

Gebackener Spargel mit Parmaschinken,
Ei, Tomaten und Senfsauce

HAUPTGERICHT

Rinderlendensteak mit Bratkarto�eln,
gegrilltem Gemüse und Pfe�ersauce

DESSERT

Frisches Obst mit Mousse aus
weißer Schokolade und Mangosauce

Exklusives Menü

VORSPEISE

Kabeljau-Ceviche mit einem Salat aus
Radieschen, Gurken, roten Zwiebeln, Joghurt
mit Kreuzkümmel und Koriander

WARME VORSPEISE

Riesengarnelen gebraten mit Chili, Knoblauch,
Petersiliengrün und Tomaten

HAUPTGERICHT

Lammrücken gebraten mit Thymian
und Knoblauch, mit Senfkarto�elpüree
mit einem Hauch von Minze und Zuckererbsen

DESSERT

Erdbeeren gebraten mit grünem Pfe�er
und Balsamico-Sauce


