
PRZYSTAWKI  APPETIZERS

Tatar z buraka, awokado i szalotki na sosie
malinowym z pieczonym jabłkiem i orzechami
Beetroot, avocado and shallot tartare in
raspberry sauce served with baked apple and nuts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 g 42 zł
Orzechy, gorczyca • Nuts, mustard

Sałata rzymska z kolorowymi pomidorami,
brokułem, czerwoną cebulą, twarożkiem
z migdałów i sosem balsamicznym
Romaine lettuce with colourful tomatoes, broccoli,
red onion, almond milk curd and balsamic vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 g 48 zł
Gorczyca • Mustard

Sajgonki nadziewane warzywami
i makaronem ryżowym na sosie słodko-kwaśnym
Spring rolls with vegetables and
rice noodles on sweet and sour sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 g 48 zł
Gluten, soja, seler, ziarna sezamu • Gluten, soya, celery, sesame seeds

Sałatka z tofu, awokado, ogórka, cukinii,
czerwonej cebuli i suszonego pomidora z komosą
ryżową i szczypiorkiem w lekkim sosie cytrynowym
Salad with tofu, avocado, cucumber, courgette,
red onion and dried tomato, served with quinoa
and chives in a light lemon dressing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 g 48 zł
Soja, gorczyca • Soya, mustard

ZUPY  SOUPS

Krem z pieczonej marchewki z mlekiem
kokosowym i marynowanym imbirem
Creamy roasted carrot soup with
coconut milk and pickled ginger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 ml 40 zł

Wegańska słodko-kwaśna zupa z makaronem
ryżowym, warzywami, boczniakiem i kapustą pak choi
Vegan sweet and sour soup with rice noodles, vegetables,
oyster mushrooms and pak choi cabbage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 ml 42 zł
Gluten, soja, seler, ziarna sezamu • Gluten, soya, celery, sesame seeds

Ze składników bez glutenu
Gluten-free ingredients

Wegańskie
 Vegan

Bez laktozy
Lactose-free



DANIA GŁÓWNE  MAIN COURSES

Żółte curry z warzywami, kolendrą, batatem i brązowym ryżem
Yellow curry with vegetables, coriander, sweet potatoes and and brown rice 300 g 58 zł
Gluten, soja, seler, ziarna sezamu • Gluten, soya, celery, sesame seeds

Cukiniowe spaghetti w ziołowym pesto
z suszonym pomidorem, karczochem, oliwkami
i fenkułem na sosie pomidorowo-anyżowym
Zucchini spaghetti in herb pesto with dried tomato,
artichoke, olives and fennel on anise-tomato sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 g 54 zł
Orzechy, siarczyny • Nuts, sulphites

Stek z kalafiora zapiekany w pesto z suszonych pomidorów
na warzywnym ragoût z czarną soczewicą i szpinakiem
Cauliflower steak baked in dried tomato pesto
served on vegetable ragoût with black lentils and spinach . . . . . . . . . . . . . . . . 300 g 60 zł
Orzechy, siarczyny • Nuts, sulphites

Makaron z czerwonej soczewicy z zielonymi warzywami i tofu
Red lentil pasta with green vegetables and tofu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 g 56 zł
Siarczyny • Sulphites

Makaron ryżowy w sosie słodko-pikantnym
z warzywami, grzybami mun, boczniakiem i sezamem
Rice noodles in sweet and spicy sauce served with vegetables,
mun mushrooms, oyster mushrooms and sesame seeds . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 g 58 zł
Gluten, soja, ziarna sezamu • Gluten, soya, sesame seeds

Pierogi w cieście ze spiruliną nadziane pieczonym batatem,
wędzonym tofu i warzywami na sosie z pomidorów i bakłażana
Dumplings in spirulina-infused dough stuffed with roasted sweet potato,
smoked tofu and vegetables in a tomato and aubergine sauce . . . . . . . . . 240 g 60 zł
Gluten, soja • Gluten, soya

DESERY   DESSERTS

Gruszka gotowana w syropie goździkowo-anyżowym podana
na schłodzonym ananasie z miętą i paloną białą czekoladą
Pear cooked in clove-anise syrup served on chilled
pineapple with mint and roasted white chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 g 48 zł
Laktoza, siarczyny • Lactose, sulphites

Żelka z mleka kokosowego z nasionami chia,
kwaśną maliną i sorbetem cytrynowym
Coconut milk jelly with chia seeds, sour raspberry and lemon sorbet  . . . . . 120 g 45 zł


