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' Zupa
A Krem z pieczonych pomidorow San Marzano,
' . crostini z kozim serem, pesto genovese
# Danie gtowne:
Supreme z Francuskiego kurczaka kukurydzianego, puree z dyni Hokkaido N
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i batatow, warzywa glazurowane, sos szampanski "h\
Dania w bufecie *
Zupr =
Hiszpanska zupa z chorizo i sezonowanym antrykotem wotowym g ~N
aromatyzowana wedzong papryka z Murcji /? //- k\
Dania gtowne: { R B
Zrazy cielece duszone w mtodej Smietanie z dodatkiem palonej szatwii . |

Steki z halibuta na sosie Putanesca
Sznycle wieprzowe zapiekane z borowikami i mozzarella di bufala
Konfitowane nogi kacze z sosem z sycylijskich pomaranczy
Falafel z buraka na domowym hummusie z palonymi orzechami nerkowca
i olejem Rayu
Dodatki:
Pure ziemniaczane ze szczypiorkiem
Gratin warzywne, Buraczki zasmazane
Brokuty zapiekane pod cheddarowa salsa
Bufet zimny
Carpaccio z poledwicy wotowej z oliwkami Kalamata, oliwag truflowa
i ptatkami sera Grana Padano
Selekcja wedlin wtoskich i hiszpanskich, kofitury z hotelowej spizarni
Mus drobiowy z kremowa Straciatellg pistacjami i palona figa
Terrina z gesi owsianej na galaretce z zurawiny i Porto
2 tosos Gravlax z selekcjg sosow do wyboru
x Koktajle krewetkowe z sosem Mary Rose
P Matiasy holenderskie w sosie buraczkowym, w Smietanie i po cygansku
A Terrina z halibuta ze szpinakiem i krewetkami
\\ //mTortllle rolowane z wedzonym pstragiem, satatkg z glonébw wakame i alg nori
N e Satatka cesarska z kaskami kurczaka kukurydzianego w tempurze
PN Rl Satatka z mango, awocado i mozzarellg z tropikalnym dressingiem
'/ k\ N - i czerwonym pieprzem
( é Satatka batkanska z owczym serem -
. : Satatka z pieczonych burakéw z roladg z koziego sera i octem wisniowym

s Desery: W

x T Selekcja trufli y
Mini serniczki chatwowo-pistacjowe ;
Truskawki w czekoladzie

“\ . /‘t"' Creme brulee z karmelizowanymi daktylami
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Ciasto marchewkowe z kremem migdatowym
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