
Dania serwowane 
Zupa

Krem z pieczonej papryki Pimento, grillowane chorizo 
i foccacia z suszonymi

pomidorami i czosnkiem konfitowanym

Danie główne
Kaczka w sycylijskich pomarańczach, gnocchi ze świeżych 

majerankiem, glazurowane buraki w Porto

Dania ciepłe w bufecie

Zupa
Kwaśnica na wędzonych, 

żeberkach z ziemniakami i kiełbasą z gęsi

Dania główne
Kąski indyka w tempurze z sosem słodko-kwaśnym

Zrazy wołowe w sosie z zielonego pieprzu
Halibut z czerwonym pesto i pistacjami na sosie rakowym

Kurczak kukurydziany po Koreańsku 
Wegeteriańskie kotleciki pomidorowo-serowe na szpinaku w śmietanie 

Dodatki
Kasza pęczak z Pancettą i olejem szczypiorkowym

Puree z dyni i batatów 
Buraki w miodzie i palonym sezamie

Makaron orientalny z warzywami stir-fry 

Menu Sylwestrowe



Zupa
Krem z pieczonej papryki Pimento, grillowane chorizo i foccacia z 

suszonymi
pomidorami i czosnkiem konfitowanym

Danie główne:
Kaczka w sycylijskich pomarańczach, gnocchi ze świeżych 

majerankiem, glazurowane buraki w Porto
Dania w bufecie

Zupa:
Kwaśnica na wędzonych, żeberkach z ziemniakami i kiełbasą z gęsi

Dania główne:
Kąski indyka w tempurze z sosem słodko-kwaśnym

Zrazy wołowe w sosie z zielonego pieprzu
Halibut z czerwonym pesto i pistacjami na sosie rakowym

Kurczak kukurydziany po Koreańsku 
Wegeteriańskie kotleciki pomidorowo-serowe na szpinaku w śmietanie 

Dodatki:
Kasza pęczak z Pancettą i olejem szczypiorkowym

Puree z dyni i batatów 
Buraki w miodzie i palonym sezamie

Makaron orientalny z warzywami stir-fry 
Bufet zimny

Przekąski mięsne:
Tatar wołowy z klasycznymi dodatkami

Terrina z gęsi z migdałami i żurawiną
Stripsy drobiowe z sosem Mary Rose

Epmanadas z szarpaną wieprzowiną i sosem mango-chilli 
Zimne przekąski rybne:

Terina z wędzonego pstrąga ze szpinakiem 
Łosoś marynowany w miodzie pitnym i burakach z żytnim zakwasem

Carpaccio z tuńczyka z orientalną salsą i czarnym sezamem 
Kąski barweny w sosie Teriyaki 

Zimne przekąski vege:
Falafel z buraka na domowym humusie z olejem Rayu
Rosti z jajami po benedyktyńsku i sosem holenderskim

Sałatki:
Sałatka Cezar z krewetkami, pomidorkami cherry i płatkami sera grana 

padano
Sałatka z mango avocado i mozzarellą z tropikalnym dressingiem i 

czerwonym pieprzem
Sałatka z grillowanych kolorowych papryk i bakłażana zowczym serem 

Manchego

Sałatka ze szpinaku z pomidorami, bordową cebulą i mini 
mozzarellą

Dodatki:
Sosy (czosnkowy, tatarski, tysiąca wysp, samba)

Marynaty( borowiki, grillowana papryka, karczochy, oliwki))
Desery:

Mini Pavlowa 
Ptysie z kruszonką i kremem brzoskwiniowym

Tartaletki z kremem pomarańczowym na bazie Cointreau i 
bezą włoską

Musy chałwowe z prażonymi pistacjami
Ciasto szpinakowe z kremowym mascarpone i pestkami 

granata
Mini serniczki z musem truskawkowym i nutą wanilii

Bufet dań zimnych

Przekąski mięsne
Tatar wołowy z klasycznymi dodatkami

Terrina z gęsi z migdałami i żurawiną
Stripsy drobiowe z sosem Mary Rose

Epmanadas z szarpaną wieprzowiną i sosem mango-chilli 

Zimne przekąski rybne
Terina z wędzonego pstrąga ze szpinakiem 

Łosoś marynowany w miodzie pitnym i burakach z żytnim zakwasem
Carpaccio z tuńczyka z orientalną salsą i czarnym sezamem 

Kąski barweny w sosie Teriyaki 

Zimne przekąski vege
Falafel z buraka na domowym humusie z olejem Rayu
Rosti z jajami po benedyktyńsku i sosem holenderskim

Sałatki
Sałatka Cezar z krewetkami, pomidorkami cherry 

i płatkami sera grana padano
Sałatka z mango avocado i mozzarellą z tropikalnym dressingiem i 

czerwonym pieprzem
Sałatka z grillowanych kolorowych papryk i bakłażana 

z owczym serem Manchego
Sałatka ze szpinaku z pomidorami, bordową cebulą i mini mozzarellą

Dodatki
Sosy (czosnkowy, tatarski, tysiąca wysp, samba)

Marynaty( borowiki, grillowana papryka, karczochy, oliwki))

Desery
Mini Pavlowa 

Ptysie z kruszonką i kremem brzoskwiniowym
Tartaletki z kremem pomarańczowym na bazie Cointreau 

i bezą włoską
Musy chałwowe z prażonymi pistacjami

Ciasto szpinakowe z kremowym mascarpone i pestkami granata
Mini serniczki z musem truskawkowym i nutą wanilii
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