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KOLACJA WIGILIJNA

DANIA SERWOWANE
Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami
Dorsz rolowany z suszong zurawing i orzechami nerkowca, bukiet
pieczonych warzyw z rozmarynem i czosnkiem, puree z batatow
i selera, sos Smietanowo-korzenny

DLA DZIECI
Fileciki z dorsza, maslane purre, surowka z marchewki i jabtka

BUFET DAN GORACYCH
Zupa grzybowa z tazankami
Rosot z makaronem
Noga z kaczki w pomaranczach
tosos na sosie cydrowym
Pierogi z kapustg i grzybami
Stripsy z indyka w tempurze
Buraczki glazurowane
Pieczone ziemniaki
Frytki belgijskie
Kopytka

BUFET DAN ZIMNYCH
tosos w cytrynowej galarecie z limonkg kafir i majonezem z ponzu
Dorsz po grecku
Mus z wedzonego pstrgga z podgrzybkami
Sledzie w sosie buraczkowym
Terina z kaczki z suszonymi owocami
/ Vol'au'vents z tatarem ze sledzia z kolorowymi warzywami
S Carpaccio z buraka w miodowo-balsamicznej emulsji z kozim serem
“| Tatar z tososia z klasycznymi dodatkami
Selekcja wedzonek z hotelowej wedzarni
Selekcja serow dojrzewajgcych i plesniowych
: Satatka ziemniaczana z korniszonem, bordowg cebulg i Matiasem
) ‘ Satatka z suszonymi owocami, orzechami nerkowca, bordowg cebulg
\ . i pieczong gesig
Satatka szopska z owczym serem
Marynowane tofu z satatkg glondw wakame

BUFET SLODKOSCI
Sernik miodowy z cynamonem
Szarlotka z zurawing
Ciasto serowo-makowe
Ciasto korzenne z kremem orzechowym

Cena: 200 zt/os.
Dzieci 2-12 lat: 100 zt/dziecko



