RESTAURACIJA

BURSZTYNOWA

Gotowanie od wiekdw byto czyms

co sktaniato kucharzy do nauki
i perfekcjonizmu. Byto tez czyms
co pokazywato ludziom z kazdego zakgtka
Swiata jak wiele réznic i jak wiele twarzy moze

przybrac jedna potrawa.

Restauracja Bursztynowa jest znakomitym
przyktadem na to jak perfekcja i ambicje
zostajqg przeniesione na talerz.
Kuchnia wyrdznia sie tym, ze jedzgc danie
najpierw jemy je wzrokiem, a dopiero pdzniej
wktadamy do swych rgk sztu¢ce
rozkoszujgc sie smakiem tradycyjnej kuchni
idealnie potgczonej z najnowszymi

tfrendami kulinarnymi.

Myslgc Restauracija Bursztynowa powinnismy
miec przed oczami kameralng francuskg
restauracije, w ktérej przy dobrej muzyce

i z kieliszkiem wina rozkoszujemy sie tym

jak wolno moze ptyng¢ czas.
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JACEK BRYLKA
SZEF KUCHNI

Niesamowicie doswiadczony i utalentowany
kucharz, pewny siebie i otwarty na kazdy
rodzaj kuchni.

Swoje umiejetnosci zdobywat w takich
restauracjach jak Intryga w Stupsku, gdzie
jako Szef Kuchni z kazdym dniem zachwycat
swoich gosci na nowo pozwalajgc

poznawac im coraz to nowsze smaki.

Ambitny i niebojgcy sie wyzwan zwolennik
dobrego wina i dobrej kuchni.
Perfekcjonista, ktéry podczas gotowania
na talerzu zostawia elegancje,

a w ustach rozkosz.



PRZYSTAWKI

SLEDZ
(sktadnik gtowny 50 g)

ziemniak wedzony/ chrzan/ ogorek kiszony
(dodatki 60 g)

26.00 zt

Belvedere
Belvedere Vodka - Poland

40 ml / 20 zt

TATAR WOLOWY

(sktadnik gtowny 100 g)

borowik/ z6ttko/ dijon
(dodatki 60 g)

39.00 zt

Stimson

Stimson Estate Cellars - Washington, USA
100 ml / 24 zt

TUNCZYK

(sktadnik gtowny 80 g)

melon/ arbuz/ ogdrek/ wakame
(dodatki 60 g)

39.00 zt

Hugel
Hugel & Fils - Alsace AOC, France
100 ml / 25 zt

PIERS GESIA

(sktadnik gtowny 70 g) . {
jarmuz/ burak/ jabtko/ oliwa majrankowa . -
(dodatki 60 g)

28.00 zt

Peppoli Chianti Classico A
Marchesi Antinori - Chianti Classico DOCG, Italy asf 4

100 ml / 21 zt



LUPY

ROSOL DROBIOWY

(250 ml)
kotduny litewskie
22.00 zt

RYBNA

(250 ml)
krewetka/ tosos/ kawior
23.00 zt

OGORKOWA

(250 ml)

ziemniak/ marchewka/ ozorek wotowy
20.00 zt




SALATY

SZPINAK

(sktadnik gtowny 70 g)
rostbef/ ser twarogowy/

pini/ dresing sosnowy
(dodatki 100 g)

32.00 zt

Faiveley Bourgogne Rouge
Joseph Faiveley - Bourgogne AOC, France
100 ml / 22 zt

KURCZAK

(sktadnik gtowny 100 g)
satata lodowa/ pomidor/ parmezan/

ziemia z czarnych oliwek
(dodatki 100 g)

26.00 zt

Santa Dignha Rose
Miguel Torres - Central Valley, Chile
100 ml /18 zt




DANIA GLOWNE

JAGNIECINA

(sktadnik gtowny 200 g)
pistacja/ ziemniak/ marchewka/

ciecierzyca/ sos zogondw wotowych
(dodatki 150 g)

72.00 zt
Taba

Finca Bacara - Jumilla D.O.P, Spain
100 ml / 26 zt

KARKOWKA

(sktadnik gtéwny 180 g)
kapusta wtoska/ kasza gryczana/

pasternak/ sos grzybowy
(dodatki 150 g)

39.00 zt

Marqgues de Vitoria Reserva
Faustino Martinez - Rioja DOC, Spain
100 ml / 24 zt

POLEDWICA WOLOWA

(sktadnik gtowny 180 g)

puree ziemniaczano-truflowe/ warzywa
(dodatki 150 g)

69.00 zt

Santa Carolina Reserva de Familia
Santa Carolina - Maipo Valley, Chile
100 ml / 32 zt

PIERS Z KACIKI

(sktadnik gtéwny 180 g)
krokiet z konfitowanego uda kaczego/

knedla ziemniaczana/ burak/ dynia
(dodatki 150 g)

43.00 zt

Paul Jaoulet Ainé Les Jalets
Domaine Paul Jaboulet Ainé - Crozes Hermitage AOC, France
100 ml / 22 zt



RYBY

OKON MORSKI

(sktadnik gtowny 200 g)
ziemniak konfitowany/ pomidor/

kukurydza/ chorizo
(dodatki 150 g)

49.00 zt
Santa Margherita

Santa Margherita - Valdadige, Italy
100 ml / 26 zt

TURBOT

(sktadnik gtowny 150 g)

puree pietruszkowe/ zielone warzywa/ curry
(dodatki 150 g)

52.00 zt

Fransola
Miguel Torres - Penedés DO, Spain
100 ml / 34 zt

DORSZ

(sktadnik gtowny 200 g)

frytki/ kiszona kapusta
(dodatki 150 g)

40.00 zt

Cieszynskie Pszeniczne
Browar Cieszyn - Polska 7
500 ml /15 zi j




DANIA VEGANSKIE

PRZYSTAWKA

TATAR Z POMIDORA

pikle/ rzodkiew
(150 9

28.00 zt

Vifa Esmeralda Rosado
Miguel Torres - Catalunya, Spain
100 ml /18 zt

ZUPA
PASTERNAK

kokos/ tofu
(250 ml)

22.00 zt

SALATKA

CUKINIA

rukola/ burak/ pestki dyni
(200 @)

24.00 zt
Jean Leon 3055

Jean Leon - Penedés, Spain
100 ml / 20 zt

DANIE GEOWNE
CIECIERZYCA

(sktadnik gtowny 150 g)

warzywa/ sos curry
(dodatki 150 g)

42.00 zt

Rancho Zabaco
Rancho Zabaco - Dry Creek Valley, USA
100 ml / 24 zt



DESERY

CHALWA

pistacja/ malina
(150 @)

22.00 zt

Graham’s Fine White Port
W. & J. Graham’s - White Port, Portugal
100 ml / 24 zt

CZEKOLADA

karmel/ czarna porzeczka
50 9

24.00 zt

Glenfidich 15Y
William Grant & Sons - Scotland
40 ml / 30 zt

KOZI SER

fruskawka/ mieta
(dodatki 150 g)

26.00 zt

Iveriuli Pirosmani
Thilvino - Kakheti, Georgia
100 ml /19 zt




MENU
DEGUSTACYJNE

Amuse-bouche
TATAR WOLOWY
(sktadnik gtowny 50 g)
borowik/ z6ttko/ dijon
(dodatki 30 g)

Stimson
Stimson Estate Cellars - Washington, USA

TUNCZIYK

(sktadnik gtowny 40 g)
melon/ arbuz/ ogdérek/ wakame
(dodatki 30 g)

Hugel
Hugel & Fils - Alsace AOC, France

ZUPA OGORKOWA

ziemniak/ marchewka/ ozorek wotowy
(125 mi)

JAGNIECINA
(sktadnik gtowny 100 g)
pistacja/ ziemniak/ ciecierzyca/

s0s z ogondw wotowych
(dodatki 75 g)

Taba

Finca Bacara - Jumilla D.O.P, Spain

TURBOT

(sktadnik gtowny 75 g)

puree pietruszkowe/ zielone warzywa/ curry
(dodatki 75 g)

Fransola
Miguel Torres - Penedés DO, Spain

KOZI SER

fruskawka/ mieta
(759

Iveriuli Pirosmani
Thilvino - Kakheti, Georgia

200.00 zt

e




ZUPY
ROSOL DROBIOWY

(250 mh
Z lanymi kluskami
13.00 zt

POMIDOROWA

(250 mD
zZryzem lub lanymi kluskami
14.00 zt

DANIA GLOWNE
NUGGETSY

(sktadnik gtowny 100 g)

frytki/ marchewka
(dodatki 100 g)

22.00 zt

PIEROGI RUSKIE

Z okrasq
(150 9

22.00 zt

DESERY
KLUSKI Z TWAROGIEM

owoce/ sos waniliowy
(150 @)

18.00 zt

SORBETY OWOCOWE

(200 mb)
16.00 zt
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ZASADY LACZENIA
WIN Z POTRAWAMI

Wino przy potrawach od zawsze byto
nieodzownym elementem kultur takich
jak Francja, Hiszpania czy Wtochy.

Byto tez czym$ co fascynowato ludzi i na nowo
odkrywato nieaktywne przedtem kubki
smakowe. Lata praktyk i doswiadczen

pozwolity coraz lepiej tgczy< wino
z daniami i to tez bedziemy chcieli
udowodni¢ podczas wizyty w naszej hotelowej

restauracji ,,Bursztynowa™.

~Mysle, ze nie ma niedobrych win, ze to kwestia
gustu lub kwestia tego w jakim towarzystwie
i kiedy je probujemy.
Bo wino to nie tylko napdj - to poczgtki mitosci

i czasem kohce wasni."”

Sommelier - Hotel Lubicz



