Oferta
oKkolicznosciowa




MENU SERWOWANE DODATKOWE PRZEKASKI

(skomponuj wtasne menu) (uzupetniane do 4 godz.)
PRZYSTAWKA BUFET ZIMNY
(1 propozycja do wyboru ) (5 propozycji do wyboru )
« Tatar wotowy / borowik / zottko / dijon + Migsa pieczone z piklami
» Pasztet z gesi / karmelizowana chatka / + Tatar wotowy
mus z pieczonej renety - Ryby wedzone
* Marynowany 10sos z cytrusami i koprem wtoskim « Deska serdw

« Tatar z tososia

ZUPA « Sled? na trzy sposoby
(1 propozycja do wyboru )
« Satatka grecka
B o
arszcz czerwony / pstragg gotowany / espuma . Satatka nicejska
chrzanowa

! « Pasztet w ciescie francuskim
« Krem z biatych warzyw / ser lazur / bekon

. : S : ) » Rolada z kurczaka
» Rosoét drobiowy / kotduny z wotowing i majerankiem

) » Satatka z kozim serem i pieczonymi burakami
« Zupa rybna / warzywa / tosos / krewetka / kawior

« Satatka rzymska z pieczong wotowing

parmezanem, pomidorkami i chili

DANIE GEOWNE « Vitello tonnato z sosem z tunczyka i kaparow
(1 propozycja do wyboru )

 Poliki wotowe / purée ziemniaczano-selerowe /
karmelizowana marchewka / piklowana czerwona
kapusta / mus z pieczonej papryki

BUFET CIEPLY

( 3 propozycji do wyboru )
- Filet z tfososia / emulsja z batata i trawy cytrynowej / * Zupa gulaszowa Iub strogonow
piklowany ogorek / krokiet z warzywami « Barszczyk z pasztecikiem

» Poledwiczka wieprzowa / pierogi z twarogiem * Pieczone pikantne pateczki z kurczaka
i ziemniakami / burak marynowany w winie

: : : , ‘ * Ragout wotowe
i kardamonie / boczniak krélewski

BUFET DESEROWY
DESER ( 3 propozycji do wyboru )
(1 propozycja do wyboru )

» Szarlotka
« Czekolada / karmel / czarna porzeczka

* Sernik krolewski
« Ptasie mleczko / malina

» Ciasto malinowe 7z bezg
» Panna cotta z orzecha laskowego / granola /

zel 7 owocow legnych * Mus waniliowy (monoporcije)

* Mus truskawkowy (monoporcje)

MENU SERWOWANE « Tiramisu (monoporcje)

2 DANIA 65 zt / 0OS. (zupa + danie gtéwne)
DODATKI

3 DANIA 85zt / 0s. (przystawka + danie gtéwne + deser

BUFET ZIMNY 60 zt / os.

lub zupa + danie gtéwne + deser)

4 DANIA 99 zt / 0s. (przystawka + zupa + danie gtéwne + deser) BUFET ZIMNY + CIEPLY 90 zt/ os.

BUFET DESEROWY 40 zt / os.

W cenie: woda mineralna gazowana / niegazowana
oraz soki owocowe (jabtko, pomarancz) W cenie: pieczywo mieszane, sosy, dipy, masta smakowe

Podczas uroczystosci do dyspozycji dzieci pokodj zabaw.
Pozostate napoje oraz alkohol za dodatkowa optata, zgodnie z zamdwieniem.

Tort po stronie Gosci (mozliwosc¢ dostarczenia przed uroczystoscia).

Ceny zawieraja podatek VAT (8% zywnosc, 23% pozostate ustugi).
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