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DANIE GŁÓWNE 
(1 propozycja do wyboru)

• Polędwiczka wieprzowa/ ziemniaki/ sos z kruszonym 
tymiankiem

• Udko z kaczki confi/ kasza pęczak/ wędzone śliwki

• Dorada/ ziemniaki/ salsa pomidorowo – kaparowa

• Pierś drobiowa z kostką/ ziemniaczane gratin/  
fasolka szparagowa

• Kremowe risotto/ świeży szpinak/ duszony boczniak/ 
pomidorki cherry/ vege parmezan

DESER 
(1 propozycja do wyboru)

• Mus 3 czekolady

• Sernik śmietankowy z owocami

• Mus pistacjowo-czekoladowy z truskawką i wanilią

• Foret noir/ tort szwardzwaldzki

PRZYSTAWKA  
(1 propozycja do wyboru)

• Brioche/ pate z wątróbki drobiowej/ sos granat

• Tatar z łososia/ palona limonka

• Tatar z pomidora z kremem z avokado

ZUPA 
(1 propozycja do wyboru)

• Rosół drobiowy/ makaron jajeczny/ warzywa

• Żur na zakwasie/ jajko/ kiełbasa

• Krem z pieczonego kalafiora/ pieczarki/ oliwa truflowa

MENU SERWOWANE
(skomponuj własne menu)
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W cenie: woda niegazowana oraz sok owocowy (do wyboru 
jabłko/ pomarańcz/ lemoniada) bez ograniczeń.

MENU SERWOWANE

2 DANIA  120 zł/os.  (zupa + danie główne)

3 DANIA  160 zł/os.  (przystawka + danie główne + deser 
                                   lub zupa + danie główne + deser)

4 DANIA  200 zł/os.  (przystawka + zupa + danie główne + deser)

DODATKOWE PRZEKĄSKI
(uzupełniane do 4 godz.)

BUFET ZIMNY 
(4 propozycje do wyboru) 

• selekcja ryb wędzonych

• selekcja wędlin i mięs pieczonych

• faszerowany boczek

• sałatka cezar/ chips/bekon/ grzanki

• selekcja serów z owocami

• finger food (3 rodzaje)

• marynowana wołowina/ sos ponzu/ sezam

• krewetka z Margaritą pomidorową

• rolada z wędzonego łososia ze szpinakiem

BUFET CIEPŁY 
(2 propozycje do 
wyboru) 

• Żeberka wieprzowe/ 
sos teryiaki

• Rolada z golonki

• Strogonow wołowy/ 
grzyby leśne

• Okoń/ salsa 
pomidorowa

BUFET DESEROWY 
(3 propozycje do wyboru/ uzupełniany do 4 godzin) 

• Tiramisu

• Mus grejfrutowy / monoporcje

• Cremee brule

• Mus mango – marakuja / monoporcje

• Sernik czekoladowy

• Owoce -mix

• Krem malinowo – pistacjowy / monoporcje

W cenie: pieczywo mieszane, sosy, dipy, masła smakowe

DODATKI

BUFET ZIMNY  100 zł/os. 
BUFET CIEPŁY  80 zł/os.

BUFET ZIMNY + CIEPŁY  160 zł/os.

BUFET DESEROWY  80 zł/os.

W cenie: Dekoracja stołu / bankietówki/ świece

Dodatkowa opłata:

• Dekoracja stołu i sali wykraczająca poza standardową:

- pokrowce na krzesła – 10 zł/szt

- serwetki / bieżnik – 10 zł/os

- balony – wycena indywidualna

• Podczas uroczystości do dyspozycji dzieci pokój zabaw  

   / bezpłatnie

• Pozostałe napoje oraz alkohol za dodatkową opłatą,  

   zgodnie z zamówieniem.

• Możliwość zamówienia tortu, wykonanego przez Cukierników    

   Hotelu Lubicz – wycena indywidualna.

• Możliwość dostarczenia własnego tortu (z potwierdzeniem  

   zakupu) – serwis płatny dodatkowo 100 zł (w cenie raca).

Informujemy, że wszystkie ceny przedstawione  

w ofercie są cenami brutto. 

Oferta obowiązuje dla rezerwacji powyżej 10 osób.

• Porchetta/sos 
chrzanowy

• Udzik z kurczaka/ sos 
słodko – kwaśny

• Dorsz/ sos porowy

• Wołowina duszona  
w pomidorach

• Zupa cebulowa/ 
grzanki parmezanowe

• Pieczony kalafior/ 
dip sezamowy

W cenie dodatkowo:

• ziemniaki w ziołach • kasza/ryż • pieczywo


