GBanidd

HOTEL

KULINARIA / BANKIETY / PRZYJECIA




MENU SERWOWANE
- PRZYSTAWKI-

31zt

31zt

34zt

40 zt

37 zt

37zt

Grillowany ser gorski, pancetta, sos z zurawiny
Grillowany ser gorski, sos z czarnej porzeczki

i cebuli, moskole

Matias, cebula, smietana, jabtka, burak

Tatar z pstrqga, szparagi, jajko przepiorcze
Satatka z wedzong gesiqg (rucola, cebula, ogorek,
pomidor, papryka, winegret musztardowy)
Satatka z kozim serem (mix satat, pomidor,

ogorek, winegret bazyliowy)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU SERWOWANE
- ZUPY-

20zt

19 zt

19 zt

19 zt

22zt

20 zt

22zt

20 zt

22 zt

19 zt

19 zt

19 zt

Rosot, kotduny jagniece, marchewka
Kwashica

Zurek, biata kietbasa, jajko, ziemniaki

Zupa borowikowa, kluski

Barszcz czerwony, krokiet z miesem

Barszcz czerwony, uszka z kapustq i grzybami
Bulion warzywny, krewetki (pikantny)

Zupa satatowa, pure ziemniaczane, skwarki, jajko
Krem z cukinii (dwukolorowy), groszek
ptysiowy, matze Sw. Jakuba

Krem pomidorowy, grzanki ziotowe

Krem grzybowy,grzanki maslane

Krem parmentier ( porowo-ziemniaczany)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU SERWOWANE
- DANIA GEOWNE-

58 zt

71zt

67 zt

54 zt

60 zt

58 zt

71zt

70 zt

51zt

74 zt

72 zt
62 zt

66 zt

74 zt

62 zt

Pieczony kurczak (baby), salsa warzywna, rosti
ziemniaczane

Filet z kaczki (sous vide), pieczone figi, knedle

z jabtkiem, sos calvados

Poledwiczka wieprzowa, sos borowikowy, gotqbki
( warzywa duszone, kasza bulgur)

Pieczone zeberka wieprzowe, kapusta zasmazana,
ziemniaki pure

Potrawka z krolika, marchewka, pietruszka,

seler, ziemniak, por, cebula, czosnek

Wolno pieczone Zzebro wotowe, pure bazyliowe,
faszerowana papryka

Stek z poledwicy wotowej, szparagi, ziemniak
pieczony, duszony por z zielonym pieprzem

Stek z antrykotu dojrzewajqgcego, rucola,
parmezan, frytki z moskoli, salsa pikantna
Pieczony pstrgg w folii ( b.wino, bazylia,

orzechy pini,cebula), risotto warzywne

Filet z okonia morskiego, szparagi, satatka
ziemniaczana, vongole

Filet z sandacza,makaron gryczany, sos szpinakowy
Filet z pstrqga (baktazan, grzyby, cebula,
czosnek),moskole, sos bryndzowy

Duszony karczek z dzika, bigos, pure ziemniaczane
z cebulg, kiszony ogdérek

Gicz jagnieca, warzywa grillowane (cukinia,
baktazan, skorzonera), sos mietowy, hatuski,
bryndza

Gulasz jagniecy, Szpecle, smietana creme fraiche

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU SERWOWANE
- DESERY-

23zt

24 zt

27 zt

24 zt

25zt

23zt

Panna cotta ( czekolada - pomararicz)
Brownie czekoladowe

Pavlova

Monoporcja czerwone owoce, trufla, kokos
Delicja czekoladowa, kukutka, orzech

Kolendrowe bavarese

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




ZIMNA PLYTA

BUFET 63 Zt / OSOBA

Poétmisek wedlin, mies pieczonych i wedzonych,
Pétmisek serow Zottych i regionalnych,

Pasztet domowy, smalec swojski, ogorki kiszone,
Bundz z pomidorem,

Pomidor, ogorek, papryka,

Pieczywo, masto, dipy, Zurawina, chrzan

BUFET 80 Zt / OSOBA

Pétmisek wedlin, mies pieczonych i wedzonych,
Pétmisek serow zéttych i regionalnych,

Pasztet domowy, smalec swojski, ogorki kiszone,
Bundz z pomidorem,

Jeden rodzaj sledzi (w Smietanie lub w oleju)
Pomidor, ogdrek, papryka,

Pieczywo, masto, dipy, Zurawina, chrzan

Pikle, grzyby marynowane, oliwki

Sery plesniowe

Satatka z soczewicq,

Satatka grecka

BUFET 103 Zt / OSOBA

Potmisek wedlin, mies pieczonych i wedzonych,
Pétmisek serow zéttych i regionalnych,

Pasztet domowy, smalec swojski, ogorki kiszone,
Bundz z pomidorem,

Sled? w $mietanie,

Sled? w oleju,

Mix satat, pomidor, ogorek, papryka,

Pieczywo, masto, dipy, Zzurawina, chrzan,

Pikle, grzyby marynowane, ser feta, oliwki,
Sery plesniowe

Satatka z soczewica

Satatka z krewetkami

Trzy rodzaje tataréw

Podane ceny obowigzujg przy min. 20 osobach. W przypadku mniejszych
grup, menu wycenione zostanie indywidualnie. Zimna ptyta uzupetniana
jest jednorazowo. PODANE CENY SA CENAMI NETTO




SERWIS KAWOWY

WARIANT | 20 min: 22 zt/ os. opcja ciggtq: 45 zt/os.

kawa, herbata, woda, ciasta, ciasteczka wtasnego
wypieku

WARIANT Il 20 min: 25 zt/ os. opcja ciggtq: 52 zt/os.

kawa, herbata, woda, ciasta, ciasteczka wtasnego
wypieku, owoce

WARIANT Il 20 min: 29 zt/ os. opcja ciggtq: 55 zt/os.

kawa, herbata, woda, soki, ciasta, ciasteczka wtasnego
wypieku, owoce

OPCJONALNE DODATKI:

kanapki lub tartinki (z owocow sezonowych) 10 zt
koktajle owocowe ( z owocéw sezonowych) 60 zt / 11
Swiezo wyciskane soki

( grejpfrut, pomararicza, cytryna) 60 zt / 11

Jjogurty naturalne i owocowe (3 szt) 15 zt

SLODKI STOL

20 min: 22 zt/ os. opcja ciggtq: 45 zt/os.
ciasta, ciasteczka wtasnego wypieku, owoce

PACZKI LUNCHOWE

45 zt/ os.

3 butki z wedling i serwm zéttym, jabtko, batonik, banan
lub owoc cytrusowy, woda mineralna 0,5 |

NAPOJE DO POSILKOW
18 zt/ do 3 h (kawa, herbata)
30 zt/do 3 h (kawa, herbata, soki, softy)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU GRILLOWE

OGNISKO 46 zt / OSOBA
kietbasa, pieczywo, musztarda, ketchup
herbata, woda

GRILL PODSTAWOWY 103 zt / 0SOBA - pow. 30 0s6b.
kietbasa, kaszanka, boczek, karczek, ziemniaki pieczone
w folii.

pomidor, ogorek, ogorek kiszony, smalec, ser czosnkowy,
pieczywo, musztarda, ketchup, oliwa

herbata, woda

DODATKOWO PtATNE:

Oscypek, moskol, Zurawina -17 zt. os.

Szasztyk z poledwiczki wieprzowej - 13 zt. os.
Szasztyk drobiowy - 11 zt. os.

Pstrqg - 11 zt. os.

tosos -13zt. os.

Szasztyk warzywny, lub warzywa grillowane - 11 zt. os
Stek z antrykotu (340 gr.) - 60 zt. szt.

Stek z poledwicy wotowej (180 gr.) 45 zt. szt.

Burger wotowy (250 gr.) 35 zt szt.

Kwashica - 17 zt. os.

Zurek - 17 zt. os.

Gulaszowa - 22 zt. os.

Strogonoff - 22 zt. os.

Sosy: cyganski(pikantny), czosnkowy, tzatziki,
satatka szwedzka - 10 zt. os.

Satatka ziemniaczana, grecka, ryzowa, z pomidorow,
Colestaw - 10 zt os.( w cenie dwa rodzaje do wyboru)

Podane ceny obowigzujg przy min. 30 osobach. W przypadku mniejszych
grup, menu wycenione zostanie indywidualnie. PODANE CENY SA
CENAMI NETTO




MENU BUFETOWE

103 Zt 1,5 H/ 138 Zt 3H ( MIN. 50 0SOB)

Cena zawiera:

dwie zupy, dwa dania miesne, jedno danie rybne,
Jedno danie mqgczne, warzywa gotowane,

ciasta (trzy rodzaje), surowki, warzywa sezonowe, zimne
sosy, dipy, wode

ZUPY:

Rosot z makaronem, Kwasnica, Pomidorowa, Koperkowa,
Barszcz ukrainski, Jarzynowa, Krupnik, Grochowa,
Ogoérkowa, Pieczarkowa

DANIA MIESNE:

Pieczony filet z kurczaka, sos serowy,

Kotlet de volay,

Filet z indyka, sos musztardowy,

Pieczone udka z kurczaka

Curry z indyka

Grillowany karczek, sos mysliwski

Zeberka wieprzowe, kapusta zasmazana

Szpadki wieprzowe, leczo warzywne

Duszone policzki wotowe, sos warzywny

Gulasz wotowy

DANIA RYBNE:

Grillowany pstrqg z warzywami

Flet z dorsza, sos pomidorowo - warzywny

Flet z okonia nilowego w panko

Roladki z soli, sos koperkowy

MAKARONY( DANIA MACZNE)

Aglio olio

Arabiatta

Z brokutami

Knedle z miesem lub ze Sliwkami

Carbonara

Lasgne miesna, sos pomidorowy

DODATKI:

Ziemniaki pure lub gotowane, frytki, kasza (gryczana,
Bulgur, peczak, pertowa)

Kluski, kopytka, ryz, ziemniaki po polsku (cebula,
skwarki z boczku)

(Do wyboru trzy dodatki)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU BUFETOWE

1382t 1,5H /170 Zt. 3,0 H (MIN. 50 OSOB)

Cena zawiera:

dwie zupy, dwa dania miesne, jedno danie rybne, jedno
danie mgczne, warzywa gotowane lub grillowane (jeden
rodzaj do wyboru), desery: dwa rodzaje monoporcji
(kokos, czekolada pralina orzechowa), babeczki

z owocami, krem czekoladowy, surowki ,warzywa
sezonowe, zimne sosy, dipy, owoce filetowane (dwa
rodzaje), woda

ZUPY:

Zurek, Kwasnica, Zupa grzybowa, Krem grzybowy,
Faki, Cebulowa, Minestrone, Botwinka z ziemniakami
i jajkiem, Krem pomidorowy, Krem ziemniaczany, Krem
parmentier

DANIA MIESNE:

Grillowany schab oscypek, sos Zurawinowy

Duszony karczek wieprzowy, sos warzywny

Schab faszerowany (szynka, ser Zotty, ogorek kiszony,
pieczarki)

Duszone policzki wieprzowe, sos wtasny

Pieczone udka z kaczki, modra kapusta

Roladki z indyka, szparagi, sos z biatego wina

Bitki wotowe, strogonoff, gulasz z dzika

DANIA RYBNE:

Pieczony halibut, fasolka szparagowa, sos cytrynowy
Filet z troci, sos z kopru wtoskiego i wina

Grillowana ryba maslana, sos serowy

MAKARONY ( DANIA MACZNE)

Borowik, panchetta

Suszone pomidory, szpinak

Mix. pierogéw

Nalesniki ze szpinakiem, Lasagne wegetariariska,

z owocami morza

DODATKI:

ziemniaki pure lub gotowane, frytki, kasza (gryczana,
bulgur, peczak, pertowa), kluski, kopytka, ryz, ziemniaki
po polsku (cebula, skwarki z boczku), rosti ziemniaczane,
sajgoe, szpecle,zapiekanka warzywna, moskole.

(Do wyboru trzy dodatki)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU BUFETOWE

170 Zt 1,5 H/ 200 Zt. 3H ( MIN.50 OSOB)

Cena zawiera:

dwie zupy, dwa dania miesne, jedno danie rybne, jedno
danie mgczne, warzywa gotowane lub grillowane (jeden
rodzaj do wyboru), desery: trzy rodzaje monoporgji
(pistacja, kokos, owocowa), trufle orzechowe i kokosowe,
trzy rodzaje pralin, makaroniki,krem czekoladowy,
tiramisu, suréwki, warzywa sezonowe, zimne sosy, dipy,
owoce filetowane( dwa rodzaje), wode

ZUPY:

Kwasnica, zurek, Krem z cukinii, Krem borowikowy,
Barszcz czerwony z krokietem, Zupa borowikowa, Rosét
z kotdunami jagniecymi

DANIA MIESNE:

Poledwiczki wieprzowe, sos z boczniakéw

Pieczony kurczak "baby", pikantna salsa warzywna
Grillowany filet z kaczki (sous vide), sos calvados
Potrawka z krolika

Wolno duszone Zzebra wotowe, ragout warzywne
Kaczka pieczona, modra kapusta, jabtka z zurawing
Poledwiczka cieleca, sos szpinakowo-grzybowy

Gulasz jagniecy

DANIA RYBNE:

Strudel z tososiem, sos di jon

Filet z okonia morskiego, por duszony w biatym winie
Filet z dorady, duszone warzywa w pomidorach
MAKARONY (DANIA MACZNE):

Duszone mule w biatym winie, spaghetti z pesto
bazyliowym

Suszone pomidory, oliwki, salsicia, chilli, rucola

Pierogi z rydzami

Smazone pierogi z jagniecing

DODATKI:

ziemniaki pure lub gotowane, frytki, kasza (gryczana,
bulgur, peczak, pertowa)

kluski, kopytka, ryz, ziemniaki po polsku (cebula, skwarki
z boczku), rosti ziemniaczane

sajgonki warzywne, szpecle,zapiekanka warzywna,
moskole

(Do wyboru trzy dodatki)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




MENU BUFETOWE
WEGETARIANSKIE

138 Zt. 1,5 H/ 170 Zt.3H ( MIN.50 OSOB)

Krem z cukinii
Minestrone

Lasagne warzywna (twrdg, szpinak, warzywa korzenio-
we, pieczarki), sos pomidorowy

Baktazan faszerowany ratatuille, ser feta,oliwki
Risotto z borowikami

Pieczona papryka, pepitki zbozowe, szparagi, sos
warzywny

Millefeuille warzywne, ser brie

Pierogi z rydzami

Sajgonki warzywne

Trzy rodzaje suréwek, Satatka z soczewicy, Guacamole,
Mix satat, Warzywa sezonowe, dipy,

Owoce filetowane, humus, desery (trzy rodzaje)

PODANE CENY SA CENAMI NETTO




KORYTO GORALSKIE

132 Zt. / OSOBA ( MIN.50 OSOB)

Pieczona szynka
Pieczony karczek
Udziec jagniecy
Pieczony boczek
Schab z oscypkiem
Golonki

Udka z kurczaka
Kietbasa

Kiszka géralska
Mix pierogéw
Moskole

Ziemniaki pieczone
Warzywa

Kapusta zasmazana
Chrzan

Zurawina

PODHALANSKIE RARYTASY

WYCENA INDYWIDUALNA

1900 zt pieczone prosie, faszerowane (20-30 0s6b)*
1750 zt pieczona szynka (10-12 kg)*
250 zt /1kg tosos caty, wedzony

* do dan podawane sq dodatki:
ziemniaki, kapusta zasmazana, pierogi mix.

Podane ceny obowigzujg przy min. 30 osobach. PODANE CENY SA
CENAMINETTO




Zakopane

Poronin

Zakopan
ke
' A =
OO0 (%
GPS: N 49° 23315' | E 20° 05983'

Hotel Bania **** Thermal & Ski Spedjalisci rezerwadji grupowej:
ul. Srodkowa 181

34-405 Biatka Tatrzanska
www.hotelbania.pl

email: recepcja@hotelbania.pl Dziat rezerwacji grupowej / organizacja imprez email: grupy@hotelbania.pl

www.hotelbania.pl

kom. +48 694 469 350 | kom. +48 666 047 259 | kom. +48 798 804 276
tel. +48 18 261 24 81 tel. +48 18 261 24 81 tel. +48 18 261 24 81



