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ALERGENY/ ALLERGENS

1.Dwutlenek Siarki / Sulphur Dioxide,
2.Jaja / Eggs,

3.kubin / Lupine

4.Mieczaki / Mollusks,

5.Mleko / Milk,

6.Musztarda / Mustard,

7.0rzechy / Nuts

8.0rzechy ziemne / Peanuts,
9.Ryby / Fish,

10.Seler / Celery,

Restauracja Rohatka czynna jest codziennie w godzinach 13:00-22:00. Prosimy sktada¢ zamdwienia nie pozniej niz 15
minut przed zamknieciem. Rachunek jest przypisany do stolika i moze byc¢ podzielony tylko na rowne czesci.
Rezerwaciji stolika powyzej 10 0oséb prosimy dokonywac z 1 dniowym wyprzedzeniem. / The Goralska Restaurant is
open daily from 1:00 p.m. to 10:00 p.m. Placing orders at least 15 minutes before closing. The bill is always assigned to a 11.Skorupiaki / Crustaceans

table and can be divided only into equal parts. Booking a table for more than 10 people should be made 1 day in advance. 12.50ja / Soya,

13.Gluten / Gluten

14.Ziarna Sezamu / Sesame seeds




* COGNAC & BRANDY (4CL) - * GIN 4CL) -

Remy Martin XO 97 PLN Colombian Ortodoxy
Courvoisier VSOP 36 PLN Colombian Treasure
Courvoisier VS 30 PLN Hendrick's
Martell VSOP 36 PLN Bombay Sapphire
Martell VS 30 PLN
Stock XO 22 PLN

* TEQUILA (4CL)
« ARMAGNAC (4CL) » Salitos

Silver, Gold
Armagnac Castarede VSOP 32 PLN Olmeca Altos

Silver, Gold

* METAXA (4CL) *

Metaxa 12 * 33 PLN

Metaxa 7" 24 PLN White Porto
Metaxa 5 * 19 PLN Porto 6 grapes
Metaxa Honey 19 PLN Sherry

* RUM & CACHACA (4CL) *
« CALVADOS (4CL) »

Bacardi 19 PLN
Carta Blanca, qutcz Oro, Boulard
Carta Negra, Spiced
Leblon Cachaca 20 PLN
Cachaga Canario 19 PLN
* WERMUT (8CL) »
Havana 7 Anos 20 PLN
Dictador 12 YO 25 PLN Martini
Bianco, Rosso, Rosato,
Dictador 20 YO 32 PLN Extra Dry, Fiero

* PORTO & SHERRY (10CL)

22 PLN
22 PLN
29 PLN

20 PLN

22 PLN

32 PLN

24 PLN
34 PLN

24 PLN

32 PLN

18 PLN

* PRZYSTAWKI / STARTERS

Carpaccio wotowe, rukola, kapary, grana padano, oliwa / 55 PLN
Beef carpaccio, arugula, capers, grana padano, olive oil (5)

Krewetki duszone w biatym winie, papryczka chili, sos 59 PLN
maslany / Prawns braised in white wine, chilli pepper,
butter sauce (1,5,11)

Bruschetta, pomidor, ser mozarella / Bruschetta, tomato, 29 PLN
mozzarella (2,5,12,13)

Bruschetta, rucola, szynka parmenska / Bruschetta, 36 PLN
arugula, Parma ham (2,13)

o ZUPY / SOUPS

Bulion z krolikiem, makaron / Rabbit consomme, pasta 21 PLN
(2,5,10,13)
Krem czosnkowy, jajko w koszulce, paluch chlebowy 21 PLN

/ Creamy garlic soup, poached egg, breadstick (2,5,10,13)

Zupa cebulowa, grzanki, ser / Onion soup, croutons, 23 PLN
cheese (5,10,13)

« DANIA GLOWNE / MAIN COURSES

Duszona jagniecina, warzywa, polenta / Braised lamb, vegetables, polenta (5,10,13)

Pieczona perliczka, risotto z kurkami, panierowany brokut, sos wtasny / Baked
guinea fowl, chanterelle risotto, breaded brocolli, gravy (2,13)

Wolno pieczone zebro wotowe, purée bazyliowe, sos ciemny, warzywa / Slowly
braised beef rib, basil puree, dark gravy, vegetables (5,10)

Stek z poledwicy wotowej, gnocchi, borowik, duszona cukinia, sos smietanowy,
grana padano / Tenderloin steak, gnocchi, porcini mushroom, braised zucchini,
cream sauce, grana padano (2,5,13)

Stek z sezonowanej wieprzowiny, cannelloni, szpinak, pomidory pelati, beszamel,
gorgonzola / Aged pork steak, cannelloni, spinach, pelati tomatoes, bechamel
sauce, gorgonzola (2,5,13)

Filet z tososia, szpinak, camembert, ciasto francuskie, sos dijon, pomidory concasse
/ Salmon fillet, spinach, camembert, puff pastry, dijon sauce, concasse tomatoes
(25.6.13)

63 PLN
79 PLN

69 PLN

96 PLN

84 PLN

72 PLN

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.




* PASTY / PASTAS

Penne z owocami morza / Seafood penne (1,2,4,10,11,13)

Linguine Aglio a olio peperoncino, grillowane karczochy
/ Linguine aglio olio e peperoncino, grilled artichokes (2,13)

Spaghetti carbonara / Spaghetti carbonara (2,5,13)

* BURGER / BURGER *

* SALATKI / SALADS

Burger z wotowing Angus, satata
rzymska, ogorek kiszony, pomidor,
cebula, sos burgerowy, frytki

/ Angus beef burger, romaine
lettuce, pickled cucumber, tomato,
onion, burger sauce, fries (2,5,13)

Satatka z kaczkg (rucola, swieze 49 PLN
warzywa, winegret musztardowy,

borowik marynowany, orzechy pini)

/ Duck salad (arugula, fresh vegetables,

mustard vinaigrette, pickled porcini

mushroom, pine nuts) (2,6,7,13)

Satatka z serem halloumi (pomidory 44 PLN
koktajlowe, sos musztardowy, szparagi,

figi, orzech nerkowca) / Halloumi salad

(cherry tomatoes, mustard vinaigrette,

asparagus, figs, cashew nut) (2,5,7,13)

* PIZZA / PIZZA o

MARGHERITA - sos pomidorowy, mozzarella / tomato sauce, mozzarella (5,13)

CAPRICIOSA - sos pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki / tomato sauce, mozzarella,
ham, mushrooms (5,13)

TRZY SERY /THREE CHEESE/ - sos pomidorowy, trzy sery: mozzarella, brie, plesniowy, rukola
/ tomato sauce, mozzarella, three cheese types: mozzarella, brie, blue cheese, arugula (5,13)

TUNCZYK /TUNA/ - sos pomidorowy, mix satat, tunczyk, sos czosnkowy, siekane jajko
/ tomato sauce, lettuce mix, tuna, garlic sauce, chopped egg (2,5,9,13)

PIKANTNA /SPICY/ - sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata (pikantne), czarne oliwki,

grillowane karczochy, cebula / tomato sauce, mozzarella, salami spianata piccante, black olives,

grilled artichokes, onion (5,13)

PARMA - sos pomidorowy, mozzarella, rukola, szynka parmenska / tomato sauce, mozzarella,
arugula, Parma ham (5,13)

Z BOROWIKAMI /PORCINI/ sos pomidorowy, duszone borowiki w smietanie, pomidorki
koktajlowe, rucola / tomato sauce, braised porcini mushrooms in cream, cherry tomatoes,
arugula (5,13)

LN ®

58 PLN
39 PLN

45 PLN

65 PLN

31 PLN
38 PLN

44 PLN

41 PLN

45 PLN

42 PLN

45 PLN

o« WHISKY (4CL) / WHISKY »

IRISH WHISKY (4CL)

Dubliner
Tullamore Dew 12 YO

Jameson

BLENDED WHISKY (4CL)

Grant's 12 YO
Famous Grouse
Dewar's
Dewar's 12 YO
Baczewski

Chivas 12 YO

SINGLE MALT WHISKY (4CL)

Auchentoshan AO
Auchentoshan 12 YO
Glenfiddich 12 YO
Glenfiddich 15 YO

19 PLN
26 PLN

17 PLN

26 PLN
19 PLN
20 PLN
24 PLN
19 PLN

26 PLN

22 PLN
30 PLN
30 PLN

36 PLN

AMERICAN WHISKEY (4CL)

Jack Daniel's Single Barrel
Gentelman Jack

Jack Daniel's

BOURBON (4CL)

Jim Beam
Makers Mark
Wild Turkey 81

\¥oodford Reserve

Glenfiddich 18 YO
Glenlivet 12 YO
Glenlivet 15 YO

Glenlivet 18 YO

42 PLN
30 PLN

23 PLN

21 PLN
25 PLN
24 PLN

36 PLN

49 PLN
29 PLN
36 PLN

52 PLN

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each billis surcharged with 8% service fee.

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.




*WODKI (4CL) / VODKA *
WODKI CZYSTE (4CL) / Vodkas

Beluga Noble
Beluga Allure
Beluga Gold Line
Amundsen

Stock Prestige
Orkisz

Saska

Finlandia

Zubrowka Czarna
Ostoya

Wyborowa Exquisite
Baczewski / Potato vodka

Grey Goose

22 PLN
44 PLN
48 PLN
19 PLN
18 PLN
19 PLN
15 PLN
19 PLN
17 PLN
19 PLN
25 PLN
19 PLN

30 PLN

\WODKI APERITIFOWE (4CL) / Aperitifs Vodkas

Apsinthion
Campari Bitter
Underberg (2 cl)
Jagermeister

Sambuca (2 cl)

21 PLN
17 PLN
18 PLN
17 PLN

10 PLN

\WODKI GATUNKOWE (4CL) / Flavoured Vodkas

Nalewka Bania (Cytrynowka miodowa,
Litworowka Goralska, Czarny bez, Ziota
I przyprawy, Pigwa i sosna, Wisniowka
Goralska, Malinowka Goralska)

Saska

Orzech laskowy, Pomarancza, Dzika
roza, Kawa z nutg brandy, Pigwa,
Wisnia, Czarny bez, Sliwka / Hazelnut,
Orange, Rosehip, Coffee with a hint of
brandy, Quince, Cherry, Elderflower,
Plum

Zotadkowa Gorzka

Tradycyjna, z mieta, z figa, z czarna
wisnig / Traditional, with mint, with fig,
black cherry

Becherovka

Zozworowka

Tarnindwka

Miodula Prezydencka
Gruszkowka Williams 50 %
Sliwowica tacka 50 %
Sliwowica tacka 70 %
Grappa

Soplica Staropolska

22 PLN

15 PLN

15 PLN

19 PLN
19 PLN
20 PLN
24 PLN
30 PLN
26 PLN
29 PLN
32 PLN

19 PLN

* DESERY / DESERTS

Tiramisu, czarna porzeczka / Tiramisu, black currant (2,5,13) 26 PLN

Cannolo, ricotta, pistacje, maliny, karmel / Cannolo, ricotta, 28 PLN

pistacchios, raspberry, caramel (2,5,7,8,13)

Lody smazone, wisnie, cynamon, gozdziki / Fried ice cream, 28 PLN

cherries, cinnamon, cloves (2,5,7,8,13)

* NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGES *

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7-Up, Tonic

Sok owocowy (jabtko, pomarancza, czarna porzeczka, multiwita-

mina, pomidor) / Fruit juice (apple, orange, blackcurrant, multivitamin,

tomato)

Cisowianka niegazowana, gazowana / Cisowianka Zdroj still,
sparkling

Lipton Ice Tea / Peach, Lemon
Red Bull energy drink
Sok ze swiezych owocow / Fresh squeezed fruit juice

Sok z gor - specjat Hotelu Bania, jabtkowy, jabtkowo -
marchwiowy, jabtkowo - gruszkowy /Juices from the mountains
apple, apple and carrot, apple and pear

* NAPOJE GORACE / HOT BEVERAGES *

Espresso

Double espresso
Latte
Cappuccino

Flat White

Czekolada na goraco z bitg Smietana / Hot chocolate with whipped
cream

Herbata Althaus / Althaus Tea

Wino grzane / Mulled wine

13 PLN / 0.2l

13 PLN / 0.2l

12PLN /03l | 16 PLN / 0.7l

13 PLN / 0.2l
20 PLN / 0.251
23 PLN / 0.2l

16 PLN / 0.33l

13 PLN
18 PLN
18 PLN
16 PLN
18 PLN
19 PLN

15 PLN
24 PLN

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each billis surcharged with 8% service fee.

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.




* NASZE SPECJALY / OUR SPECIALTIES

CYTRYNOWKA MIODOWA
Original highlander lemon tincture

Oryginalna nalewka o soczystym smaku cytryn, pota-
czonym z nutg stodyczy, prawdziwego miodu. Powstata
z naturalnych oraz w petni ekologicznych sktadnikow. /
An original tincture with the juicy flavour of lemons, com-
bined with the sweetness of natural honey. Created from
natural and fully organic ingredients.

LITWOROWKA GORALSKA
Highlander tincture made from angelica

Podhalanska nalewka produkowana wg. starych tatrzan-
skich receptur na bazie litworu - niezwykle rzadkigj rosliny,
spotykanej w Tatrach. Nalewka o wyjatkowym korzen-
nym aromacie wzbogaconym smakiem naturalnego
miodu. / Podhale tincture produced according to old Tatra
recipes on the basis of angelica - an extremely rare plant
found in the Tatra Mountains. The tincture has a unique
spicy aroma enriched with the taste of natural honey.

WISNIOWKA GORALSKA
Original highlander cherry tincture

Naturalne produkty, domowa receptura - przepis na
wspaniatg nalewke, ktorej smak i zapach wisni nie sa
jedynymi atutami. Wspomaga takze organizm w wielu
aspektach zdrowotnych. / Natural products, homemade
formula - a recipe for a wonderful tincture whose taste and
cherry aroma are not its only advantages. It also supports
the body in many health aspects.

MALINOWKA GORALSKA
Highlander tincture made from raspberries

Aromatyczna nalewka sporzadzona ze swiezych malin.
Dzieki wtasciwosciom rozgrzewajacym wspaniale sprawdza
sie w sezonie zimowym; zwalcza przeziebienia, dziata
uspokajajaco. / An aromatic tincture made from fresh
raspberries. Thanks to its warming properties, it is great for
the winter season; combats colds and has a calming effect.

PIGWA | SOSNA
Quince and pine tincture

Swoj oryginalny aromat oraz smak zawdziecza pigwie,
pigwowcowi japonskiemu oraz sokowi z pedow sosny
uzytemu do produkcji. Intensywna barwa dopetnia
wizualnie zawartos¢ trunku. / It owes its original aroma
and taste to the quince, Japanese chaenomeles and pine
shoot juice used in its production. The intense colour com-
plements the tincture.

22 PLN 4 CL 259 PLN BUTELKA

CZARNY BEZ
Highlander tincture made from edelflower

Nalewka produkowana ze starannie wyselekcjonowanych
sktadnikow. Bogaty aromat oraz liczne wtasciwosci
prozdrowotne czarnego bzu czynig produkt wysoce-
Jjakosciowym. / Tincture is produced from carefully selected
ingredients. The rich aroma and many health-promoting
properties of elderberry make it a high-quality product.

ZIOLA | PRZYPRAWY
Tincture of herbs and spices

Swoj oryginalny aromat oraz smak zawdziecza licznym
przyprawom oraz ziotom uzytym do produkgji. Barwe zas
otrzymuje z owocow, a takze naturalnego miodu, ktory
dopetnia zawartosc. / It owes its original aroma and taste
to the many spices and herbs used in its production. The
colour is obtained from the fruit, as well as natural honey,
which completes the contents.

22 PLN 4 CL 259 PLN BUTELKA

PIWO BANIA
Bania Beer

Piwo Bania Marcowe

Marcowe o tagodnym smaku i bursztynowo-karmel-
owej barwie. Dzieki intensywnemu aromatowi, idealnie
podkresli smak grillowanych mies, zwtaszcza wotowiny
/ March beer having a soft flavour and an amber-caramel
colour. Its intensive aroma suits grilled meat, especially
beef, incredibly well

Piwo Bania IPA

IPA o rewolucyjnym smaku i chluba browaru. Polecane
w towarzystwie owocowych przekasek i bakalii / This
delicious IPA is the greatest pride of our brewery. Recom-
mended for fruit snacks, especially dried fruits and nuts.

18 PLN 0.33L

SOK Z GOR JABLKOWY, JABLKOWO -
MARCHWIOWY, JABLKOWO - GRUSZKOWY
Juices from the mountains - apple, apple and carrot,
apple and pear

Soki w 100% sg naturalne, ttoczone metoda trady-
cyjna w matej rodzinnej ttoczni. Zmiennosc
wygladu i smaku poszczegolnych partii, zalezy od
odmian uzytych do ttoczenia jabtek. / The juices are
100% natural, pressed with a traditional method in
a small family press. Variability of appearance and
taste of individual batches depends on varieties used
for pressing apples.

16 PLN 0.33L

* KOKTAJLE / COCKTAILS

BANIA CLUB

4cl Colombian Ortodoxy, 2cl Jagermeister, 3cl sok z cytryny, 2cl syrop
Monin vanilla, 4cl Funkin purée malina, biatko jaja kurzego /

4cl Colombian Orthodoxy, 2cl Jagermeister, 3¢l lemon juice,

2cl Monin Vanilla syrup, 4cl raspberry Funkin puree, egg white

BIALCZANSKI SAD

4clJim Beam Apple, 2cl St. Germain, 2¢l sok z cytryny, 2cl syrop Bania,

Henry Thomas Ginger Ale / 4cl Jim Beam Apple, 2¢cl St. Germain,
2cl lemon juice, 2¢cl Bania syrup, Henry Thomas Ginger Ale

BACA NA WCZASACH

4cl Salitos, 2¢cl Aperol, 2cl sok z cytryny, 2¢l syrop Monin kokos,
4cl Funkin purée marakuja / 4cl Salitos, 2cl Aperol, 2cl lemon juice,
2cl Monin Coconut syrup, 4cl Funkin passion fruit puree

CZARNA POLEWKA
4cl Dictador 20 Y.O,, 2cl Kahlua, 1cl syrop Monin vanilla, espresso /
4cl Dictador 20 YO, 2cl Kahlua, 1¢cl Monin vanilla syrup, espresso

GORZKA GAZDZINA

2cl Cytrynowka Bania, 2cl Litworowka Bania, 4cl Martini extra dry,
Orange bitters / 2cl Bania Lemon Tincture, 2cl Bania Angelica Tincture,
4cl Martini extra dry, Orange bitters

SOUR BABCI ZOSI

4cl Jack Daniels, 2cl De Kuyper peachtree, 2cl sok z cytryny,

1cl domowy syrop cukrowy, orange bitters / 4cl Jack Daniels, 2cl De
Kuyper peachtree, 2cl lemon juice, 1cl home-made sugar syrup, orange
bitters

PENICYLINA

4cl Auchentoshan 12 Y.O, 0,5¢l Laphroig 10 Y.O, 2cl sok z cytryny,

2cl domowy syrop miodowo-imbirowy / 4cl Auchentoshan 12 Y.O, 0,5c¢l
Laphroaig 10 Y.O, 2¢cl lemon juice, 2cl homemade honey and ginger syrup

SPRITZ PO NASEMU

4cl Stock prestige, 2cl Litworowka z kwiatu czarnego bzu Bania,

2cl syrop Bania, 2cl sok z cytryny, 10cl Stock Prosecco / 4cl Stock
prestige, 2cl Bania Angelica Tincture with edelflower, 2cl Bania syrup, 2¢l
lemon juice, 10cl Stock Prosecco

G&T
O smak zapytaj kelnera, 4cl Millhill's Gin, 20cl Tonic / Ask the waiter
about the taste, 4cl Millhill's Gin, 20cl Tonic

32 PLN

40 PLN

33 PLN

44 PLN

25 PLN

32 PLN

36 PLN

39 PLN

26 PLN

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each billis surcharged with 8% service fee.

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.




« WINA BIALE (75 CL) / WHITE WINES

Rocca Ventosa Pinot Grigio 130 PLN
Pinot Grigio / Abruzja / Wtochy / wytrawne

Sachino Rkatsiteli 140 PLN
Rkatsiteli - Kakheti / Gruzja / potwytrawne

Pares Balta “Honeymoon” 150 PLN
Parellada - DO Penedes / Katalonia /
Hiszpania / potwytrawne

Varvaglione V 5 Malvasia 150 PLN
Malvasia / Puglia / Wtochy / tagodnie
wytrawne

Nicosia Fondo Filaro 155 PLN
Insolia / Sycylia / Wtochy / wytrawne

Hibernal Winnica Turnau 175 PLN
Hibernal - Baniewice / Zachodniopomorskie
/ Polska / tagodnie wytrawne

Seyval Blanc Winnica Turnau 175 PLN
Seyval Blanc - Baniewice / Zachodnio-
pomorskie / Polska / wytrawne

Columbia Crest Two Vines Gewurztraminer
175 PLN

Gewurztraminer / Washington / USA /
wytrawne

*« WINA CZERWONE(75 CL) / RED WINES

Why Not Nero d'Avola - Syrah 150 PLN
Nero d’Avola, Syrah - DOC Sicilia Riserva / Sycylia /
Wtochy / potwytrawne

Sachino Saperavi 140 PLN
Saperavi - Kakheti / Gruzja / potwytrawne

Montepulciano d ‘Abruzzo Valle D'oro 150 PLN
Montepulciano - DOC Montepulciano d’Abruzzo
/ Abruzja / Wtochy / wytrawne

Ventisquero Reserva Cabernet Sauvignon 150 PLN
Cabernet Sauvignon / Maipo Valley / Chile /
wytrawne

Susumaniello Conte di Campiano 165 PLN
Susumaniello / Puglia / Wtochy / wytrawne

Vina Bujanda Reserva 170 PLN
Tempranillo / Rioja / Hiszpania / wytrawne

Corterosso Supremo Primitivo di Manduria DOC
Riserva 190 PLN
Primitivo / Puglia / Wtochy / tagodnie wytrawne

Chianti Classico Rietine 185 PLN
Sangiovese, Merlot / DOCG Toskania / Wtochy /
wytrawne

* PIWO / BEER

Piwo Bania Marcowe 18 PLN 0.33l
Piwo Bania IPA 18 PLN 0.33
Zywiec lany 13PLN /0.3l | 15 PLN / 05l
Zywiec 15 PLN / 0.33L | 16 PLN / 0.5l
Zywiec Biate 17 PLN / 0.51
Warka 17 PLN / 0.5l
Warka Strong 17 PLN / 0.5l

e LIKIERY & KREMY (2CL) / LIQUEURS & CREAMS o

Bols 8 PLN
Cointreau 12 PLN
Grand Marnier 14 PLN
Chambord 12 PLN
Archer's 8 PLN
Passoa 8 PLN
Malibu 8 PLN
St. Germain 8 PLN

Warka Radler
Heineken

Heineken 0%
Desperados

Zywiec Porter

Zywiec Bezalkoholowy

Paulaner jasny

Drambuie

Amaretto Disaronno
Galliano

Baileys

Kahlua

Ovovit Baczewski

Jack Daniel's (4cl)
Tennessee Honey, Fire

Jim Beam (4cl)
Redstag, Apple, Honey

17 PLN / 0.5l
16 PLN / 0.33l
15 PLN / o5l
18 PLN / 04l
19 PLN 7/ 0.5l
12 PLN / 0.33l

21 PLN / 0.5l

14 PLN
11 PLN
12 PLN
8 PLN
10 PLN
10 PLN

24 PLN

22 PLN

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each billis surcharged with 8% service fee.

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.




« WINA NA KIELISZKI (10CL) / WINE BY THE GLASS o

MUSUJACE / Sparkling wine CZERWONE / Red wine

Prosecco Treviso Extra Dry 20 PLN Sachino Saperavi 20 PLN

DOC Prosecco / Veneto/ Wtochy Saperavi-Kakheti / Gruzja / potwytrawne
/ potwytrawne

Montepulciano d '‘Abruzzo Valle D'oro 20 PLN
Montepulciano - DOC Montepulciano
BIALE / White wine d'’Abruzzo / Abruzja / Wtochy / wytrawne

Pares Balta “Honeymoon” 20 PLN Grifone Primitivo 70 PLN - 0.5
Parellada - DO Penedes / Katalonia / Primitivo / Puglia / Wtochy / tagodnie wytrawne

Hiszpania / potwytrawny
Varvaglione V 5 Malvasia 20 PLN DESEROWE / Dessert wine
Malvasia / Puglia / Wtochy / tagodnie
wytrawne Iveriuli Kindzmarauli 22 PLN

Saperavi-Kakheti / Gruzja / czerwone / stodkie

Chardonnay 70 PLN - 0.51

Parellada - DO Penedes / Katalonia / Graham's Six Grapes Reserve Port 34 PLN

Hiszpania / potwytrawny Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Roriz,
Tinta Barroca, Tinta Cao Porto - Douro /
Portugalia / czerwone / stodkie - wzmacniane

ROZOWE / Rose wine

L'avenir Pinotage Rose 19 PLN
Pinotage /Stellenbosch /RPA
/ tagodnie wytrawne

« WINA MUSUJACE & SZAMPANY (75CL) / SPARKLING WINES & CHAMPAGNE

Prosecco Treviso Extra Dry 145 PLN
Glera - DOC Prosecco / Veneto / Wtochy / potwytrawne

Cava Pares Balta Brut 150 PLN
Xarello, Parellada, Macabeo - DO Cava / Katalonia / Hiszpania
/ wytrawne

Prosecco Bepin de Eto Superiore Millesimato Brut 165 PLN
Glera - DOCG Prosecco di Valdobbiadene / Veneto / Wtochy
/ wytrawne

G.H. Mumm Demi - Sec 490 PLN
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOC Champagne
/ Francja / potwytrawne

G.H. Mumm Cordon Rouge Brut 490 PLN
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOC Champagne
/ Francja / wytrawne

G.H. Mumm Rose 520 PLN
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - AOC Champagne
/ Francja / wytrawne

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee

Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 8% wartosci rachunku / Each bill is surcharged with 8% service fee.



