
2025 / 2026
PRZYJĘCIE WESELNE

Do 50 osób

Twoje wymarzone wesele w Barczyźnianej przestrzeni

w sercu

Barczyzny

Wolne terminy na rok 2025, Lipiec 4-5, 25-26, Sierpień 8-9, 29-30

Inne wolne terminy przy rezerwacji sali oraz minimum 90 miejsc noclegowych 
tel. 603 996 346, email: restauracja@hotelbarczyzna.pl



ZUPA 

(1 pozycja do wyboru) 

Rosół z kluseczkami lub makaronem 

Zupa hiszpańska z pieczoną papryką

Krem  z kukurydzy

DANIE GŁÓWNE 

(3-4 pozycje do wyboru) - 2 porcje / os. 

Udko z kaczki z jabłkiem i żurawiną 

Polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

Pieczony filet z dorsza, sos z palonego masła 

Zraz wołowy w sosie pieczeniowym 

Sandacz w sosie maślanym z porem 

Schabowy z duszonymi pieczarkami 

Kotlet De Vollaile 

Roladka z kurczaka z czerwoną papryką

Menu
obiadowe 

199 zł / os.

DODATKI 

(2 pozycje skrobiowe i 2 warzywne do 

wyboru) - 2 porcje / os. 

Opiekane ziemniaki w ziołach 

Ryż z warzywami 

Kopytka

Ziemniaki gotowane 

Frytki 

Pyzy 

Duszona kapusta z koperkiem 

Bukiet surówek 

Buraki zasmażane 

Mix sałat z warzywami z sosem winegret

Fasolka szparagowa z bułką tartą 

Warzywa gotowane 

NAPOJE W CENIE

Kawa, herbata, woda, soki 

TORT 22 zł / porcja 

(100 - 120 gramów) porcja 

do wyboru z oferty cukierni współpracującej 

z nami 

Talerzykowe – 10 zł / os. 

– w przypadku dostarczenia własnego 

tortu 

MENU DZIECIĘCE

Rosół z makaronem

Nuggetsy drobiowe z frytkami

Surówka z marchewki

45 zł /os.

MENU DZIECIĘCE

Rosół z makaronem

Nuggetsy drobiowe z frytkami

Surówka z marchewki

45 zł /os.

DESER

Ciasto (wybrane smaki z cukierni) 2 porcje / os.



Ciepła 
kolacja
pakiet 85 zł / os. 

Zimny 
bufet
70 zł  

2 porcje / os.

Zimny 
bufet
130 zł  

2,5 porcji / os.

ZUPA (1 pozycja do wyboru)

Żurek 

Gulaszowa 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 

DANIE GŁÓWNE - 1,5 porcji / os.

(2 pozycje do wyboru) 

Żeberka smażone w miodzie i winie 

Szaszłyk z indyka

Papryka faszerowana

Strogonow wieprzowy 

DODATKI 

(1 pozycja skrobiowa i 

1 warzywna do wyboru) 

Ryż z zielonym groszkiem 

Cząstki ziemniaka w ziołach 

Kluseczki półfrancuskie 

Kapusta zasmażana  

Komosa z warzywami 

(4 pozycje do wyboru – 2 sztuki na 

porcję) 

Deska wędlin z naszej wędzarni

Deska serów

Koreczki, ser camembert, suszony 

pomidor, oliwki - 10 szt.

Mini caprese, mozzarella, pomidor 

koktajlowy, pesto z bazylii - 10 szt.

Frittata, szynka, ser feta, szpinak - 10 szt.

Rożki, tortilla, mix sałat, świeże warzywa - 

10 szt.

Sałatka Cezar

Sałatka Caprese

Pieczywo, masło, zestaw oliw smakowych 

i sosy zimne 

(4 pozycje do wyboru – 2 sztuki na 

porcję) 

Deska wędlin z naszej wędzarni

Deska serów

Koreczki, ser camembert, suszony pomidor, oliwki - 

10 szt.

Mini caprese, mozzarella, pomidor koktajlowy, 

pesto z bazylii - 10 szt.

Frittata, szynka, ser feta, szpinak - 10 szt.

Rożki, tortilla, mix sałat, świeże warzywa - 10 szt.

Sałatka Cezar

Sałatka Caprese

Grzanka, konfitura z czerwonej cebuli, figa, ocet 

balsamiczny - 10 szt.

Bagietka (grzanka), śledź, serek śmietankowy, 

rukola, kiełki - 10 szt.

Chleb tostowy, serek philadelphia, pomidor, 

bazylia - 10 szt.

Grzanka (bezgluten), hummus z buraka, avocado  - 

10 szt.

Pieczywo, masło, zestaw oliw smakowych 

i sosy zimne 



Sernik nowojorski 

Jabłecznik 

Tarta z mleczną czekoladą i sosem 

jagodowym 

Ciasto z budyniem i gruszkam

Krucha tarta z owocami i bezą

Plater owoców sezonowych

Słodkie 
dodatki 

Sernik nowojorski 

Jabłecznik 

Tarta z mleczną czekoladą i sosem jagodowym 

Ciasto z budyniem i gruszkam

Krucha tarta z owocami i bezą

Plater owoców sezonowych

MONO DESERKI:

Tiramisu

Pana Cotta

Creme brulee

Mus czekoladowy

Mus z mango i białej czekolady

Rafaelllo 

SŁODKI STÓŁ STANDARD 

(1,5 porcji / os.)

35 zł / os.

SŁODKI STÓŁ PREMIUM 

(1,5 porcji / os.)

60 zł / os.

DESER SERWOWANY (29 zł / os.)

Lody waniliowe z gorącymi malinami

Tiramisu

Pana Cotta



Alkohole
i napoje

ALKOHOLE 

Piwo butelkowe 0,5l – 16 zł 

Wódka (Wyborowa) 0,5l – 90 zł 

Wódka (Finlandia) 0,5l – 110 zł 

Wino (białe i czerwone) 0,75l – 90 zł 

Whiskey ( Jameson) 0,7l – 250 zł 

Whiskey ( Jack Daniel’s) 0,7l – 290 zł 

Prosecco 0,75l - 90 zł

Gin (Seagram’s) 0,7l - 210 zł

Rum (Bacardi superior) 0,7l - 240 zł

NAPOJE GAZOWANE - 0,85l - 20 zł

OPEN BAR STANDARD 

Napoje gazowane 

Piwo butelkowe mix 

Wino 

Prosecco 

Wódka (Wyborowa) 

Cena:

120 zł / os. (4 godz.) 

170 zł / os. (6 godz.)

195 zł / os. (8 godz.) 

OPEN BAR PREMIUM 

Napoje gazowane 

Piwo butelkowe mix  

Wino

Prosecco 

Wódka (Finlandia) 

Whiskey ( Jack Daniel’s) 

Rum (Captain Morgan) 

Gin (Gordon's) 

Cena:

195 zł / os. (4 godz.)

280 zł / os. (6 godz.)

350 zł / os. (8 godz.)



Dodatkowe

Informacje

Pokój dla państwa młodych

Uroczyste powitanie państwa 

młodych chlebem i solą

Standardowy wystrój stołów i sali 

(białe lub czarne obrusy, serwetki 

bawełniane)

Bezpłatny parking hotelowy

Dostęp do strefy wellness dla 

gości hotelowych

Proszę o potwierdzenie w przypadku chęci 

rezerwacji na adres mailowy: 

restauracja@hotelbarczyzna.pl

Wstępna rezerwacja obowiązuje na okres 

2 tygodni. 

W momencie potwierdzenia rezerwacji 

pobieramy 1000 zł zaliczki. 

DODATKOWE INFORMACJE

Dzieci: 

0 - 3 lat – bezpłatnie 

4 -9 lat – 50 % CENY PAKIETU 

PODSTAWOWEGO 

10 lat -…. 100 % CENY PAKIETU 

PODSTAWOWEGO 

SALA KLUBOWA

Kręgle: 120 zł / godz.

Bilard: 40 zł / godz.

Dart: 2 zł / gra

Piłkarzyki: gratis

NOCLEG

Pokój 1- os.: 350 zł, 

Pokój 2- os.: 590 zł, 

Pokój 3- os.: 690 zł, 

Pokój 4- os.: 790 zł, 

Zastrzegamy sobie możliwość 

wzrostu ceny o wartość inflacji 

na rezerwacje powyżej 

3 miesięcy naprzód. 

HB Sp. z o.o. 

Barczyzna 12, 

62-330 Nekla 

www.hotelbarczyzna.pl

tel. 603 996 346

email: restauracja@hotelbarczyzna.pl

Numer konta bankowego: 

33 1130 1088 0001 3151 7620 0001 

Nie wynajmujemy Sali Klubowej na wyłączność

W RAMACH ORGANIZACJI PRZYJĘCIA ZAPEWNIAMY:

http://www.hotelbarczyzna.pl
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