WESELE 2024
W HOTELU

BARCZYZNA Medical Spa
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Hotel Barczyzna Medical SPA
Barczyzna 12
62- 330 Nekla
Tel.: 61 61102 25
www.hotelbarczyzna.pl



W RAMACH ORGANIZAC)I PRZYJECIA ZAPEWNIAMY:

Apartament dla Parfistwa Mtodych

*

Stoty weselne proste lub okragte
*

Standardowy wystroj stotoéw i sali:

szare lub czarne obrusy, biate serwetki bawetniane
*

Czerwony dywan przed wejsciem giéwnym
*

Powitanie chlebem i solg
*

Parking hotelowy

*

Dostep do Strefy Wellness dla Gosci korzystajacych z noclegu

www.hotelbarczyzna.pl



PAKIET
WESELE SERWOWANE NA PLATERACH

UROCZYSTE POWITANIE PARY MtODEJ CHLEBEM | SOLA
*

APERITIF

*

OBIAD WESELNY 2 DANIOWY

*

DESER

*

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

*

BUFET KOLACYJNY

*

ZUPA PODAWANA W KOCIOLKU

*

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJW BEZALKOHOLOWYCH
*

PAKIET ALKOHOLI

CENA 420,00 zt / os.

www.hotelbarczyzna.pl




UROCZYSTE POWITANIE PARY MtODEJ CHLEBEM, WODA | SOLA
APERITIF Wino musujace

MENU SERWOWANE

ZUPA 1 porcja/os. 200 ml ( jedna do wyboru)

« Tradycyjny rosotz kury z makaronem

«  Krem z biatych warzyw z prazonymi pestkami dyni i smazonym tostem
o Aksamitny krem z pieczonej papryki z mozzarellg i bazylig

« Lupa krem z pieczonej gruszki i pietruszki

DANIA GEOWNE SERWOWANE NA PLATERACH 3 porcje/os. 150g (4 do

wyboru)

«  Konfitowane udko z kaczki w delikatnym sosie pomarafczowym

«  Iraz wofowy w sosie pieczeniowym

« Roladkiz piersi kurczaka nadziewane borowikami w sosie grzybowym

o PierSzkurczaka ze szpinakiem i serem plesniowym

« Pieczona ryba w sosie porowym

« Rzodkiew nadziewana kasza bulgur, warzywami i zielonym pesto
(wegariskie)

DODATKI SKROBIOWE 2 porcje/os. 120 g (2 do wyboru)
« Ziemniaki gotowane z koperkiem

« Kopytka

«  Pyzy droidiowe

o Ryt

DODATKI WARZYWNE 1,5 porci/os. 120 g (2-3 do wyboru)
o Bukiet surowek (trzy rodzaje)

« Kapusta biata zasmazana

« Warzywa gotowane

« Buraki zasmazane

« Fasolka szparagowa z butkg tarta

« Kompozyja chrupigcych satat z sosem vinegrette

« Orientalne warzywa smazone

DANIA DZIECIECE 0 - 10 lat
«  Rosotz makaronem
«  Nuggetsy drobiowe  frytkami i marchewkg gotowana

DESER
«  Eton Mees, czyli bezowo-owocowy batagan

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK 2 porcje/os. (6 do wyboru)
«  Mix tradycyjnych galantyn

« (Galaretka drobiowo — warzywna

o Pasztet wieprzowy z sosem cumberland

« Tatar wofowy z dodatkami

« Patera wedlin wedzonych we wiasnej wedzami
« Sandacz lub fosos w galarecie

* Ryba po grecku

o Sledziowy mix

» Safatka ze szpinakiem i wedzonym pstragiem

« Safatka jarzynowa

o Safatka caprese

« Safata cezar z grillowanym kurczakiem

« Safatka z pieczonych burakow i koziego sera

«  Deska serow i wedlin z whasnej wedzarni

« Pieczywo, masto, sosy zimne

BUFET KOLACYJNY 1,5 porgji/os. 120g (2 do wyboru)

«  Bigos staropolski (dostepny w wersji weganskiej)

«  Ieberka smaione w miodzie i winie z czgsteczkami ziemniakow
«  Ryba sous-vide z warzywami na parze i sosem z palonego masta
«  Strogonow z kluseczkami pétfrancuskimi

« Papryka nadziewana kuskusem i warzywami (wegariskie)

ZUPA PODAWANA W KOCIOLKU 1 porcja/os. 200 ml (jedna do
wyboru)

« Tradycyjny zurek z biatq kietbasa i jajkiem

« upa gulaszowa

« Barszcz biaty z ziemniakami (wegariskie)

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
»  Kawa przelewowa, wybor herbat w bufecie
« Woda mineralna, soki owocowe w karafkach i napoje gazowane

PAKIET ALKOHOLI

«  Wodka Wyborowa

«  Wino biafe lub czerwone
« Piwo butelkowe




PAKIET
WESELE SERWOWANE NA TALERZACH

UROCZYSTE POWITANIE PARY MtODEJ CHLEBEM, WODA | SOLA
*

APERITIF

*

OBIAD WESELNY 3 DANIOWY SERWOWANY NA TALERZACH

*

DESER

*

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

*

KOLACJA SERWOWANA

*

ZUPA NOCNA

*

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJW BEZALKOHOLOWYCH

*

PAKIET ALKOHOLI

CENA 399,00 zt / os.

www.hotelbarczyzna.pl




UROCZYSTE POWITANIE PARY MtODEJ CHLEBEM, WODA | SOLA
APERITIF Wino musujgce

MENU SERWOWANE

PRZYSTAWKA 1 porcja/os. 100 g (jedna do wyboru)

« Satatka z gesing, grillowanym kozim serem i dressingiem miodowym

«  Plastry poledwicy wieprzowej z warzywami i dressingiem z suszonego
pomidora

« Satatka z koziego sera z marynowanymi burakami, orzeszkami pinii i
dressingiem miodowym (wegariskie)

ZUPA 1 porcja/os. 200 ml (jedna do wyboru)

o Tradycyjny rosét z kury z makaronem

«  Kremz biatych warzyw z popcornem z kaszy gryczane
«  Aksamitny krem pomidorowy z mozzarellg i bazylia

DANIA GLOWNE SERWOWANE NA TALERZACH 1 pordji/os. 160 g -

190 g (jedno danie do wyboru)

« Sandac, ziemniak truflowy, grzybki shimeji, szpinak Swiezy, por,
koperek, bakfazan, sos grejpfrutowy

»  Poledwiczka wieprzowa sous vide, puree z batatéw, puree z pietruszki,
s0s 7 wedzonej gorzkiej czekolady

« Faszerowane udko z kaczki, sos miodowo — zurawinowy, pyzy, jabtko,
kapusta modra, sos pieczeniowy

«  Iraz wotowy, kluski $laskie, buraki, sos pieczeniowy

«  Gotgbki z kasza kuskus i grzybami (weganskie)

DANIA DZIECIECE 0 - 10 lat
*  Ros6tz makaronem
«  Nuggetsy drobiowe z frytkami i marchewkg gotowana

DESER
«  Eton Mees, cyli bezowo-owocowy batagan

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK ? porcje / 0s. (6 do wyboru)
«  Mix tradycyjnych galantyn

« Galaretka drobiowo — warzywna

«  Pasztet wieprzowy z sosem cumberland

« Tatar wofowy z dodatkami

« Patera wedlin wedzonych we wiasnej wedzami
« Sandaaz w galarecie

*  Ryba po grecku

« Sledziowy mix

« Safatka ze szpinakiem i wedzonym pstragiem

« Safatka jarzynowa

« Safatka caprese

» Safata cezar z grillowanym kurczakiem

« Safatka z pieczonych burakow i koziego sera

o Deska serow i wedlin z wiasnej wedzarni

«  Pieczywo, masto, sosy zimne

KOLACJA BUFET 1,5 porcji / 0s. 120g (dwa rodzaje do wyboru)

«  Ieberka smaione w miodzie i winie, czasteczki ziemniakow,
7asmaiana kapusta

«  Schab w delikatnym sosie z kasza gryczng

*  Ryba sous-vide z warzywami na parze i sosem z palonego masta

» Papryka nadziewana kuskusem i warzywami (wegariskie)

ZUPA NOCNA 1 porcja/os. 200 ml (jedna do wyboru)
« Tradycyjny zur z biatq kietbasa i jajkiem

«  Barszaz czerwony z krokietem

» Barsza biaty z ziemniakami (weganiskie)

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
«  Kawa przelewowa, wybor herbat w bufecie
«  Woda mineralna, soki owocowe w karafkach i napoje gazowane

PAKIET ALKOHOLI

«  Waodka Wyborowa

«  Wino biate lub czerwone
« Piwo butelkowe




NA ZAMOWIENIE

ATRAKCJE KULINARNE
Staropolski udziec wieprzowy 45 zt / porcja - minimum 50 porcji
podany z ziemniakami opiekanymi w ziofach oraz sosami zurawinowym i czosnkowym

Pieczony prosiak 55 zt / porcja - minimum 50 porcji
7 nadzieniem z kaszy gryczanej lub miesa podany z satatkg ziemniaczang oraz sosem jagodowym i czosnkowym

Wiejski stot - 40 z4/ os. - minimum 50 porcji
Szynki naturalnie wedzone, Kietbasy, Podroby, Miesa
Smalec, ogorki kiszone, musztarda, chrzan, ¢wikta, masto
Pieczywo : bagietki, chleby, butki

NA StODKO

Stodki zestaw - 75 zt / os.

Tort weselny 1 porcja/os. 100-110 g/porcja wybrany z katalogu cukierni wspotpracujacej z Hotelem przez Pare Mtoda
Ciasta w bufecie 1 porcja/os.

Mono deserki w bufecie 2 sit/os.

Owoce sezonowe mix - 200 zt / plater

Swiezo wyciskane soki warzywno - owocowe/lemoniada60zt / 11
podawane w szklanych dyspenserach z dekoracjq ze Swiezych owocow

UStUGI DODATKOWE
Barman
przygotowanie drinkw na bazie alkoholi ustalonych z Para Mtodg -2 500 2t/ 8 h
5 podstawowych drinkow — 20 #/ szt

ALKOHOL POZA PAKIETEM:
Piwo butelkowe 0,51 - 14 #
Wadka (Wyborowa) 0,51 - 80 7t
Wadka (Finlandia) 0,51 = 110 #
Wino (Gruzinskie) 0,751 — 80 z
Whiskey (Ballantine's) 0,71 — 200 zt
Whiskey (Jack Daniel’s) 0,7 — 290 #t
Prosecco-0,71-80 #




POPRAWINY W STYLU GARDEN PARTY

Uroczystosc w ciggu dnia

Proponujemy organizacje plenerowych poprawin w ogrodzie w przepieknej scenerii lasu

GRILLOWE MENU (dla minimum 30 os.)

STANDARD 90 zt/0s. W formie bufetuc zas ok. 6 godz.
PREMIUM 115 zt/0s. W formie bufetu czas ok. 6 godz.

Dzieci do lat 5 gratis, dzieci 5-10 lat 50%

W razie niepogody mozliwos¢ przeniesienia w inne miejsce

MENU

ZUPA DODATKI
Lupa gulaszowa Safatka cesar

Safatka ziemniaczana
MIESA Z GRILLA Ogorki kiszone
Karkowka marynowana Ziemniaki pieczone z gzikiem
Grillowana piers z kurczaka Marynaty sezonowe

Sataty sezonowe z Sosem vinegret
LUB MENU WEGE Sosy do mies

Pieczywo

Masto

OPCJA PREMIUM:
2 piwa / 0s.

Mozliwos¢ rozpalenia ogniska - 250 zt
Oprawa muzyczna i sprzet we wiasnym zakresie

DODATKOWO
Mozliwos¢ podgrzania dan z wesela




OPLATY DODATKOWE:

Wyzywienie dla obstugi technicznej (Dj, Fotograf itp.) - cena wedtug pakietow

Dzieci: 0-5 lat — bezptatnie, 5-10 lat - 50% ceny, powyzej 11 lat- 100% ceny

Pokrowce na krzesta: 8 2 / sit.

Dekoracje florystyczne — dostarczane przez Pare Mtodg

Ceremonia na Swiezym powietrzu (krzesta, weselna pergola, sztaluga, insygnia urzednicze, w przypadku nie pogody mozliwos¢ w
Sali lub w namiocie) — 800 #

Doptata do przedtuienia Wesela za kazdg godzine — 1000 zt

NOCLEG:
Cennik pokoi dla Gosci Weselnych (ze $niadaniem):

Pokoj 1- 0s.: 260 #,
Pokoj 2- 0s.: 460 #,
Pokoj 3- 0s.: 520 2,
Pokoj 4- 0s.: 620 2,
dostawka: 100 7t

ZASADY REZERWAC(I:

Organizujemy wesela powyzej 80 oséb
Przy organizacji wesela wymagane jest zarezerwowane minimum 30 pokoi

hotelowych
Wstepna bez kosztowa rezerwacja — 2 tygodnie

Dokonanie rezerwacji - email zawierajacy oznaczenie osoby dokonujacej rezerwacje, adres, kontakt telefoniczny, adres email,
data imprezy, przyblizong liczbe uczestnikow

Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie umowy wraz z wptatg zaliczki w kwocie 1000 zt
Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wzrostu ceny o wartosc inflacji na rezerwacje powyzej
6 miesiecy naprzod.

DANE KONTAKTOWE
HB Sp.z0.0.

Barczyzna 12,

62-330 Nekla
www.hotelbarczyzna.pl

tel. 697 800 932
email: sprzedaz@hotelbarczyzna.pl

Numer konta bankowego:
331130 1088 0001 3151 7620 0001

www.hotelbarczyzna.pl
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