CATERING o<

DANIA ZIMNE :
SCHAB FASZEROWANY WEDZONA SLIWKA I TYMIANKIEM ( 200 G )
GALANTYNA Z BOCZKU WIEPRZOWEGO Z SUSZONYMI OWOCAMI
[ GRZYBAMI (200 G )
-~ PASZTET Z KROLIKA Z ZURAWINA (200 G )
oﬁ:,/) PASZTET WIEPRZOWY Z SUSZONA CEBULA | MAJERANKIEM
S —  PIECZONA KARKOWKA W PIEPRZU Z CWIKEA ( 200 G )
/) KARPW GALARECIE (150G)
& SLEDZ PO KASZUBSKU (150 G )
/ SLEDZ W SMIETANIE (150 G )
SLEDZ W OCCIE Z CEBULA (150 G )
KARP PO ZYDOWSKU (150 G )
LOSOS W BURAKACH Z CYTRUSAMI (150 G )
DORSZ Z WARZYWAMI W POMIDORACH (150 G )
PIECZEN Z CZARNEJ SOCZEWICY Z ORZECHAMI( 150 G )
3 SALATKA JARZYNOWA (200G )
©  SALATRAZKASZY KUSKUS Z WARZYWAMI
KORZENIOWYMI I MAJONEZEM Z LUBCZYKU ( 200 G )

/UPY :
BARSZCZ CZERWONY Z KROKIETEM
7 KAPUSTA I GRZYBAMI (0,5 1)
CONSOMME GRZYBOWE Z USZKAMI TJABLKIEM (0,5 L)
ZUPA RYBNA W POMIDORACH (0,5 L)

DANIA GLOWNE :
ZRAZY WIEPRZOWE Z SOSEM PIECZENIOWYM ( 2 SZT )
PIECZONA KACZKA Z JABLKAMI W MIODZIE I TYMIANKU (150 G )
SCHAB PIECZONY Z SOSEM PIEPRZOWYM I PIECZARKAMI ( 150 G )
SZMUROWANA WOLOWINA Z CZERWONA KAPUSTA ( 150 G )
B UDKO Z KURCZAKA W BIALYM SOSIE
7 RYZEM I RODZYNKAMI ( 150 G )
LOSOS PIECZONY Z SOSEM POROWYM (150 G )
DORSZ PANIEROWANY W PANKO Z RAGOUT WARZYWNYM ( 150 G )
KARP SAUTE (150 G )
CHRUPIACE DZWONKI Z KARPIA (150 G )
PSTRAG PIECZONY Z GRZYBAMI | POMIDORAMI (150 G )
PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMI ( 6 SZT )
PIEROGI Z ZIEMNIAKAMI I TWAROGIEM ( 6 SZT )
PIEROGI Z MIESEM ( 6 SZT )
USZKA Z KAPUSTA I GRZYBAMI ( 8 SZT )
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ZAMOWIENIA PRZYJMUJEMY DO DNIA 19.12.2024R. )
ODBIOR ZAMOWIEN 24.12.2024R. DO GODZ. 13:0
TEL: (058) 680 21 00, 503 015 928

&=
14,00 |
a ;

15,00
25,00
20,00
13,00
1200 ~
15,00
15,00 (—*@
5,00 CHE
Q-
200
1800
14,00
14,00
12,00

12,00
- )
0 -

12,00
15,00
12,00
16,00

14,00
18,00
15,00
14,00
14,00
15,00
25,00
25,00
25,00 '

/




