


PRZYSTAWKI / STARTERS 
 

 

 

 

 

GRAVLAX Z ŁOSOSIA Z SOSEM RANCH, MIXEM SAŁAT  

I OLIWĄ Z PESTEK DYNI 

 

SALMON GRAVLAX WITH RANCH SAUCE, SALAD MIX  

AND PUMPKIN SEED OIL 

 

46 PLN 

 

 

KREWETKI W MAŚLE Z CZOSNKIEM, NATKĄ PIETRUSZKI I BRIOCH 

 

SHRIMP IN BUTTER WITH GARLIC, PARSLEY AND BRIOCHE 

 

46 PLN 

 

 

ŚLEDŹ Z WĘDZONĄ SOLĄ, JABŁKIEM I MARYNOWANĄ  

CEBULĄ Z KOPREM 

 

HERRING WITH SMOKED SALT, APPLE, MARINATED ONION AND DILL 

 

32 PLN 

 

 

TATAR WOŁOWY Z MAJONEZEM TRUFLOWYM  

I SMAŻONYM ŻÓŁTKIEM 

 
BEEF TARTARE WITH TRUFFLE MAYONNAISE AND FRIED YOLK 

 

45 PLN 

 

 

PATE Z WĄTROBY DROBIOWEJ Z WIŚNIAMI  

I RAZOWYM PIECZYWEM 
 

CHICKEN LIVER PATE WITH CHERRIES AND WHOLEMEAL BREAD 

 

32 PLN 

 

 

ZIEMNIACZANE GRATIN Z KAWIOREM Z PSTRĄGA  

I PASTĄ Z OLIWEK 
 

POTATO GRATIN WITH TROUT CAVIAR AND OLIVE PASTE 

 

35 PLN 

 

 

 



 

ZUPY / SOUPS 
 

 

 

 

ŻUREK Z ZIEMNIAKAMI , BIAŁĄ KIEŁBASĄ I JAJKIEM  

 

SOUR RYE SOUP WHITE SAUSAGE AND EGG  

 

 25 PLN 

 

 

KREM Z PIECZONEJ DYNI Z KROKIETEM Z KACZKI I JABŁKIEM 

 

BAKED PUMPKIN CREAM WITH CROQUETTE WITH DUCK AND APPLE 

 

23 PLN 

 

 

BULION Z TRZECH MIĘS Z WĘDZONYM JABŁKIEM I SELEREM 

 

THREE MEAT BROTH WITH SMOKED APPLE AND CELERY 

 

24 PLN 

 

 

 

 

 

SAŁATKI / SALADS 
 

 

 

 

 
SAŁATKA CESARSKA Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM,  

BOCZKIEM I PARMEZANEM 

 
CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN, BACON AND PARMESAN 

 

39 PLN 

 

 
SAŁATA Z PIECZONYCH BURAKÓW Z CYKORIĄ,  

JABŁKIEM I WĘDZONYM SEREM 

 

BAKED BEETROOT SALAD WITH CHICORY, APPLE AND SMOKED CHEESE 
 

39 PLN 

 

 



 

DANIA GŁÓWNE / MAIN DISHES 
 

MIĘSNE / MEAT 
 

 

 

 

 

SCHABOWY Z KOŚCIĄ Z KAPUSTĄ , PUREE ZIEMNIACZANYM I 

DROBIOWYM SOSEM Z MUSZTARDĄ FRANCUSKĄ 

 

PORK CHOP WITH BONE SERVED WITH FRIED CABBAGE, POTATO PUREE 
AND POULTRY SAUCE WITH FRENCH MUSTARD 

 

48 PLN 

 

 

BURGER WOŁOWY Z CHEDDAREM, BOCZKIEM, POMIDOREM, OGÓRKIEM 

KONSERWOWYM, CZERWONĄ CEBULĄ I FRYTKAMI 

 

BEEF BURGER WITH CHEDDAR CHEESE, BACON, TOMATO, PICKLED 
CUCUMBER, RED ONION AND FRENCH FRIES 

 

48 PLN 

 

 

PIERŚ Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO Z GRZYBAMI, 

TOPINAMBUREM I BRUKSELKĄ 

 

CORN CHICKEN BREAST WITH MUSHROOM, JERUSALEM ARTICHOKE  
AND BRUSSELS SPROUTS 

 

49 PLN 

 

 

NOGA Z KACZKI CONFIT Z CZERWONĄ KAPUSTĄ, ZIEMNIACZANYM 

GRATIN I SOSEM DEMI GLACE Z ŻURAWINĄ 

 

CONFIT DUCKS’ LEG WITH RED CABBAGE , POTATO GRATIN  
AND DEMI-GLACE SAUCE WITH CRANBERRIES 

 

65 PLN 

 

 

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ Z SELEREM, BOCZNIAKIEM  

I SOSEM DEMI GLACE 

 

BEEF SIRLOIN STEAK WITH CELERY, OYSTER MUSHROOM  
AND DEMI GLACE SAUCE 

 

130 PLN 

 



DANIA RYBNE / FISH DISHES 
 

 

 

 

FILET Z SANDACZA Z ARANCHINI Z KASZY JAGLANEJ Z RZODKIEWKĄ, 

KAPUSTĄ I MAJONEZEM CYTRYNOWYM 

 

ZANDER FILLET SERVED WITH MILLET ARANCHINI WITH RADISH,  
CABBAGE AND LEMON MAYONNAISE 

 

49 PLN 

 

 

ŁOSOŚ Z PUREE ZIEMNIACZANYM, SOSEM POROWYM I SAŁATĄ 

 
SALMON WITH POTATO PUREE, LEEK SAUCE AND LETTUCE 

 

52 PLN 

 

 

 

 

MAKARONY I PIEROGI /  

PASTA & DUMPLINGS 
 

 

 

 

PIEROGI Z ZIEMNIAKAMI, WĘDZONYM TWAROGIEM  

I JABŁKIEM Z SOSEM  ŚMIETANOWYM 

 
DUMPLINGS WITH POTATOES, SMOKED COTTAGE CHEESE  

AND APPLE SERVED WITH  CREAM SAUCE 
 

29 PLN 

 

 

 

MAKARON AGLIO OLIO Z KREWETKAMI  

I POMIDORAMI CHERRY 

 

AGLIO OLIO PASTA SERVED WITH SHRIMPS  
AND CHERRY TOMATOES 

 

38 PLN 

 

 

 

 

 

 



DODATKI /  

 
 

  

FRYTKI / FRENCH FRIES 12 PLN 

  

ZIEMNIAKI PUREE PO KASZUBSKU (z okrasą) /  

KASHUBIAN PUREE POTATOES (with garnish) 15 PLN 

  

SURÓWKA SEZONOWA /  

SEASONAL SALAD 12 PLN 

  

MIX SAŁAT Z DRESSINGIEM /  

SALAD MIX WITH DRESSING 13 PLN 

  

SOS (ketchup / musztarda / majonez) /  

SAUCES (ketchup / mustard / mayonnaise) 3 PLN 

 

  

 

 

 

DESERY / DESSERTS 
 

 

 

 

FONDANT CZEKOLADOWY Z SOSEM ANGIELSKIM  

I LODAMI WANILIOWYMI 

 

CHOCOLATE FONDANT WITH ENGLISH SAUCE  
AND VANILLA ICE-CREAM 

 

28 PLN 

 

 

CREME BRULEE Z BEZĄ, OWOCAMI SEZONOWYMI  

 

CREME BRULEE WITH MERINGUE, SEASONAL FRUITS 

 

24 PLN 

 

 

OWOCE ZAPIEKANE POD KRUSZONKĄ Z LODAMI KAWOWYMI 

 

BAKED FRUITS WITH CRUMBLE TOPPING AND COFFEE ICE CREAM 

 

26 PLN 

 

 

 



DANIA DLA DZIECI / KIDS MENU 
 

 

 

ROSÓŁ Z WARZYWAMI I MAKARONEM 

CHICKEN BROTH WITH VEGETABLES AND NOODLES 

 

16 PLN 
 

 

ZUPA Z PIECZONYCH POMIDORÓW Z RYŻEM 

TOMATO SOUP MADE FROM BAKED TOMATOES SERVED WITH RICE 

 

17 PLN 
 

 

NUGETSY Z KURCZAKA Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ SEZONOWĄ 

CHICKEN NUGGETS WITH FRIES AND SEASONAL SALAD 

 

34 PLN 
 

 

SPAGHETTI W POMIDORACH Z MOZZARELLĄ 

SPAGHETTI IN TOMATOES WITH MOZZARELLA 

 

26 PLN 
 

 

SELEKCJA LODÓW Z OWOCAM I BITĄ ŚMIETANĄ 

ICE CREAM WITH FRUITS AND WHIPPED CREAM 

 

16 PLN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



NAPOJE CIEPŁE / WARM DRINKS 
 

 

 

 

 

 

KAWY / COFFEES 
 

ESPRESSO 11 PLN 

ESPRESSO PODWÓJNE 12 PLN  

ESPRESSO MACCHIATO 11 PLN 

CAPPUCCINO 15 PLN 

CAFE LATTE 15 PLN 

AMERICANA CZARNA 14 PLN 

AMERICANA BIAŁA 15 PLN 

 

 

 

 

KAWY SMAKOWE / FLOVERED COFFEES               20 PLN 

 

ESPRESSO Z DUŻĄ ILOŚCIĄ SPIENIONEGO MLEKA Z WYBRANYM SYROPEM 

SMAKOWYM 

 

DO WYBORU: 

SYROP PIERNIKOWY / SYROP AMARETTO / SYROP KARMELOWY SYROP 

WANILIOWY / SYROP ORZECHOWY 

 

 

 

HERBATY / TEA                                     13 PLN 

 

ENGLISH BREAKFAST (charakteryzująca się mocnym i klasycznym smakiem dojrzałej 

herbaty, Ceniona jest za doskonały smak i aromat typowy dla regionu Ceylonu) 

 

EARL GREY (o szlachetnym aromacie bergamotki, dzięki któremu klasyczny skład 

herbaty ukazuje unikalny smak) 

 

SWEET BERRIES (herbata owocowa o charakterystycznym i mocnym aromacie 

owoców. Skomponowanie truskawek, malin jabłek, hibiskusa, dzikiej róży, listków jeżyn i 

pomarańczy dało napar o wspaniałym smaku.) 

 

CREAM ORANGE (kompozycja liści krzewu Rooibos rosnącego na wzgórzach  

w RPA wraz ze skórkami pomarańczy i kawałkami wanilii. Skład tej herbaty nadaje jej 

niezwykły delikatny, słodki smak i aromat) 

 

CAMOMILE (idealnie wykonana kompozycja rumianku z dodatkiem skórek 

pomarańczy, które po zaparzeniu dają bardzo dobry napar idealny w chwilach stresu z 

wyczuwalną nutką pomarańczy) 

 

GUNDPOWDER GREEN TEA (Wyśmienita zielona herbata o odświeżającym  

i cierpkim smaku) 

 



JASMINE (znakomita zielona herbata, uszlachetniona przez dodanie kwiatów jaśminu, 

które nadają naparowi kwiatowego aromatu o delikatnie goryczkowym smaku) 

 

REFRESHING MINT (starannie dobrana mieszanka ziół wraz z trawą cytrynową  

i miętą pieprzową. napar idealnie orzeźwiający i relaksujący) 

 

MORGENTAU (z delikatnymi płatkami kwiatów o bogatym aromacie owoców 

egzotycznych, ceniona za niepowtarzalny smak z nutą aromatu owocowego  

i kwiatowego) 

 

AYURVEDA (niezwykła kombinacja korzenia imbirowego, palczatki cytrynowej, 

limonki i werbeny) 

 

 

 

SOKI ŚWIEŻO WYCISKANE /  

FRESHLY SQUEEZED JUICES 
 

 

 

 

 200 ml 

SOK POMARAŃCZOWY / ORANGE JUICE 18 PLN 

SOK GREJPFRUTOWY / GRAPEFRUIT JUICE 18 PLN 

MIX POMARAŃCZA & GRAPEFRUIT / 18 PLN 

MIX ORANGE AND GRAPEFRUIT JUICE  

 300 ml 

SZPINAKOWIEC 22 PLN 

Szpinak / jarmuż / ananas / pomarańcza 

spinach / kale / pineapple / orange 
  
CZERWONA MOC 21 PLN 

Burak / ananas / imbir 

beetroot / pineapple / ginger 
  
ZDROWY KWARTET 21 PLN 

Marchew / pomarańcza / jabłko / kurkuma 

carrot / orange / apple / turmeric 
  
BOMBA WITAMINOWA 22 PLN 

Grapefruit / jabłko / truskawka / cytryna 

grapefruit / apple / strawberry / lemon  
 

 

 

ZAPYTAJ KELNERA O WŁASNĄ KOMPOZYCJĘ SOKU 

 

 

 

 

 



NAPOJE / SOFT DRINKS 
 

 

 

 

 

DOMOWY KOMPOT 0,2 l 10 PLN 1 l 25 PLN 

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO   0,25 l        10 PLN 

FANTA / SPRITE / TONIC KINLEY   0,25 l 10 PLN 

FUZETEA (brzoskwiniowa/cytrynowa)   0,25 l 9 PLN 

SOK CAPPY     0,2 l 9 PLN 

pomarańcza / jabłko / czarna porzeczka / grapefruit     

WODA KROPLA BESKIDU / DELICE 0,33 l 9 PLN 0,75 l 15 PLN 
  

   0,2l 10 PLN SOK POMIDOROWY   
  

 0,85l 15 PLN NAPOJE GAZOWANE   
  

  
Coca-Cola / Fanta / Sprite 

  
    

BURN   0,25 l 11 PLN 

 

 

 

 

     PIWA / BEERS  
   
   

   

LECH FREE (różne smaki)   0,33 l        14 PLN 

SOMERSBY (różne smaki)   0,4 l 18 PLN 

DESPERADOS   0,4 l 18 PLN 

ŻYWIEC   0,5 l 16 PLN 

LECH / TYSKIE 0,33 l 10 PLN 0,5 l 16 PLN 

BAZUNY – JASNE PEŁNE   0,5 l 18 PLN 

 

 

 

 

KASZUBSKIE PIWO STARY BROWAR 
 

 

PILSNER   0,5 l        18 PLN 

IPA    0,5 l        18 PLN 

PSZENICZNE   0,5 l        18 PLN 

LAGER   0,5 l        18 PLN 

PORTER BAŁTYCKI   0,5 l        22 PLN 

 

         

 



APERITIF 
 

 

 

 

 

 

 

WÓDKI 

WYBOROWA 40 ml 10 PLN 500 ml 120 PLN 

BOLS 40 ml 10 PLN 500 ml 120 PLN 

SMIRNOFF BLACK 40 ml 12 PLN 500 ml 130 PLN 

ABSOLUT: CITRON, KURANT 40 ml 13 PLN 700 ml 170 PLN 

FINLANDIA 40 ml 16 PLN 700 ml 180 PLN 

BELVEDERE 40 ml 32 PLN 700 ml 490 PLN 

FINLANDIA CRANBERRY, REDBERRY   40 ml 18 PLN 

 

 

 

 

 

 

ALKOHOLE MOCNE 
 

 

 

 

 

BALLANTINE`S 40 ml 13 PLN 700 ml 230 PLN 

CHIVAS 40 ml 22 PLN 700 ml 370 PLN 

HENNESSY 40 ml 35 PLN 700 ml 490 PLN 

JACK DANIEL`S 40 ml 18 PLN 700 ml 250 PLN 

JAGERMEISTER 40 ml 16 PLN 700 ml 280 PLN 

JIM BEAM 40 ml 16 PLN 700 ml 280 PLN 

JOHNE WALKER BLACK 40 ml 23 PLN 700 ml 390 PLN 

JOHNE WALKER RED 40 ml 13 PLN 700 ml 230 PLN 

STOCK XO 40 ml 23 PLN 700 ml 390 PLN 

STOCK 84 40 ml 12 PLN 700 ml 200 PLN 

 

 

 

 

 

 

 

MARTINI BIANCO, EXTRA DRY, ROSSO    100 ml        14 PLN 

APEROL SPRITZ           32 PLN 


