
 

 

 

 

 

 

 

Menu Okolicznościowe 2027 

Menu 320zł/osoba 

Przekąski: 

Wędliny i mięsa z lokalnej wędzarni z domowymi marynatami: 

Płatki marynowanej wołowiny z sosem musztardowo miodowym 

Faszerowany schab z młodego prosiaka mango i parmezanem 

Marynaty i kiszonki 

Sałatka z marynowanym tuńczykiem i jajem 

Sałatka Cezar z kurczakiem  

Kolorowe grillowane warzywa z balsamico 

Kosz świeżo wypieczonego pieczywa 

 

 

Dania serwowane 

Zupa: 

Krem z pieczonego buraka 

piklowana gruszka/ kozi ser/kwaśna śmietana 

lub 

Domowy rosół z makaronem 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Danie główne I: 

Klasyczny kotlet schabowy z kością 

młode ziemniaczki/mizeria 

Lub 

Sandacz 

kaszotto ogórkowe/ mus z brokułów/ palony por/ waniliowa marchewka/sos paprykowy 

Deser: 

Fondant czekoladowy, lody waniliowe, owoce sezonowe 

 

Danie główne II: 

Pół kaczki 

Mazowieckie przecieraki/puree dyniowe/ smażona czerwona kapusta/ sos z pieczonego jabłka 

 

Menu dla dzieci 

140,00zł brutto/dziecko 

Rosół z domowym makaronem 

Lub 

Pomidorowa z ryżem 

Antrykot z kurczaka zagrodowego w kukurydzianej panierce z młodymi ziemniaczkami i surówką z 

karotki 

Deser lodowy z owocami 

Danie główne II: 

Filet z troci z puree ziemniaczanym i warzywami gotowanymi na parze 

 


