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Serdecznie dzickujemy za zainteresowanie oferta Restauracji Pomaranczowa Plaza.
Nasza restauracja miesci sie w Sopocie przy ulicy Emilii Plater 19, tuz nad samym
morzem. Powierzchnia Restauracji wynosi 280 mz2 i obejmuje kacik zabaw dla
dzieci. Do Restauracji przylega ogrod z placem zabaw oraz park sosnowy, co
stanowi idealne miejsce do organizacji roznorodnych wydarzen. Dzierzawimy
wydzielona czesc plazy, o dlugosci 100 m wzdtuz linii brzegowej. Latem na plazy
dzialaja bary, w ktorych serwujemy drinki, piwo z beczki, ryby oraz stodkosci.
Nasze potrawy przygotowujemy z uzyciem swiezych, wysokiej jakosci skladnikow
pochodzacych od sprawdzonych dostawcow. Wracamy do tradycyjnych receptur
kaszubskich, pomorskich i dawnej kuchni sopockiej, unikajac konserwantow oraz
ulepszaczy. Kazde danie jest efektem naszego zaangazowania i pracy.

Nasza misja jest serwowanie zdrowego
i prawdziwego jedzenia.

Hotel & Restauracja Pomaranczowa Plaza, Sopot, ul. Emilii Plater 19
telefon: restauracja +48 797-586-417, hotel: +48 515-263-115, +48 551 40 68
e-mail:restauracja@pomaranczowaplaza.pl; hotel@pomaranczowaplaza.pl
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MENUI AL
225 74/per osoba
PRZEKASKA ZIMNA NA POCZATEK
Roladka z kurczaka ze szpinakiem i feta podana z sosem ziolowym i grzanka
Dla dzieci tortilla z kurczakiem

ZUPA
Krem z pieczonych pomidorow pelati z dodatkiem oliwy ziolowej
DANIE GEOWNE
podawane na pobmiskach
Medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie z suszonych pomidorow z bazylia
Grillowana piers z kurczaka ,zapiekana z szynka i serem
Miode ziemniaki 7z koperkiem, frytki
Zestaw wiosennych surowek ze swiezych warzyw

DESER

Lody czekoladowe z bita sSmietana i $wiezymi owocami

NAPOJE
W cenie woda z mieta i cytryna, pozostate napoje platne wedlug zuzycia

MENUII

245 71/per osoba
PRZEKASKA ZIMNA NA POCZATEK
Roladka z poledwiczki wieprzowej nadziewana pieczarkami
podana z sosem tatarskim z korniszonow i marynowanych grzybow
Dla dzieci tortilla z kurczakiem

ZUPA
Zupa krem z zielonego groszku, podawana z Kluseczkami migdatowymi
DANIE GEOWNE
podawane na pobmiskach
Sola w ciescie parmezanowym, podawana na szpinaku andaluzyjskim
Medaliony 7 poledwiczki wieprzowej opiekane w bekonie,
serwowane z sosem z lesnych grzybow
Miode ziemniaki 7z koperkiem, frytki
Zestaw wiosennych surowek ze swiezych warzyw

DESER
Sernik waniliowy z sosem malinowym

NAPOJE
W cenie woda z mieta i cytryna, pozostate napoje platne wedlug zuzycia

Hotel & Restauracja Pomaranczowa Plaza, Sopot, ul. Emilii Plater 19
telefon: restauracja +48 797-586-417, hotel: +48 515-263-115, +48 551 40 68 POMARANCIONA
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POMARANCIONA

MENU I

205 71/per osoba
PRZEKASKA ZIMNA NA POCZATEK
Terrina z perliczki z orzechami laskowymi w otoczce z plastrow wiejskiej szynki,
podanaz sosem z lesnych zurawin
Dla dzieci tortilla z kurczakiem
Pieczywo, maslo
ZUPA
Zupa krem z borowikow, podawana z kluseczkami ziolowymi

DANIE GEOWNE
podawane na pobmiskach
Losos pieczony podany na szpinaku andaluzyjskim z sosem ziolowym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej zapiekane z mozzarella i suszonymi pomidorami
Miode ziemniaki z koperkiem, frytki
Zestaw wiosennych surowek ze swiezych warzyw

DESER
Lody waniliowe z sosem malinowym i bita Smietana
ZIMNE PRZEKASKI
Tatar ze sledzia na krazkach razowego pieczywa
Roladki z pieczonego schabu wieprzowego nadziewane musem chrzanowym
Rolada z prosiecia z musem paprykowym
Poledwiczka z warchlaka faszerowana wedzonymi sliwkami w otoczce z wedzonego boczku
Galantyna z kury nadziewana watrobkami
Salatka z pomidorow, kruchych satat i kuleczek mozzarelli marynowanych w listkach bazylii
Salatka ziemniaczana z ogorkiem , cebula , szczypiorkiem i sosem majonezowym
Zimne sosy ( tatarski , koktajlowy )
Wybor pieczywa i buleczek koktajlowych, masto
NAPOJE
W cenie woda z mieta i cytryna, pozostate napoje platne wedlug zuzycia
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MENUIV

205 71/per osoba
PRZEKASKA ZIMNA NA POCZATEK

Tatar zlososia norweskiego podany z sosem miodowo musztardowym
Dla dzieci tortilla z kurczakiem

ZUPA
Rosol z wiejskiej kury z domowym makaronem i paseczkami warzyw
DANIE GEOWNE
podawane na pobmiskach
Kaczka pieczona z jablkami podana z sosem zurawinowym
Zraziki cielece nadziewane warzywami w sosie z leSnymi grzybami
Miode ziemniaki z koperkiem, frytki
Zestaw wiosennych surowek ze swiezych warzyw

DESER

Pieczona szarlotka podawana z bita smietana i sosem owocowym

ZIMNE PRZEKASKI

Tatar ze sledzia z pomidorami z aromatycznym sosem koperkowym serwowany na pumperniklu
Terrina z pstraga nadziewana warzywami
Galantyna z kury nadziewana farszem z papryki
Poledwiczki z warchlaka faszerowana wedzonymi sliwkami w otoczce z wedzonego boczku
Karczek wieprzowy z marynaty majerankowo czosnkowej pieczony z warzywami
Salatka z kruchych satat i filetow z piersi perliczki z vinaigrette malinowym
Salatka ziemniaczana z ogorkiem , cebula, szczypiorkiem i sosem majonezowym
Zimne sosy ( tatarski , koktajlowy )
Wybor pieczywa i buleczek koktajlowych, masto
NAPOJE

W cenie woda z mieta i cytryna, pozostate napoje platne wedlug zuzycia
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MENU DZIECIECE

dzieci do 12 roku Zycia
857t per osoba

ZUPA

Krem z pomidorow
DANIE GEOWNE
Piers z kurczaka z frytkami i marchewka
DESER
Lody z bita Smietana i Swiezymi owocami

TORT

naszej produkcji - 18 7 per osoba
wlasny - 10 7 per osoba
SMAKI
smietankowy z musem malinowym
stracciatella z czekolada
czekoladowy z wisniami
mozliwos¢ wlasnej propozycji smaku

Krzeslo dziecka bedzie ubrane na bialo.

Do rachunku zostanie doliczony koszt serwisu +10% od catosci.

REZERWACJA

W celu dokonania rezerwacji nalezy wplacic zadatek w wysokosci 1000 7t
oraz podpisa¢ umowe 7 ustalonym menu i iloscia gosci.
Wszelkie zmiany do ilosci gosci mozna zglaszac na 14 dni przed dniem przyjecia.

Zadatek jest bezzwrotny.
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