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Szanowni Panstwo,
Dzigkuje serdecznie za zainteresowanie ofertg Restauracji Pomarariczowa Plaza.

Restauracja Pomarariczowa Plaza jest usytuowana w Sopocie przy ulicy Emilii Plater 19, nad morzem.
Pomaranczowa PlaZza wynajmuje plaze, ktora jest bezpoSrednio przylegta do Restauracji.

Powierzchnia Restauracji to 280 m*. W Restauracji znajduje sie kgcik zabaw dla dzieci.
Do Restauracji przylega ogrod z placem zabaw oraz Park Sosnowy, stanowigcy idealne miejsce do
organizacji eventéw.

Restauracja dzierzawi wydzielong czeS¢ plazy, ww Pomaranczowej Plazy, o dtugo$ci w linii
brzegowej 100 m. Latem na plaZy znajdujg sie bary, w ktérych serwujemy drinki i piwo z beczki, ryby,
stodkoSci.

Nasze dania sg przygotowywane w oparciu o SwiezZe i najlepsze jakoSciowo produkty pochodzgce od
sprawdzonych i rzetelnych dostawcow.

Powracamy do tradycyjnych receptur wywodzgcych sie z kaszub, Pomorza i dawnej kuchni sopockiej,
nie stosujemy Zadnych konserwantdw oraz ulepszaczy, dania od poczgtku do kofica sg wynikiem
naszej pracy i zaangaZowania .

Naszg misjg jest zdrowe i prawdziwe jedzenie

Dania ze swiezych ryb battyckich i wyselekcjonowanej dziczyzny sq naszq specjalnosciq, na
stotach naszej restauracji w szczegolnosci dominujq potrawy z dorsza.
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Propozycje menu.

Opcja I — 205 zt/per osoba

Zupa:

Krem z pieczonych pomidordéw pelati z dodatkiem bazylii

Danie gltowne: (podawane na pétmiskach)

Medaliony z poledwiczki wieprzowej, zapiekane z pomidorami i mozzarella,
Grillowana piers$ z kurczaka ,zapiekana z szynka i serem

Mtode ziemniaki z koperkiem, frytki, zestaw wiosennych suréwek ze §wiezych warzyw
Deser:

Lody czekoladowe z bitg $mietang i $wiezymi owocami

Napoje:

Platne wedtug zuzycia

Opcja Il — 225 zi/per osoba

Przekgska zimna na poczqtek:

Roladka z poledwiczki wieprzowej nadziewana pieczarkami podana z sosem tatarskim
z korniszonow i marynowanych grzybow

Dla dzieci tortilla z kurczakiem

Pieczywo , masto

Zupa:

Zupa krem z zielonego groszku, podawana z kluseczkami migdatowymi

Dania glowne: (podane na pétmiskach)

Sola w ciescie parmezanowym, podawana na szpinaku andaluzyjskim

Medaliony z poledwiczki wieprzowej opickane w bekonie, serwowane z sosem z lesnych grzybow
Mtode ziemniaki z koperkiem, frytki, zestaw wiosennych surowek ze Swiezych warzyw
Deser:

Sernik z sosem malinowym

Napoje:

Platne wedtug zuzycia
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Opcja Il - 275 zl/per osoba

Przekgska zimna na poczqtek:

Terrina z perliczki z orzechami laskowymi w otoczce z plastrow wiejskiej szynki, podana
z sosem z lesnych zurawin

Dla dzieci tortilla z kurczakiem

Pieczywo, masto

Zupa:

Zupa krem z borowikow, podawana z kluseczkami ziotowymi

Dania gltowne (podane na potmiskach):

Loso$ pieczony podany na szpinaku andaluzyjskim z sosem ziolowym

Medaliony z poledwiczki wieprzowej zapiekane z mozzarellg i suszonymi pomidorami
Mtode ziemniaki z koperkiem, frytki, zestaw wiosennych surowek ze §wiezych warzyw
Deser:

Lody waniliowe z sosem malinowym i bitg Smietana

Przekgski zimne:

Tatar ze $ledzia na krazkach razowego pieczywa

Roladki z pieczonego schabu wieprzowego nadziewane musem chrzanowym

Rolada z prosigcia z musem paprykowym

Poledwiczka z warchlaka faszerowana wedzonymi sliwkami w otoczce z wedzonego boczku
Galantyna z kury nadziewana watrobkami

Satatka z pomidorow, kruchych satat i kuleczek mozzarelli marynowanych w listkach bazylii
Satatka ziemniaczana z ogdorkiem , cebulg , szczypiorkiem i sosem majonezowym

Zimne sosy ( tatarski , koktajlowy )

Wybor pieczywa i buteczek koktajlowych, masto

Napoje:

Platne wedtug zuzycia
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Opcja IV — 275 zi/per osoba

Przekgska zimna na poczqtek:

Tatar z tososia norweskiego podany z sosem miodowo musztardowym

Dla dzieci tortilla z kurczakiem

Pieczywo, masto

Zupa:

Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem i paseczkami warzyw

Dania gltowne (podane na potmiskach):

Udko z kury faszerowane szpinakiem i pomidorami, serwowane z sosem ziotowym
Zraziki cielece nadziewane warzywami w sosie z le§nymi grzybami

Mtode ziemniaki z koperkiem, frytki, zestaw wiosennych surowek ze $wiezych warzyw
Deser:

Pieczona szarlotka podawana z bita $§mietang i sosem owocowym

Przekgski zimne:

Tatar ze $ledzia z pomidorami z aromatycznym sosem koperkowym serwowany na pumperniklu
Terrina z pstraga nadziewana warzywami

Galantyna z kury nadziewana farszem z papryki

Poledwiczki z warchlaka faszerowana wedzonymi $liwkami w otoczce z wedzonego boczku
Karczek wieprzowy z marynaty majerankowo czosnkowej pieczony z warzywami
Satatka z kruchych satat i filetow z piersi perliczki z vinaigrette malinowym

Satatka ziemniaczana z ogorkiem , cebula, szczypiorkiem i sosem majonezowym

Zimne sosy ( tatarski , koktajlowy )

Wybor pieczywa i buteczek koktajlowych, masto

Napoje:

Platne wedtug zuzycia
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MENU DZIECI do 12 roku zycia
Dla dzieci 85 zt /osoby
Zupa:
Krem z pomidorow
Danie gtowne
Piers z kurczaka z frytkami i marchewkq
Deser:
e Lody z bitq Smietang i Swiezymi owocami

Tort

Wiasny tort - oplata 10zt/os

Smaki tortow (mozliwos¢ wlasnej propozycji)
o Smietankowy z musem malinowym — 18 zt/ os
e stracciatella z czekoladq - 18 zt/os
e czekoladowy z wisniami — 18 zt os

Krzesto dziecka bgdzie ubrane na biato.

Koszt serwisu +10% od cato$ci rachunku

Rezerwacja
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W celu dokonania rezerwacji nalezy wptaci¢ zaliczke w wysokosci 1000 zt i podpisa¢ dokument z

ustalonym menu i ilo$cig gosci. Wszelkie zmiany do ilo$ci go$ci mozna zgtasza¢ na 14 dni przed

dniem przyje¢cia.

Zadatek jest bezzwrotny.

Whptaty mozna wptaci¢ osobiscie lub na konto.
Gambit Sp. z 0.0.

ul. Emilii Plater 19, 81-777 Sopot

BNP Paribas

nr konta PL63 1750 0012 0000 0000 3997 9168
BIC/SWIFT RCBWPPLPW

Z powazaniem,

Restauracja Pomaranczowa Plaza
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