ARCHE VI’

RESTAURACIJA

SNIADANIE
WIELKANOCNE
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DANIA GORACE
Barszcz biaty Wielkanocny

Biata kietbaska duszona w piwie z jabtkami i majerankiem
Jajka po benedyktynsku z tososiem, szpinakiem i sosem holendepskim
Pieczone, biate kietbaski cielece '
Jajecznica, frankfurterki

Nalesniki z jabtkami i cynamonem

STACJA Z CARVINGIEM - ATRAKCJA KULINARNA
(Szynka serwowana przez kucharza)

Dtugo gotowana szynka wieprzowa w miodzie z musztarda / sos chrzanowy/
sos musztardowy

ZIMNY BUFET
Jajka faszerowane z pasta z tunczyka, z pasta grzybowa, pasta serowa
Zapiekane jajka z pasta z makreli
tosos$ Gravlax marynowany w cytrusach - filet podany w catosci do
samodzielnego krojenia przez Gosci

Wybor polskich wedlin z ¢wikta z chrzanem

Pasztet z krolika z pistacjami

Domowe satatki: jarzynowa i jajeczna

Galantyna z kaczki z zurawing

SledZ w oliwie i pomidorach

Twarozek ze szczypiorkiem i rzodkiewka

Ryba po grecku

Deska serow

Smalec domowy z cebulkg i jabtkami

Wybor past

Bufet satat i warzyw do samodzielnego komponowania

NA SEODKO
Mazurek kajmakowy
Babka Wielkanocna
Tarta cytrynowa

Owoce sezonowe v\

Miod, konfitury,
Wybér pieczywa , masto

PAKIET NAPOI
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Konieczna wczesniejsza rezerwacja stolika:

8:) Z{/O S Milena Szymanska | +48 531 550 042 | m.szymanska@hotelczestochowa.com

Adrian Bednarek | +48 533 832 809 | abednarek@hotelczestochowa.com
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tel:+48531550042
tel:+48533832809

