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VIE IS CL

Czterogwiazdkowy Arche Hotel Czestochowa to miejsce,
w ktérym Twoje wymarzone przyjecie weselne
nabierze niepowtarzalnego charakteru.

Dzieki naszej pasji i doSwiadczeniu,
doskonatej organizacji i gustownym dodatkom
wszystkie przyjecia weselne w naszym hotelu maja niezwykta,
kameralna i jednoczesnie wytworng atmosfere.

Wzajemne zaufanie, troska o komfort i serdecznos¢,
ktorymi Was obdarujemy podczas dnia slubu,

beda Wam towarzyszy¢ przez cate zycie, niczym dobra wrdzba.

Ten dzien ma by¢ Waszym najpiekniejszym i my o to zadbamy!



RA

Jurajska Sala Balowa
to elegancka przestrzen,
w ktdrej mozna pusci¢ wodze fantazji.

Sprawdza sie w niej zarowno dekoracje
i scenografie w stylu glamour, luxury
jak rowniez te bardziej naturalne w stylu
boho, czy rustykalne.

Sala jest w petni klimatyzowana i posiada
miejsce nawet dla 220 gosci.

Bezposrednio przy sali znajduje sie zielony
taras z namiotem i strefa chilloutu,
ktéra mozecie rowniez sami dodatkowo
zaaranzowac.

Tutaj tez mozna zorganizowac atrakcje
»kolorowe dymy”
jak rowniez postawic kwiatowa Scianke
z parasolkami do zdjec.

Nasza Jurajska Sala Balowa
to miejsce idealne na organizacje przyjec
zarowno dla 50, 100 czy nawet 220 osob.




CERENMONIA
LASLUBIN

B e

Jesdli marzysz o ceremonii zaslubin w plenerze...
to Twoje marzenie, wtasnie sie spetnia!
Zorganizujemy dla Ciebie piekng uroczystos¢ zaslubin
zarowno na naszym zielonym tarasie tuz przy Sali Balowej
jak rowniez elegancka ceremonie w naszej Galerii Sztuki
z obrazami z uznanego polskiego artysty Tomasza Lubaszki.

Wynajecie Foyer lub zielonego tarasu
na ceremonie cywilng - 1500 zt



P A K I E UROCZYSTA KOLACJA

ZUPA
Ros6t z wielu mies zdomowym makaronem

lub Krem z kalafiora z oliwa truflowa

CENA:330zt/osoba

DANIE GLOWNE podane na pétmiskach
Roladka z indyka z suszonymi pomidorami,
mozzarellg i sosem pesto
Kotlet szwajcarski z szynka i serem
Zrazy wotowe z sosem pieczeniowym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej
z sosem grzybowym
Ziemniaki puree z koperkiem, Kluski $laskie
Colestaw, Kapusta zasmazana, Buraczki marynowane

BUFET ZIMNY (Wystawiany po uroczystej kolacji)
Pikantne $ledzie w pomidorach
Karczek pieczony w majeranku i czosnku
Schab z wedzona $liwka
Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym
Pasztet domowy z buraczkami
marynowanymi w miodzie z octem balsamicznym
Tymbaliki z kurczaka
Carpaccio z batatow z salsg z kopru wtoskiego,
dressingiem limonkowo - cytrynowym

i owocami granatu

SALATKI
Satatka nicejska z grillowanym turiczykiem
Satatka z brokutem, wedzonym tososiem
i sosem jogurtowym
Satatka Cezar z dressingiem z anchois i kurczakiem
Satatka grecka
Masto, Wybér pieczywa
(Czas uzupetniania bufetu 6h)

BUFET DESEROWY
Mini serniki, Trufle, Mini bezy z owocami,
Tiramisu, Mini Creme Brulle, Profiterolki,
Tarty z owocami, Sezonowe owoce krojone

DANIE GORACE |
Wolno gotowana szynka wieprzowa,
puree ziemniaczano - musztardowe,
pieczony kalafior, sos beszamelowy

DANIE GORACE Il

Barszcz czerwony z tartg cebulowa

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe




PARILE I

CENA:430zt/osoba

UROCZYSTA KOLACJA

PRZYSTAWKA
Carpaccio z indyka z wtoskimi dodatkami,
aromatyzowane oliwa truflowa i parmezanem

ZUPA
Rosét z wielu mies zdomowym makaronem
lub Krem z wedzonych pomidordéw, mini bruschetta

DANIE GEOWNE podane na pétmiskach

Kotlet de’volaiile

Poledwiczka wieprzowa z sosem grzybowym

Zrazy wotowe z sosem pieczeniowym
Kotlet szwajcarski z szynka i serem
Ziemniaki puree z koperkiem, Kluski $laskie
Colestaw, Warzywa sezonowe z mastem cytrynowym,

Kapusta modra

BUFET ZIMNY (Wystawiany po uroczystej kolacji)
Pikantne $ledzie w pomidorach
Karczek pieczony w majeranku i czosnku
Schab z wedzong $liwka
Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym

Pasztet domowy z buraczkami marynowanymi w miodzie

z octem balsamicznym
Tymbaliki z kurczaka
Carpaccio z batatow z salsa z kopru wtoskiego,
dressingiem limonkowo - cytrynowym i owocami granatu

SALATKI
Satatka nicejska z grillowanym turiczykiem
Satatka z brokutem, wedzonym tososiem
i sosem jogurtowym
Satatka Cezar z dressingiem z anchois i kurczakiem
Satatka grecka
Masto, Wybor pieczywa
(Czas uzupetniania bufetu 6h)

BUFET DESEROWY
Mini serniki, Trufle, Mini bezy z owocami, Tiramisu,
Mini Creme Brulle, Profiterolki,
Tarty z owocami, Sezonowe owoce krojone

DANIE GORACE |
Wolno gotowane poliki wotowe, puree ziemniaczane,
szpinak, pomidory koktajlowe

DANIE GORACE Il
Medaliony z indyka duszone w sosie Neapoli Picante,
domowe gnocchi

DANIE GORACE Il
Zur Jurajski, Pieczywo

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe



UROCZYSTA KOLACJA

PRZYSTAWKA
Plastry pieczonego rostbefu z salsg paprykowa

ZUPA
Ros6t z wielu mies zdomowym makaronem
Lub Consomme wotowe, kotduny z miesem wotowym

DANIE GEOWNE serwowane
Poledwiczka wieprzowa Wellington,
puree ziemniaczano - truflowe, pieczony brokut

DESER
Gorace Brownie z lodami, karmelizowane orzechy

BUFET ZIMNY (Wystawiany po uroczystej kolacji)
£os0$ sous - vide z chrzanem i jabtkami
Tradycyjne $ledzie z cebula
Deska dojrzewajacych wedlin
Oliwki z tapenada i suszonymi pomidorami
Tymbaliki z kurczaka
Selekcja tataréw: z poledwicy wotowej, z pomidora, z ogdrka
Carpaccio z batatow z salsa z kopru wtoskiego,
dressingiem limonkowo - cytrynowym i owocami granatu
Selekcja lokalnych seréw z zurawing
Hummus z pieczonym kalafiorem i chipsami z tortilli

SAEATKI
Satatka nicejska z grillowanym turiczykiem
Satatka z brokutem, wedzonym tososiem
i sosem jogurtowym
Satatka Cezar z dressingiem z anchois i kurczakiem
Satatka grecka
Masto, Wybor pieczywa
(Czas uzupetniania bufetu 6h)

BUFET DESEROWY
Mini serniki, Trufle, Mini bezy z owocami, Tiramisu,
Mini Creme Brulle, Profiterolki, Mus czekoladowy,
Tarty zowocami, Sezonowe owoce krojone

BUFET GORACY
Buteczki Bao z szarpang wieprzowing i warzywami juliienne
Ravioli z ricottg i szpinakiem w emulsji szatwiowej
Gnocchi w sosie pesto

DANIE GORACE |
Udko z kaczki po polsku z sosem zurawinowym,
domowe speatzle, pieczone jabtko

DANIE GORACE Il
Bogracz wegierski, pieczywo

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe



PAKIET
il L

Kameralne przyjecie na 6 godzin

CENA:290zt/osoba

UROCZYSTA KOLACJA

ZUPA
Ros6t z wielu mies zdomowym makaronem
lub Krem z kalafiora z oliwa truflowa

DANIE GEOWNE podane na pétmiskach
Roladka z indyka z suszonymi pomidorami,
mozzarellg i sosem pesto
Kotlet szwajcarski z szynka i serem
Zrazy wotowe z sosem pieczeniowym
Medaliony z poledwiczki z sosem grzybowym
Ziemniaki puree z koperkiem, Kluski $laskie
Colestaw, Kapusta zasmazana,
Buraczki marynowane

BUFET ZIMNY (Wystawiany po uroczystej kolacji)
Pikantne $ledzie w pomidorach
Karczek pieczony w majeranku i czosnku
Schab z wedzong $liwka
Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym
Pasztet domowy z buraczkami
marynowanymi w miodzie z octem balsamicznym
Tymbaliki z kurczaka
Carpaccio z batatow, salsa z kopru wtoskiego
z dressingiem limonkowo - cytrynowym, owoce
granatu

SALATKI
Satatka nicejska z grillowanym tunczykiem
Satatka z brokutem, wedzonym tososiem
i sosem jogurtowym
Satatka Cezar z dressingiem z anchois i kurczakiem
Satatka grecka
Masto, Wybér pieczywa
(Czas uzupetniania bufetu 6h)

BUFET DESEROWY
Mini serniki, Trufle, Mini bezy z owocami,
Tiramisu, Mini Creme Brulle, Profiterolki,
Tarty z owocami, Sezonowe owoce krojone

DANIE GORACE |
Zurek Jurajski z pieczywem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe

Oferta Half Wedding nie dotyczy przyjec organizowanych w soboty



NIEDZIELNY BRUNCH W FORMIE SZWEDZKIEGO BUFETU
CZAS TRWANIA 5 GODZIN
CENA 220 zt/osoba

DANIA GORACE
Zurek jurajski
Duszony schab z cebulka
tosos z salsg pomidorowa
Kurczak z sosem tajskim i sezamem
Ravioli z ricotta i szpinakiem
Kopytka, pieczone ziemniaki z rozmarynem, warzywa z mastem cytrynowym

PRZEKASKI
Marynowana piers$ kaczki w anyzu i gorczycy z musem chrzanowo - zurawinowym W
Talerz wtoskich wedlin i seréw 1
Ruloniki z indyka z bakaliami

Sledzie z suszonymi pomidorami i kaparami W—
Mini Mozzarella z marynowanymi malinowymi pomidorkami koktajlowymi i tapenada r
LiScie satat z cytrusami, awokado i chrupigcym boczkiem -
Tabbouleh =3

Pieczywo, masto

DESERY
Jabtka karmelizowane w biatym winie z kremem angielskim
Mini créme brulle z Grand Marnier, Tarta cytrynowa

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe




POPRAWINY
w [/

TRADYCYJNE POPRAWINY OD GODZINY 14:00 / 15:00
CZAS TRWANIA 8 GODZIN
CENA 280 zt/osoba

DANIA GORACE
Zurek jurajski
Sznycel wieprzowy, puree ziemniaczane,
grillowana satatka wtoska z dressingiem z jabtka i cytryny
lub Bitki wotowe, babka ziemniaczana, buraczki z chrzanem

PRZEKASKI
Marynowana piers kaczki w anyzu i gorczycy z musem chrzanowo - zurawinowym
Talerz wtoskich wedlin i serow
Ruloniki z indyka z bakaliami
Sledzie z suszonymi pomidorami i kaparami
Mini Mozzarella z marynowanymi malinowymi pomidorkami koktajlowymi i tapenada
LiScie satat z cytrusami, awokado i chrupigcym boczkiem
Tabbouleh
Pieczywo, masto

DESERY
Jabtka karmelizowane w biatym winie z kremem angielskim
Mini créme brulle z Grand Marnier, Tarta cytrynowa

DANIA GORACE 2 DO WYBORU

Assiette wieprzowe, ziemniaki au gratin, karmelizowane jabtko

Risotto z burakiem i kozim serem

Gnocchi z grzybami i mascarpone

Chili con carne
Bogracz wegierski
Strogonow z kluseczkami francuskimi

Pikantna zupa meksykanska

NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe



OFERTA

PRZEKASKI FINGER FOOD
PODAWANE PODCZAS ZYCZEN
Pate z drobiowych watrébek z marmolada ze liwek
toso$ Gravalax z kremowym serkiem i glonami wakame
Arancini z borowikami i majonezem truflowym
Cena 21 zt/osoba

DESERY
Beza Pavlova z truskawkami, rabarbarem
i kremem Smietankowym
Cena 19 zt/ porcja
Pave czekoladowe, galaretka z grejpfruta i pomarancza,
sos cappuccino, lody Smietankowe
Cena 22 zt/ porcja

STOE WIEJSKI
Szynka chtopska
Selekcja kietbas polskich - kietbasa géralska,
kietbasa krucha, kaszanki
Domowy pasztet z piklami
Polskie sery dojrzewajace - Bursztyn, Lazur, Rubin
Baleron wisniowy
Szynka Szefa Kuchni
Boczek marynowany w soli i ziotach
Domowy smalec
Marynaty
Kwasnica w kociotku
Cena 45 zt osoba ( minimalne zaméwienie 50 oséb )

STACJA SUSHI Z LIVE COOKING

Nigiri z tunczykiem i tososiem
Sashimi z tunczyka, tososia i serioli
Maki z paluszkiem krabowym, z tososiem,
tunczykiem, zielonym ogdrkiem
Futomaki z turiczykiem, paluszkiem krabowym,
tososiem, awokado
Hosomaki w tempurze z tuficzykiem i glonami wakame
Uromaki z krewetka w panco
Wasabi, marynowany imbir, sos sojowy
Cena 75 zt/osoba

STACJA Z TATARAMI
Tatary przygotowywane przez szeféw kuchni
podczas trwania przyjecia (czas trwania 1h)
Tatar z poledwicy wotowej, z pomidora, z ogdrka,
tatar z tososia, tatar z tunczyka
Cena 55 zt/osoba

STOL SRODZIEMNOMORSKI
Wybor dojrzewajacych seréw oraz wedlin
Mozzarella di bufalla z pomidorami i $wieza bazylia
Carpaccio z o$miornicy
Koktajl z krewetek
Ceviche - gotowany w cytrusach filet miecznika
zoliwa limonkowa
Oliwki, salsa paprykowa, salsa pomidorowa,
paluszki grissini, grillowane baktazany, pieczona papryka
Cena 45 zt/osoba

LIVE COOKING CREPS SUZETTE
Nalesniki Suzette z pomaranczami i karmelem
Cena 35 zt/osoba

LIVE COOKING STACJA WEOSKA
Eskalopki z poledwiczki wieprzowej w sosie Neapoli
z domowymi Gnocchi i sosem pesto
Makaron Strazapretti zowocami morza - krewetki, mule
Cena 75 zt/osoba



OFERTA

TORT SLUBNY Z LOKALNEJ CUKIERNI CONSONI
Z WEOSKIMI TRADYCJAMI : 20 zt/porcja 120g
Dostepne smaki:

Mascarpone z letnimi owocami
Smietankowy z owocami lata
Szwarcwaldzki: ciemny biszkopt, naturalna $mietana,
wisnie z wisniowki

StODKI BUFET Z LOKALNEJ CUKIERNI CONSONNI
Z WEOSKIMI TRADYCJAMI : 55 zt/osoba
Oferta zawiera okoto 12 rodzajow ciast oraz deseréw
przygotowanych przez cukiernie Consonni

OBSEUGA WEASNEGO TORTU : 5 zt/osoba

OBSEUGA WEASNEGO StODKIEGO BUFETU : 5 zt/osoba

PROSECCO VAN
Uroczy Prosecco Van do Waszej dyspozycji
z kieliszkami z najlepszym Prosecco
Opcja Only Prosecco - Wynajem na 4 godziny 3000 zt
Opcja Prosecco & Aperol - Wynajem na 4 godziny 3500 zt
(W cenie 180 kieliszkdw Prosecco )

OSWIETLENIE SALI LISTWAMI LED : 150 zt/szt
Dostepne 10 listew

STREFA ZABAW DLA DZIECI : 500zt
Z namiotem Tipi, poduszeczkami,
pluszakami i kolorowankami

OFERTA NA NOCLEGI
Nocleg w pokoju dwuosobowym ze $niadaniem 360 zt



OFER TA

/Wry('/

OPEN BAR - alkohole podawane na stoty
(czas trwania 10 - 12 godzin)
Wodka / wino / piwo, napoje gazowane
Cena 185,00 zt/osoba

OPEN BAR Z OBStUGA BARMANSKA
na wszystkich alkoholach:
Wodka / gin/ rum/ whisky/ Prosecco
Cena 100 zt/osoba
(Minimalne zamoéwienie dla 40 oséb)

ALKOHOLE ORAZ NAPOJE GAZOWANE
ROZLICZANE WEDLE SPOZYCIA
Napoje gazowane 0,2(: 10 zt
Napoje gazowane 0,81 : 25 zt
Wddka Ostoya 0,51 - 110 zt
Wdédka Finlandia 0,51 - 130 zt
Wino biate i czerwone house - 80 zt
Prosecco 0,751 - 85 zt
Prosecco Van od 2500 do 3000 zt

OPEATA KORKOWA
ZA OBStUGE DOSTARCZONEGO
WE WEASNYM ZAKRESIE ALKOHOLU
do 100 osdb 30 zt/osoba,
powyzej 100 osdb 25 zt/osoba

Ustuga mycia szkta dla barmana 7 zt/osoba




SLUBNE DODATKI
Kolorowe obrusy
Cena za wynajem 90 zt/szt.

Kolory obruséw do wyboru:
miodowe, czarne, czarne cekinowe
Ztote podtalerze
Cena za wynajem 5 zt/szt.

OPRAWA MUZYCZNA CEREMONII
ZASLUBIN
Kwartet smyczkowy
z Filharmonii Slaskiej 3700 zt




POLECANE

Florysta Mateusz Glica 698 898 249
Cliwia Kwiaty, Jarostaw Swierko 504 069 901

Papeteria Slubna Soap Bubble
Aleksandra Czernia 516 503 099

DJ Paster Waldemar Pasternak 603 138 986

Wedding design Wedding Planner
Czestochowa Dagmara Kubara 509 669 732

Art of Wedding Wedding Planner
Warszawa Katarzyna Karpinska 721 591 981

Drink - Bar Champion Bartender
Quality Robert Piasecki 577 540 860

Fotografia s$lubna - Marceli Chrzuszcz 726 163 700

Filmy Slubne Bottega Film Studio
Aleksandra Sek 504 478 889

Fotografia S$lubna Michat Chola 731 540 422
Personalizowane $Slubne $cianki

do zdjec oraz aranzacje plenerowe
Klaudia Dziubin dekoracje 501 410 375




W CENIE
PRZYIJECIA

=

Opieke profesjonalnego konsultanta slubnego do dnia realizacji przyjecia
Opieke szefa bankietow w dniu realizacji przyjecia
Nocleg w apartamencie w noc przyjecia
Czerwony dywan przed wejsciem do hotelu
Powitalny kieliszek Prosecco dla wszystkich Gosci
Chleb i sél na powitanie Pary Mtodej
Wczesny check in i pézny check out w miare mozliwosci
Mozliwosc skorzystania ze sprzetu mulitmedialnego (ekran, projektor)
Profesjonalny, staty serwis kelnerski - 1 kelner na 18 oséb
Wynajem sali do godziny 5:00
Degustacja 5 wybranych potraw weselnych dla 4 oséb
Podroz poslubna - Voucher do sieci hoteli Arche w catej Polsce
Nocleg w apartamencie w dniu realizacji przyjecia dla Pary Mtodej

d INFORNACIL

q -

Maksymalny czas imprezy do godziny 5:00
Rozpoczecie kazdej, nastepnej godziny - 1000 zt
Niniejsza oferta obowigzuje dla przyjec slubnych organizowanych dla minimum 40 oséb.

4

Zapraszamy do kontaktu

Milena Szymanska
m.szymanska@hotelczestochowa.com
Telefon 570 899 129



