
ALERGENY / ALLERGEN
1 gluten / 

2 skorupiaki – shellfish / 
3 jaja – eggs / 
4 ryby – fish / 

5 orzeszki ziemne – peaunts / 
6 soja – soya / 

7 białka mleka i laktoza / milk proteins and lactos /  
8 orzechy – nuts / 
9 seler – celery / 

10 gorczyca – charlock
11 ziarna sezamu – sesame seeds / 

12 dwutlenek siarki – sulphur dioxide / 
13 łubin – lupin / 

14 mięczaki – mollusc / 
15 grzyby – mushrooms / 

Przystawki
Startes

Tatar z polędwicy wołowej / 
majonez truflowy – 69 PLN
Beef tenderloin tartare / truffle mayonnaise

1, 3, 9, 10, 15

Tęczowy pstrąg Jurajski marynowany w glonach 
kombu / pieczony burak / chrzan – 39 PLN
Rainbow trout marinated in kombu seaweed / baked 
beetroot / horseradish 

3, 4, 7, 10, 12

Policzki wieprzowe / 
hummus szparagowy / nowalijki – 34 PLN
Pork cheeks / asparagus hummus / 
young spring vegetables 

1, 6, 7, 9, 10, 15

Zupy
Soups

Zalewajka częstochowska – 27 PLN
Sourdough soup with sausage / potato / egg / mushrooms

1, 3, 7, 9, 10, 15

Dania główne
Main course

Sałatka Cezar z kurczakiem – 48 PLN
Caesar salad with chicken
1, 3, 4, 7, 9, 10

Stek z polędwicy wołowej / szparagowe gnocchi / 
grillowany por / szparagi – 132 PLN 
Beef tenderloin steak / asparagus gnocchi / 
grilled leek / asparagus 

1, 2, 7, 9, 15

Pierogi z cielęciną / cebula dymka / 
jabłko – 48 PLN
Dumplings with veal / spring onion / apple 

1, 3, 6, 7, 9, 10

Smażony ogon żabnicy / młoda kapusta / 
fasola edamme – 119 PLN
Fried monkfish tail / baby cabbage / edamme beans 

3, 4, 6, 7, 9, 15

Filet z pstrąga łososiowego / gołąbek z czerwonej 
kapusty / chips z jarmużu / sos grzybowy – 59 PLN
Salmon trout fillet / red cabbage roll / kale chips / 
mushroom sauce

1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 15

Tagliatelle z polędwiczką wieprzową / 
boczniak / czosnek niedźwiedzi – 65 PLN
Tagliatelle with pork tenderloin / oyster mushroom / 
wild garlic

1, 3, 7, 9, 15

CZERWONE MENU
RED MENU 

Produkt regionalny / Regional product

Danie pikantne / Spicy dish

Bez glutenu / Gluten free
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