
Godziny otwarcia Restauracji                                                                                                 

PONIEDZIAŁEK – SOBOTA              13:00-22:00 *bar: 13:00-23:00 

NIEDZIELA 13:00-21:00 *bar: 13:00-21:00
NIEDZIELNE OBIADY RODZINNE   13:00-17:00  *al’a carte 21:00
( Wymagana rezerwacja telefoniczna / CENA BUFETU 75 PLN/os. )

ARCHE HOTEL CZĘSTOCHOWA, ul. Oleńki 20, 42-200 Częstochowa
tel. 34 34 74 074, sprzedaz@arche.pl / www.hotelczestochowa.com

Rezerwacja stolika pod numerem wew. 1009
WiFi name: Arche Hotel / Password: ARCHE200

Dania główne
Main course

Sałatka z pieczonej marchewki w miodzie i imbirze 
/ mandarynka / ser halloumi – 38 PLN
Roasted carrot salad with honey and ginger / mandarin / 
halloumi cheese

1, 6, 7, 9, 10

Risotto Cacio e Pepe / pieczony seler / śliwka / 
orzechy pekan – 46 PLN
Cacio e Pepe risotto / roasted celery / plum / pecan nuts

6, 7, 8, 9, 10, 12

Pierogi ukraińskie / prażona cebula – 42 PLN
Ukrainian dumplings / crispy onion

1, 3, 7, 9

Desery
Desserts

Krem karmelowo - pietruszkowy / rodzynki / 

gratin pomarańczowa – 27 PLN 
Caramel and parsley cream / raisins / 

orange gratin

1, 3, 7, 8

Deser gruszkowy / plaster miodu / karmel / 

lody o smaku sera koziego i gruszki – 27 PLN 
Pear dessert / honeycomb / caramel / ice cream with goat 

cheese and pear flavor

1, 3, 5, 7, 8, 12

Ciasto daktylowe z lodami / karmel z whisky / 

orzechy pekan – 27 PLN 
Date cake with ice cream / whiskey caramel / pecans

1, 3, 5, 7, 8

Przystawki
Startes

Tortellini z leśnymi grzybami / 
kapusta włoska – 36 PLN 
Tortellini with forest mushrooms / italian cabbage
1, 3, 6, 7, 9, 15

Suflet z sera grana padano / 
sałatka z cykorii i sałaty rzymskiej – 38 PLN
Grana Padano cheese soufflé / 
endive and romaine lettuce salad
1, 3, 6, 7, 9, 10, 15

Zupy
Soups

Zupa dnia – 25 PLN
Soup of the day

Zapytaj obsługę o alergeny

Ask the staff about allergens

ZIELONE MENU
GREEN MENU 

ALERGENY / ALLERGEN
1 gluten / 

2 skorupiaki – shellfish / 
3 jaja – eggs / 
4 ryby – fish / 

5 orzeszki ziemne – peaunts / 
6 soja – soya / 

7 białka mleka i laktoza / milk proteins and lactos / 
8 orzechy – nuts / 
9 seler – celery / 

10 gorczyca – charlock
11 ziarna sezamu – sesame seeds / 

12 dwutlenek siarki – sulphur dioxide / 
13 łubin – lupin / 

14 mięczaki – mollusc / 
15 grzyby – mushrooms / 

Produkt regionalny / Regional product

Danie pikantne / Spicy dish

Bez glutenu / Gluten free
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