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Hotel Dana zaprasza do skorzystania z oferty
weselnej - propozycji petnej doskonatych
smakow i zréznicowanych potraw serwowanych
W eleganckich wnetrzach hotelu.
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PRZYSTAWKA
Pierozki z ciasta drozdzowego z feta i szpinakiem podane z dipem tzatziki
Pierozki z ciasta drozdzowego z tofu i szpinakiem podane z hummusem curry*

ZUPA
Domowy rosét z makaronem lub kotdunami z marchewka i natka pietruszki
Krem z biatych warzyw z grzankami*

DANIE GLOWNE

Roladka z indyka a'la de volaille nadziewana pieczarkami i mozzarellg podawana z ziemniakami purée
oraz bukietem swiezych surowek (coleslaw, marchewka z jabtkiem, buraczki)

Kotleciki z soczewicy i cieciorki z sosem

Napoli i satatka z warzyw sezonowych z sosem winegret*

DESER
Beza z kremmem mascarpone i owocami
Mus czekoladowy z aquafabg i malinami*

ZIMNY BUFET
Potmisek mies pieczystych (schab ze sliwka, indyk z morelami, karkodwka w ziotach) w zestawie z sosami
i dipami: chrzanowym, czosnkowym, meksykanskim

Pieczarki nadziewane miesem w panierce panko

Roladki z wedzonego fososia nadziewane ricotta

Roladki z tortilli z kurczakiem i warzywami

Jajka faszerowane pieczarkami, pasta ziotowa i tososiowa
Szasztyczki z mini mozzarellg, oliwkami i pomidorkami koktajlowymi
Szasztyczki Sledziowe

Satatka jarzynowa klasyczna

Satatka nicejska z tunczykiem

Satatka grecka z buraczkami

Pieczywo, masto

StODKI BUFET

CIASTA

Ciasto rafaello

Sernik cytrynowy

Czekoladowa delicja

Panna cotta z sosem truskawkowym

320 zt/osoba

*Propozycje menu opcje weganskie do wyboru
Koszt za menu 245 zt/os.
Koszt za napoje bezalkoholowe 75 zt/os

OWOCE
Patera owocow

NOCNE DANIE CIEPLE

Barszcz czerwony z krokietem

Ziemniaki pieczone

Szasztyki z poledwiczki wieprzowej z warzywami
Zestaw dipoéw

Barszcz czerwony z uszkami*

Placuszki z batatow z warzywnym ratatouille*

NAPOJE
kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, soki owocowe
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Tatar z pstragga Zielenickiego z chrzanem, podany na carpaccio z buraka z musem koperkowym /
i kawiorem /
Satatka z pieczonymi burakami i tofu z sosem winegret malinowo-balsamicznym oraz grzankami z oliwa vV /
czosnkowa* o
ZUPA

Bulion z kaczki z warzywami i klopsikami drobiowymi

Krem paprykowo-pomidorowy z chipsami z jarmuzu*

DANIE GLOWNE

Roladki z poledwiczki wieprzowej z ricotta i szynka dojrzewajaca z sosem brownie

z zielonym pieprzem podawane z ziemniaczanym gratine oraz warzywami grillowanymi

Weganskie zrazy z sosem pieczeniowym podawane z ryzem basmati oraz grillowanymi warzywami*

DESER
Ciasto czekoladowe z kremem waniliowym i owocami
Sernik kokosowy z tofu z musem z mango*

ZIMNY BUFET

Schab sous-vide z musem chrzanowym

Filet z indyka sous-vide z dipem paprykowym

Pasztet drobiowy z zurawing

Pulpeciki wieprzowe w panierce panko z salsg meksykanska
Tortilla z musem z wedzonego tososia

Szasztyczki ze Sledzia Szasztyczki z sera plesniowego z oliwkami
Tatar wotowy z piklami

Jajka faszerowane pieczarkami, pasta ziotowa i fososiowa
Satatka ziemniaczana

Satatka grecka z marynowanymi karczochami

Satatka gyros

Pieczywo, masto

SLODKI BUFET
CIASTA

Szarlotka alpejska
Ciasto Orfeusz
Sernik krakowski

Krem waniliowy z owocami 340 Zl'/OSO ba

Panna cotta z sosem truskawkowym

*Propozycje menu opcje weganskie do wyboru
OWOCE Koszt za menu 265 zt/os.

. Koszt za napoje bezalkoholowe 75 zt/os
Patera owocow

NOCNE DANIE CIEPLE

Zupa gulaszowa z maslanymi grzankami

Filet z kurczaka w panierce kukurydzianej z sosem paprykowym i ~——
podawany z kluseczkami gnocchi i bukietem gotowanych jarzyn

Bulion weganski*

Kluseczki gnocchi z warzywami*

NAPOJE
kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, soki owocowe
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PRZYSTAWKA

Carpaccio z rostbefu wotowego z sosem winegret z francuskiej musztardy

Maille oraz ptatkami parmezanu z grzankami ziotowymi

Bukiet satat z grillowanymi krewetkami, awokado i cytrusami z sosem winegret z kolendry oraz
grzankami maslanymi*

ZUPA
Krem z borowikow z kluseczkami z maki petnoziarnistej i oliwa truflowa
Krem dyniowo-kokosowy z chipsami z selera*

DANIE GLOWNE

Zrazy z poledwiczki wieprzowej nadziewane wedzong szynka i pieczong papryka z ogoérkiem kiszonym
podawane na purée ziemniaczanym z pieczonym czosnkiem oraz glazurowang marchewka

i maslanym groszkiem

Tagliatelle ze szparagami*

DESER
Mus waniliowo-makowy z ciasteczkiem orzechowym, sosem porzeczkowym i ptatkami ztota
Jaglany creme bradlée z owocami*

ZIMNY BUFET

Roladki ze schabu nadziewane musem pieczarkowym
Roladki z indyka z ricottg i suszonymi pomidorami
Tartaletki z musem z wedzonego pstraga
Tartaletki z koktajlem z krewetek

Szasztyczki z krewetkami

Jajka faszerowane musem z tososia z kawiorem
Jajka faszerowane szynka i pieczarkami
Szasztyczki z serami francuskimi i oliwkami

Tatar wotowy z piklami

Satatka z pierozkami tortellini i szynka

Satatka grecka

Satatka z mozzarellg i suszonymi pomidorami
Pieczywo, masto

StODKI BUFET

CIASTA

Torcik bezowy

Torcik Szwarcwaldzki z wisniami
Ciasto czekoladowe

Sernik ze skérka pomaranczowa 4-' O ZJf/OSO ba

Tartaletki z owocami *Propozycje menu opcje weganskie do wyboru
Muffinki czekoladowe Koszt za menu 335 zt/os.
Koszt za napoje bezalkoholowe 75 zt/os

OWOCE
Patera owocdéw

NOCNE DANIE CIEPLE

Zurek z jajkiem i pulpecikami z biatej kietbasy podawany z pieczywem

Wotowina duszona z warzywami i czerwonym winem podana ze smazonym witoskim gnocchi
Zurek weganski*

Ratatouille warzywne z kluseczkami gnocchi*

NAPOJE
kawa, herbata, woda gazowana i niegazowana, soki owocowe
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DANIE PODANE NA BUFECIE
Zurek

Krem z biatych warzyw
Pieczone udka z kurczaka podane na flanie pieczarkowym
Schab z pieca w sosie mysliwskim

Kotleciki z cieciorki na musie mango wege

Dodatki: ziemniaki pieczone, gnocchi z pesto bazyliowym
WYybodr satat z cytrusowym winegret

BUFET StODKI
Ciasto domowe

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, sok

160 zt/osoba
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DANIE PODANE NA BUFECIE
Zupa gulaszowa z wieprzowiny

Krem z pomidora
Chrupiaca bagietka
Przekaski zimne:

Deska mies pieczystych: karkowka, schab, boczek
Kurczak curry na cytrusowej satatce z oliwag sezamowa
Tortilla z kurczakiem i warzywami

Pulpeciki wieprzowe w panko z salsg meksykanska
Satatka grecka

Cukinia grillowana z serem halloumi i czarnuszka
Pieczywo

BUFET StODKI
Ciasto domowe

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, sok 175 zt/osoba
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W kazdej propozycji menu weselnego istnieje mozliwosc
uwzglednienia weganskiego menu na zyczenie klienta.
Udziat dan weganskich z catej oferty bufetu zimnego
czy stodkiego jest wyliczany procentowo.

ZIMNY BUFET

Satatka z kaszy kuskus i soczewicy z warzywami i szpinakiem baby
Satatka jarzynowa z weganskim majonezem

Pasztet z fasoli z suszong zurawing i marmolada z jabtek
Caponata z grillowanych warzyw

Roladki z cukinii z tofu

Kotleciki z kalafiora w panierce panko

Pierozki filo z warzywami

St ODKI BUFET
Weganskie brownie
Chia na mleczku kokosowym z owocami

Los ws/a%m?
DZIECI | OBSLUGA

Dzieci w wieku do 2 lat gratis
Dzieci w wieku od 2 do 12 lat 70%

Obstuga tj. firmy zewnetrzne petnigce ustugi w dniu wesela (zespot, fotograf,
kamerzysta) ptatnos¢ -50%

TORT
Panstwo Mtodzi zamawiaja tort we wiasnym zakresie
Hotel pobiera optate za przechowanie i serwowanie tortu 10 zt/os.

DEKORACIJE
W ramach przyjecia weselnego zapewniamy dekoracje krzeset biatymi
pokrowcami w cenie 10 zt/sztuka

DLA NOWOZENCOW

Nocleg w komfortowym pokoju z winem musujacym i owocami oraz sniadanie
w restauracji hotelowej dla Nowozencdw (w przypadku organizacji przyjecia

na min. 100 osoéb)

SPECJALNE CENY POKOI DLA GOSCI WESELNYCH
Hotel gwarantuje specjalne ceny pokoi dla gosci weselnych - obowigzuja ustalenia
indywidualne

WARUNKI PLATNOSCI

Rezerwacja terminu - wptata 1000 zt

Podpisanie umowy na 3 miesigce przed przyjeciem - wptata 60% wartosci przyjecia
Na 2 tygodnie przed terminem ostateczny wybdr menu oraz ustalenie scenariusza
wesela - wptata pozostatej kwoty

Powyzsza oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty handlowej

Hotel zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany cen lub propozycji menu
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W trosce o indywidualne potrzeby kazdego klienta proponujemy
Panstwu opcje dodatkowe, ktére urozmaicg wydarzenie,
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Wszystkie opcje
dodatkowe sg wyceniane
indywidualnie.
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Zopracs

Hotel Dana Business & Conference

Aleja Wyzwolenia 50, Szczecin

+48 91820 77 00
sprzedaz@hoteldana.pl
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