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Mi@; Tatar z poledwicy wolowe;j
wedzony dymem debowym,
konfitowanym zéttkiem, selerem
naciowym, czerwong cebula,
ogérkiem konserwowym,
marynowanymi grzybami, oliwa
szczypiorkowa 1 emulsia
musztardowa z domowym
pieczywem 1 mastem
od Pana Kozaka z Bozkowa, 54zt

Naleénikowe spring rollsy
z warzywami, krewetkami

w tempurze ze stodkim sosem chili,
kokosem 1 sezamem, 38z1

V' Tatar z awokado i mango
na focacci, 35zt

@ Deska Sowiogérska dla 2-3 os6b

~ (lokalne sery, wedliny z naszej
wedzarni, oliwki, pikle, konfitura,
pieczywo naszego wypieku), 105zt

Tradycyjny rosoét z trzech mies
z pierogami z kaczki, 32zt

@ Domowy zurek z suszonymi

- podgrzybkami, jajkami

z ekologicznego chowu 1 klopsikami
z biatej kielbasy, 41zt /w chrupiacym
chlebku z sosem czosnkowym, 48z1

v (%) Tajska weganiska z mlekiem
kokosowym i makaronem
ryzowym, 39zt

@ Consomme rybne z filetem z
pstraga klodzkiego, owocami morza,
lanymi kluseczkami i kolendra, 45z1

) Kurczak zagrodowy w sosie cytrynowym na puree z zielonego
groszku 1 miety z tagliatelle z cukinii
oraz kalafiorem romanesco, 62zt

Kotlet schabowy z puree ziemniaczanym oraz kapusta zasmazana,
z boczkiem 1 koperkiem, 53zt

Stek z poledwicy wotowe) sezonowanej 14 dni w kolorowym
pieprzu z kolendra, podany z konfitowanym maglanym
ziemniakiem, kukurydza i satatka z warzyw korzeniowych
z dodatkiem soséw whisky, chimichurri i pieprzowego, 160zt

@ Burger wolowy z serem kozim z serowarni bielawskiej, bekonem
pomidorem, piklowanym ogérkiem i sosem BBQ, podany w bulce
naszego wypieku 1 domowymi frytkami, 69zt

Policzki cielece w sosie demi-glace z buraczanymi kluseczkami
z mascarpone 1 orzechami wloskimi oraz fasolg edemame, 86zt

@m Tortelacci z szarpana kaczka, kozim serem, orzechami wloskimi,
burakiem i créme fraiche, 64zt

@ Domowe tagliatelle z owocami morza i sosem cytrusowym, 67z

@ Filet z sandacza na plackach ziemniaczanych z gotowanych
ziemniakéw w sosie kurkowym 1 fasolka szparagowa, 84zt

v Sznycel z kalafiora z gnocchi z batata i tagliatelle warzywnym, 45zt

@ ‘é Recznie lepione pierogi ruskie z dodatkiem twarogu
z gospodarstwa Panstwa Pasternakéw z Lutomierza z dodatkiem
palonego masta i tymianku, 39zt

& Salatka z kurczakiem, grillowanym ananasem, sezamem i sosem
mango podana z focaccia, 46zt/ ¥ z krokietami
batatowo-brokutowymi, orzechami, sezamem i sosem mango
podana z focaccia, 36zt

Sernik nowojorski z biata czekolada, 35zt

Pty$ z kruszonka, kremem mascarpone i owocami, 33z}

(%) Torcik lodowy z mango 1 ananasem z kokosowg kruszonka, 35zt

V' (%) Parfait chalwowe w czekoladowe] glazurze, 35zt

REGIONALNE PRODUKTY

Wina - Winnica Swidnicka

Sobodtka, .

Sady Slezanskie Naturalne soki

Swidnica

Piwa Sowie

; Bielawa
Kawa - ELKAWA

Y. Wina

. ) Dzierzoniéw iWinnica Bielawska
Ziota z bioogrodu

w Hotelu Debowym

Bielawa

Miody - Pasieka
pod Lasem Bielawa
Kozak Przetworni

Mleka, Bozkéw

Pstrag
ktodzki
Scinawka
Srednia

Zabkowice Slgskie

Ktodzko Przetwory i sery
Sery Lutomierskie

Lutomierz

(> Dania bezglutenowe Sosnownd Patstwo
b

z dbatoéci o Panstwa zadowolenie
wszystkie dania naszego menu
przygotowane sa na biezaco.
Lista alergenéw dostepna u obstugi.

';\l Dania weganskie
6 Dania wegetarianskie
@ Dania z lokalnych produktéw

r' Dania z naturalnym miodem
& 1z naszej pasieki
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Zaktady tkackie w Bielawie, poczatek XX w., zrédto: Polska-org.pl

Tkalnia powstala z szacunku do miejsca i jego dhugiej historii. Przez blisko
200 lat Bielawa byla stynnym centrum przemystu wlokienniczego.

To tu rozgrywa sie akcja dramatu “Tkacze” noblisty Gerharta Hauptmanna,
tu rezydowala rodzina Dierigow, slynnych przemystowcow, dawnych
wlascicieli willi, w ktorej miesci si¢ dzisiaj Hotel Debowy. Rezydencja
Debowa, gdzie znajduje sie nasza restauracja, byla zas niegdys willa
fabrykancka Heinza Rosenbergera, ktory odegral kluczowa role w procesie
unowoczesniania wldkiennictwa na Dolnym Slasku.

WIokiennictwo jest dla nas inspiracja do dazenia do
perfekcji, ktora mozna osiggna¢ jedynie rzemieslnicza
praca. Wiemy, jak wazne, zarowno w rzemiosle tkackim, jak
i kulinarnym, jest dbalosco szczegoly. W Tkalni wszystko
przygotowujemy od podstaw i stawiamy na regionalne
produkty, w tym ziola, owoce i warzywa, ktore uprawiamy

w naszym przyhotelowym ogrodku. Zapraszamy

na kulinarng podroz po smakach Gor Sowich.

Wierzymy, ze sila tkwi w prostocie. I jakosci, o ktora dbamy
codziennie razem 7z zaprzyjaznionymi dostawcami.
Wspolpracujemy z regionalnymi, niezaleznymi dostawcami,
stawiajacymi na szczeros¢ i naturalne smaki. Miody
wykorzystywane w Tkalni otrzymujemy od Czestawa
Piaseckiego, wlasciciela Pasieki pod Lasem. Serwowany
Panstwu Rieslieng pochodzi z Winnicy Bielawskiej,
zalozonej przez Tomasza Pawlaczka. Oprocz wina

w Bielawie produkuje sie¢ rowniez kraftowe, piwa SOWIE
dostepne w naszym menu. Wykorzystywane w Tkalni
ekologiczne jajka oraz sery pochodza z gospodarstwa
Panstwa Pasternakow z Lutomierza. Dbalos¢ o kazdy detal
to filozofia, ktora nasi Kucharze zaszczepiaja w Tkalni.



