SMAKI NATURY

Smaki natury zmieniajq sie tak jak pory roku, tym razem to wfasnie zime znajdziesz
na talerzu.

Szanowni Panstwo. Z dbaftosci o Panstwa zadowolenie, wszystkie dania naszego menu
przygotowywane sq na biezqgco. Wigze sie to z tym, iz czas oczekiwania na zamoéwienie
moze wydtuzyc sie powyzej 30 minut. Marcin Raczek — Szef Kuchni.

PRZYSTAWKI

Mix lesnych grzybéw podany na plackach ziemniaczanych A4

z jajkiem poche, 29 zt

ZUPY
Bulion z aromatycznym lubczykiem i domowym makaronem, 15 zt

Krem z czerwonej soczewicy z chrustem z kietbasy chorizo, 23 zt |4 menuu

Zurek na wtasnym zakwasie z biatg kietbasg i suszonymi prawdziwkami, 20 zt ﬂ-j;
Zurek na wtasnym zakwasie z biatg kietbasg i suszonymi prawdziwkami,
podany w chlebku z sosem czosnkowym, 26 zt pazony

DANIA GEOWNE

Burger z wotowiny sowiogdrskiej w butce drozdzowej z bekonem i konfiturgz
czerwonej cebuli, satatg, pomidorem, ogérkiem kiszonym, serem Cheddar, l‘f’i
domowymi frytkami i domowym sosem duriskim, 39 zt

Burger weganski z warzywnym stekiem w czerwonej bezglutenowej bufce
drozdzowej, z konfiturg z czerwonej cebuli, satatg, pomidorem, ogérkiem kiszonym, ';',/ A4

serem tofu, domowymi frytkami i kuminowym majonezem z aquafaby, 39 zt

Schab z zebrem smazony na smalcu podany z kapustg zasmazang i ziemniakami
puree z koperkiem, 36 zt

Poliki wotowe duszone w sosie wtasnym z kaszotto kurkowym i satatkg z ogérkow
kiszonych w debowych beczkach, 49 zt

Kukurydziana piers kurza podana z gratin ziemniaczang z dodatkiem sera ementaler,
z warzywami grillowanymi i sosem maslano - winnym, 39 zt

Satata Cezar z rzymska satatg, pieczonym kurczakiem, boczkiem, cykorig i chipsem z

parmezanu,29zt

DESERY

Sernik pomarariczowy na korzennym spodzie z polewa toffi, 20 zt A4 .g

Lody kasztanowe z gorgcym sosem sliwkowo-cynamonowym, 20zt \/ "f{';*: g
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SMAKI MItOSCI

Dania te oddziatujg na wszystkie zmysty. To magiczne afrodyzjaki zaczerpniete
z kuchni catego swiata.

PRZYSTAWKI
Carpaccio wotowe z wotowiny sowiogorskiej z rukolg, suszonymi pomidorami, &
kaparami, serem Grana Padano z paluchem oliwkowym, 38 zt SR

Krewetki w tempurze z chilli i wedzonej papryki z mieszanymi sosami 46 zt ()

ZUPY
Zupa borowikowa z pieczonym dorszem, 25 zt (5

DANIA GLOWNE
Pad thai z tososiem pieczonym, makaronem ryzowym, warzywami i marynatg (%)
sojowq, 56 zt

Ravioli dyniowe z serem kozim i szpinakiem podane z sosem z orzechéw laskowych \f cf
i winogron, 32 zt

Taghiatelle Carbonara domowej roboty z witoska pancettg i serem grana padano,
32zt

Poledwiczka wieprzowa sous-vide w ziotowe]j panierce z puree pomidorowo-
ziemniaczanym, sosem gorgonzola z zielonym pieprzem i warzywami w tempurze,
45 zt

Satata z serem lutomierskim lub wedzonym tofu, sezamowym ryzem z soczewicy i %) v
marchewki, pieczong dynig i dressingiem musztardowo-miodowym, 29 zt g g

DESERY -
Miodowa szarlotka na ciepto z lodami, 20 zt Y j :"F
Klasyczne tiramisu z palong bezg, 20 zt 24
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SMAKI LUKSUSU

Szef Kuchni zadbat o to, aby wzbogacic je wyjgtkowym dodatkiem. Smaki te sq
zastugq produktow najwyzszej jakosci.

PRZYSTAWKI

Tatar z wotowiny sudeckiej z wedzong szprotka, suszonym zo6ttkiem,
marynowanymi grzybami, ogdrkiem kiszonym, majonezem wasabi,
buteczka i mastem, 39 zt

ZUPY P
Pikantna zupa tajska z kurczakiem i krewetkami, 28 zt )

DANIA GLOWNE

Ribeye stek z antrykotu smazony na masle z czosnkiem, podany z pleczonyml
batatami, sosem z rukoli i blanszowang cukinig, 79 zt

Domowe pappardelle z pieczong kaczka pachngcg majerankiem, @
jabtkiem , miodem ze stonecznikiem, 39 zt EiE) cf

Halibut pieczony z dodatkiem oliwy truflowej na kremie ze smazonych krewetek z (%
ouzo, z kiszonymi pomidorami koktajlowymi i czarnym ryzem , 59 zt - J

DESERY
Fondant czekoladowy z puree mango, bitg $mietang i gatkg loda waniliowego, 20 zt / N4

MENU DEGUSTACYJNE 5 DAN, 150 zt
MENU DEGUSTACYINE 7 DAN, 220 zt
LISTA ALERGENOW DOSTEPNA U OBStUGI

*na menu degustacyjne nalezy ztozy¢ zamdwienie trzy dni wczesniej
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