
ŚWIĄTECZNE SPOTKANIE 
FIRMOWE



Co oferujemy?

wyśmienite świąteczne menu I profesjonalny serwis i koordynację spotkania I  możliwość rezerwacji dodatkowych atrakcji 
takich jak koncert kolęd, atrakcje integracyjne, prezenty dla uczestników spotkania



Menu

Menu I

 C e n a :  1 4 5  z ł / o s o b a
d o  3 h

Napoje bezalkoholowe bez limitu : kawa z ekspresu/ wybór herbat,/woda z cytryną i miętą/ kompot z suszu

Menu II Menu III

 C e n a :  1 9 0  z ł / o s o b a
d o  4 h

 C e n a :  2 2 0  z ł / o s o b a
d o  6 h

Zupa
Grzybowa z czarnym czosnkiem, lanymi

kluseczkami i natką pietruszki 

Danie główne
Pierogi z kapustą, grzybami i suszoną śliwką

Deser
Szarlotka z jabłek z naszego bio ogrodu

 z glazurą miodową, migdałami i gałką lodów
korzennych

Przystawka
Pierogi z kapustą i grzybami

Zupa
Krem borowikowy z grzanką ziołową

Danie główne
Dorsz pieczony w orzechach  podany 

z ziemniakami 
z pieca i warzywami korzeniowymi

Deser
Makowiec z bakaliami i sosem imbirowym

Amuse Bouche
Śledź z sosem musztardowym i pieczonym

ziemniakiem

Przystawka
Kulebiak drożdżowy z kapustą i grzybami

Zupa
Barszcz z domowymi uszkami

Danie główne
Konfitowana noga kacza z kluseczkami śląskimi 

i modrą kapustą z rodzynkami

Deser
Sernik z odami korzennymi

Danie na ciepło serwowane podczas
spotkania

Pierogi z kapustą i grzybami



Przekąski zimne

Zestaw I

 C e n a :  8 0  z ł / o s o b a

Zestaw II

 C e n a :  9 5  z ł / o s o b a

Sałatka jarzynowa z domowym
majonezem i pietruszką

Wytrawne przekąski z ciasta
francuskiego

Ryba po grecku
Dębowy pasztet z żurawiną

Śledzie po kaszubsku
Świeżo wypiekane pieczywo

Sałatka z gruszką, serem gorgonzola 
i orzechami włoskimi

Wytrawne przekąski z ciasta francuskiego
Patery mięs pieczonych i wędzonych z dipami

chrzanowymi w 3 odsłonach
Tatar ze śledzi z gorczycą 

i pierzynką z kwaśnej śmietany
Ryba po grecku

Pasztet z grzybami
Sałatka z wędzonym pstrągiem

Świeżo wypiekane pieczywo



Napoje i alkohole

Standard

Wódka
Wino białe i czerwone 

w karafkach

Proponowane pakiety open bar:

De Luxe

Wódka
Wino białe i czerwone 

w karafkach
Piwo beczkowe Sowie

*powyższe ceny obowiązują od 35 osób

Premium

Lemoniada w 3 smakach
Wódka

Wino białe i czerwone 
w karafkach

Piwo beczkowe Sowie
Whisky

C e n a  
d o  3 h  :  1 0 0  z ł / o s
d o  4 h  :  1 2 0  z ł / o s
d o  6 h  :  1 4 0  z ł / o s

Świąteczny

Grzaniec Sowiogórski
Świąteczny ajerkoniak

Herbata z żurawiną
Gorąca czekolada z piankami

Kompot z suszu

C e n a  
d o  3 h  :  1 3 0  z ł / o s
d o  4 h  :  1 5 0  z ł / o s
d o  6 h  :  1 7 0  z ł / o s

C e n a  
d o  3 h  :  1 7 0  z ł / o s
d o  4 h  :  1 9 0  z ł / o s
d o  6 h  :  2 1 0  z ł / o s

C e n a  
d o  3 h  :  1 0 0  z ł / o s
d o  4 h  :  1 2 0  z ł / o s
d o  6 h  :  1 4 0  z ł / o s



e-mail: sprzedaz@hoteldebowy.pl
tel. +48 508 396 237

Hotel Dębowy Biowellness & SPA
ul. Korczaka 1, 58-260 Bielawa

Zapraszamy do kontaktu:

Obserwujcie nas na Instagramie


