
menuÀ la carte

Napoje zimne / Cold drinks
WODA SAN PELLEGRINO GAZOWANA     0.75l   20
sparkling water

WODA ACQUA PANNA NIEGAZOWANA     0.75l   20
still water

WODA KROPLA BESKIDU GAZOWANA LUB NIEGAZOWANA  0.33l   8
sparkling water or still water

ŚWIEŻE SOKI TŁOCZONE       0.33l   16
fresh pressed juices

DOMOWE LEMONIADY       0.33l   14
home made lemonade

FUZE TEA         0.25l   8
CYTRYNA, BRZOSKWINIA
lemon, peach

CAPPY          0.25l   8
POMARAŃCZA, JABŁKO, PORZECZKA, POMIDOR, GREJPFRUT
orange, apple, black currant, tomato, grapefruit

BURN, RED BULL         0.25l   14

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, FANTA, SPRITE, KINLEY TONIC WATER  0.25l  8

KAWA MROŻONA    18
Ice coffee

Napoje gorące / Hot drinks
HERBATA 10
Tea 

KAWA CZARNA  10
Black coffee

ESPRESSO  9

ESPRESSO DOPPIO  12

CAFFÉ LATTE  14

CAPPUCCINO  12

BAILEY’S COFFEE  22

IRISH COFFEE  26
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Przystawki / Starters
TATAR WOŁOWY Z CEBULKĄ I PIKLOWANYM OGÓRKIEM,  
PODANY Z MUSEM Z BOROWIKÓW I TRUFLI   100g / 39zł
Sirloin steak tartare with onion and pickle served  with porcini mushrooms and truffle mousse

SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM   300g / 29zł
Caesar salad with chicken

SAŁATKA Z HUMMUSEM, CZERWONĄ FASOLĄ, OLIWKAMI  
I CHRUPIĄCYMI WARZYWAMI   300g /29zł
Salad with hummus, red beans, olives and vegetables

TARTA GRZYBOWA ZAPIEKANA Z SEREM RUBIN   200g /29zł
Mushroom tart baked with Rubin cheese

Zupy / Soups
KREM Z POMIDORÓW Z PESTO Z JARMUŻU, CZOSNKU I CHILLI   250ml / 16zł
Tomato cream soup with kale pesto, garlic and chilli

ZUPA RYBNA Z ŁOSOSIEM I SANDACZEM,  
PRZYPRAWIONA AROMATYCZNYM SZAFRANEM   250ml / 24zł
Fish soup with salmon and zander, spiced up with aromatic saffron

Dania Główne / Main Dishes
STEK Z ŁOSOSIA SERWOWANY Z PUREE ZIEMNIACZANYM, Z CEBULKĄ DYMKĄ,  
SMAŻONYM JARMUŻEM ORAZ SOSEM BEURRE BLANC   180g / 46zł
Salmon steak served with potato-onion puree, fried kale and Beurre Blanc sauce

PIEROGI NADZIEWANE GĘSINĄ Z BOROWIKAMI DUSZONYMI  
Z CZOSNKIEM ORAZ SOSEM DEMI-GLACE Z WIŚNIAMI   300g / 39zł
Danie stworzone wspólnie z Pascalem Brodnickim w ramach projektu Pomorskie Prestige
Dumplings stuffed with goose, porcini mushrooms with garlic and cherry demi-glace
Dish created together with Pascal Brodnicki as part of the Pomorskie Prestige Project

PIEROGI NADZIEWANE PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI  
I KOZIM SEREM Z SOSEM BURACZANYM   300g / 29zł
Dumplings stuffed with baked potato, goat cheese with beetroot sauce

SOCZYSTY BURGER WOŁOWY (200 G) W BUŁCE PSZENNEJ, Z BEKONEM,  
SAŁATĄ RZYMSKĄ, POMIDOREM, CZERWONĄ CEBULĄ, OGÓRKIEM KONSERWOWYM  
ORAZ SOSEM MARIE ROSE   200g / 45zł
Juicy beef burger (200 g) in wheat roll with bacon, roman lettuce, tomato, red onion,  
pickled cucumber and Marie Rose sauce

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ Z SOSEM PIEPRZOWYM, Z ZIEMNIAKAMI ZAPIEKANYMI 
Z SEREM, PODANY Z DUSZONYMI WARZYWAMI (POR, POMIDORKI CHERRY, PIECZARKI, 
CZOSNEK, TYMIANEK)   200g / 89zł
Sirloin steak served with pepper sauce, roasted potatoes and cheese, stewed vegetables  
(leek, cherry tomatoes, mushrooms, garlic, thyme)

MAKARON SPAGHETTI ZE ŚWIEŻYM PESTO Z BURAKA, ORZECHAMI WŁOSKIMI,  
CZOSNKIEM I SEREM BURSZTYN   250g / 25zł
Spaghetti with fresh beetroot pesto, walnuts, garlic and Bursztyn cheese

Desery/ Desserts
FONDANT CZEKOLADOWY Z KOZIM SEREM, SOSEM ORZECHOWYM  
I LODAMI PISTACJOWYM   150g / 23zł
Chocolate fondant with goat cheese, nuts sauce and pistachio ice cream

GRUSZKA SOUS-VIDE W MAŚLE Z SOSEM Z CZARNEGO BZU  
ORAZ SORBETEM PROSECCO   150g / 23zł
Pear in sous vide butter, elderflower sauce, Prosecco ice cream

Polskie Menu / Polish Menu
ŻUREK NA DOMOWYM ZAKWASIE Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ I JAJKIEM,  
Z DODATKIEM CHRZANU, PODANY W CHLEBIE   250ml / 24zł
„Żurek” polish sour soup with sausage, egg, horseradish, served in bread

KOTLET SCHABOWY Z ZIEMNIACZANYM PUREE ORAZ ZASMAŻANĄ KAPUSTĄ   300g / 29zł
Pork chop with potato puree and fried cabbage

DOMOWEJ ROBOTY JABŁECZNIK Z SOSEM WANILIOWYM   150g / 17zł
Homemade apple pie with vanilla sauce

Menu Dziecięce / Kids Menu
ROSÓŁ DROBIOWY Z DOMOWYM MAKARONEM   150ml / 15zł
Chicken broth with homemade noodles

KAWAŁKI KURCZAKA SMAŻONE W PANIERCE Z PUREE ZIEMNIACZANYM  
BĄDŹ FRYTKAMI I SURÓWKĄ   100g /20zł
Chicken fried in breadcrumbs with potato puree or fries and salad

RACUCHY DROŻDŻOWE Z SOSEM MALINOWY   120g  / 15zł
Yeast pancakes with raspberry sauce

POLECAMY!
WE RECOMMEND!


