
M e n u  -  s e r w i s  i n d y w i d u a l n y

Tradycyjny rosół z makaronem
Krem z pomidorów z grzankami ziołowymi
Krem z białych warzyw z grillowanymi krewetkami
Żurek staropolski z jajkiem

Roladka z kurczaka nadziewana szpinakiem / sos serowy /  

Polędwiczka w sosie myśliwskim /kopytka / buraczki glazurowane /
Schabowy tradycyjny / puree ziemniaczane / zasmażana kapusta /
Filet z sandacza / buraczane kopytka / sos borowikowy / 

Dorsz z pomidorowym pesto / puree z białych warzyw / 

Grillowany łosoś / warzywne ratatouille / pieczone ziemniaki /

Puchar lodowy z owocami
Lody na gorących malinach z imbirem i pieprzem
Szarlotka podana na ciepło z bitą śmietaną 

Półmisek mięs:

Tatar wołowy z dodatkami
Tatar z łososia z  dodatkami
Śledź po mieleńsku
Sałatka z kurczaka z sosem czosnkowym
Sałatka grecka
Rolada szpinakowa z  łososiem
Roladka z łososia marynowanego z krewetkami

Zupa (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gości) 
250 ml / os.

Drugie danie (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich
gości) 400 g / os.

       gotowane ziemniaki / sałatka wiosenna /

grillowane warzywa

sałatka z pomidora 

Deser (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gości) 
150 g / os.

Przekąski (serwowane w stół- do wyboru 5 pozycji)
150 g / os.

-Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem
-Pasztet z dziczyzną  z żurawiną
-Terrina z kaczki

D o d a t k o w e  m e n u  d l a  d z i e c i  -  o p c j o n a l n i e

Panierowane fileciki z kurczaka / frytki / mizeria / 
Fish and chips / sałatka wiosenna /
Kotleciki mielone z indyka / gotowane ziemniaki / 
sałatka z pomidora / 
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Tradycyjny rosół z makaronem
Krem z pomidorów z grzankami ziołowymi
Krem z białych warzyw z grillowanymi krewetkami
Żurek staropolski z jajkiem

Schab nadziewany pieczarkami i serem wędzonym 
Grillowana pierś z kurczaka nadziewana szpinakiem  w sosie
serowym
Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
Polędwica z dorsza z pomidorowym pesto 
Grillowany łosoś podany na blanszowanym szpinaku 

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone
Kopytka 
Sałatka wiosenna
Buraki glazurowane 
Grillowane warzywa 
Warzywne ratatouille 

Puchar lodowy z owocami
Lody na gorących malinach z imbirem i pieprzem
Szarlotka podana na ciepło z bitą śmietaną

Półmisek mięs 

Tatar wołowy z dodatkami
Tatar z łososia z  dodatkami
Śledź po mieleńsku
Sałatka z kurczaka z sosem czosnkowym
Sałatka grecka
Rolada szpinakowa z  łososiem
Roladka z łososia marynowanego z krewetkami

Zupa (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gości) 
250 ml / os.

Drugie danie (serwowane w stół) 
400 g / os.
Mięsa - 3 pozycje do wyboru 

Dodatki - 3 pozycje do wyboru

Deser (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gości) 
150 g / os.

Przekąski (serwowane w stół- do wyboru 5 pozycji)
150 g / os.

-Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem
-Pasztet z dziczyzną  z żurawiną 
-Terrina z kaczki
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N a p o j e  -  b e z  o g r a n i c z e ń  

Kawa z ekspresu przelewowego
Herbata Dilmah (różne rodzaje)
Woda niegazowana z cytrusami
Soki owocowe (jabłkowy, pomarańczowy)

K a l k u l a c j a

osoba dorosła - 189 zł / 139 zł bez przekąsek
dzieci od 3 lat do 12 lat - 89 zł
dzieci poniżej 3 lat bezpłatnie

osoba dorosła - 199 zł / 149 zł bez przekąsek
dzieci od 3 lat do 12 lat -  99 zł
dzieci poniżej 3 lat bezpłatnie

Menu - serwis indywidualny

Menu - serwis półmiskowy 

D o d a t k o w o  p ł a t n e

Napoje gazowane 0,85 l 16 zł
Wódka Wyboowa 0,5 l 60 zł
Whisky Ballantines 0,7 l 150 zł
Wino Campo Castillo 0,7 l 60 zł

I n f o r m a c j e  d o d a t k o w e

Dekoracja stołu w jasnej tonacji
Sala dostępna od godziny 13:00 do godziny 18:00 - 

Możliwość rezerwacji noclegów dla Gości
Możliwość zamówienia tortu i słodkiego stołu
Serwis tortu dostarczonego przez Gości 10 zł / osobę 
Dodatkowe napoje oraz alkohol do ustalenia na miejscu
Taras widokowy na dachu hotelu z panoramą Jeziora Jamno
Bezpłatny parking zewnętrzny
Internet Wi-Fi na terenie całego obiektu
Zadatek w wysokości 50% jako potwierdzenie rezerwacji

z możliwością przedłużenia 
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