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Menu - serwis indywidualny

Zupa (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gosci)
250 ml / os.

 Tradycyjny ros6t z makaronem

» Barszcz czerwony z pasztecikiem

« Krem z pomidoréw z grzankami ziotowymi

« Krem z brokula z jajkiem w koszulce

« Krem z marchewki z chili i serem plesSniowym

« Zupa gulaszowa

« Zurek staropolski z jajkiem

e Zuparybna

Drugie danie (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gosci)
400 g/ os.
» Roladka z kurczaka nadziewana szpinakiem / sos serowy /
gotowane ziemniaki / satatka wiosenna /
« Grillowana piers z kurczaka / sos arrabiatta / warzywne ratatouille /
« Poledwiczka w sosie mysliwskim /kopytka / buraczki glazurowane /
« Schabowy tradycyjny / puree ziemniaczane / zasmazana kapusta /
« Filet z sandacza / makaron tagliatelle / sos borowikowy / blanszowany
szpinak / suszone pomidory /
« Dorsz z pomidorowym pesto / puree z biatych warzyw / satatka z pomidora
« Grillowany toso$ / warzywne ratatouille / pieczone ziemniaki /

Deser (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gosci)
150 g/ os.

« Puchar lodowy z owocami

« Lody na goracych malinach z imbirem i pieprzem

« Szarlotka podana na ciepto

« Sernik krélewski

Przekaski (serwowane w stot- do wyboru 5 pozycji)
150 g/ os.
« Potmisek mies pieczystych z dipem chrzanowym (boczek, topatka, schab)
« Potmisek seréw dojrzewajacych z zurawing (brie, camembert, lazur)
« Tatar wotowy z dodatkami
» Tatar z tososia z dodatkami
« SledZw $mietanie z cebulg i jabtkiem
« SledZ po mielerisku
« Salatka z kurczaka z sosem czosnkowym
« Salatka grecka
 Satatka z arbuzem i oliwkami
« Satatka jarzynowa
« Jajka faszerowane pieczarkami
« Rolada szpinakowa z tososiem
« Roladki z tortilli z szynka i papryka
« Tymbaliki drobiowe
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Menu - serwis potmiskowy

Zupa (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gosci)
250 ml / os.

 Tradycyjny ros6t z makaronem

» Barszcz czerwony z pasztecikiem

« Krem z pomidordw z grzankami ziotowymi

« Zupa gulaszowa

« Zurek staropolski z jajkiem

e Zuparybna

Drugie danie (serwowane w st6t) 400 g / os.
Miesa - 3 pozycje do wyboru
« Schab nadziewany pieczarkami i serem wedzonym
« Grillowana piers z kurczaka w sosie serowym
» Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
« Karkowka w sosie wtasnym
« Poledwica z dorsza z pomidorowym pesto
« Grillowany toso$ podany na blanszowanym szpinaku
Dodatki - 4 pozycje do wyboru
« Ziemniaki gotowane
« Ziemniaki pieczone
« Kopytka
» Frytki
« Salatka wiosenna
 Buraki glazurowane
 Grillowane warzywa
« Warzywne ratatouille

Deser (serwis indywidualny, jedna propozycja dla wszystkich gosci)
150 g/ os.

« Puchar lodowy z owocami

« Lody na goracych malinach z imbirem i pieprzem

Przekaski (serwowane w stot- do wyboru 5 pozycji)
150 g / os.
« Po6tmisek mies pieczystych z dipem chrzanowym (boczek, topatka, schab)
« Polmisek seréw dojrzewajacych z zurawing (brie, camembert, lazur)
« Tatar wotowy z dodatkami
« Tatar ztososia z dodatkami
« Sledz w $mietanie z cebulg i jablkiem
« SledZ po mielerisku
« Satatka z kurczaka z sosem czosnkowym
« Satatka grecka
« Salatka z arbuzem i oliwkami
« Satatka jarzynowa
« Jajka faszerowane pieczarkami
« Rolada szpinakowa z tososiem
« Roladki z tortilli z szynka i papryka
« Tymbaliki drobiowe
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Napoje - bez ograniczen

« Kawa z ekspresu przelewowego
« Herbata Dilmah (ré6zne rodzaje)
« Woda niegazowana z cytrusami
« Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy, czarna porzeczka)

Dodatkowe menu dla dzieci - opcjonalnie

» Panierowane fileciki z kurczaka / frytki / mizeria /

« Makaron bolognese

« Fish and chips / satatka wiosenna /

» Kotleciki mielone z indyka / gotowane ziemniaki / satatka z pomidora /

Dodatkowo ptatne

» Napoje gazowane 0,85110 zt
Waédka Wyboowa 0,51 50 zt
Whisky Ballantines 0,7 1100 zt
Wino Campo Castillo 0,71 50 zt
Tort okolicznosciowy 2,5 kg 250 zt

Informacje dodatkowe

 Dekoracja stotu w jasnej tonacji, $wieze kwiaty

« Sala dostepna od godziny 12:00 do godziny 24:00 - z mozliwoscig
przedtuzenia

» Mozliwos$¢ rezerwacji noclegow dla Gosci

« Serwis tortu 5 zt / osobe

» Dodatkowe napoje oraz alkohol do ustalenia na miejscu

» Taras widokowy na dachu hotelu z panorama Jeziora Jamno

« Bezplatny parking zewnetrzny

« Internet Wi-Fi na terenie catego obiektu

 Zadatek w wysokosci 50% jako potwierdzenie rezerwacji

Kalkulacja

Menu - serwis indywidualny
« osoba dorosta - 129 zt / 99 zt bez przekasek
o dzieciod 3latdo12lat - 59 zt
« dzieci ponizej 3 lat bezptatnie

Menu - serwis potmiskowy
» osoba dorosta - 139 zt / 109 zt bez przekasek
e dzieciod 3latdo12lat - 69 zt
« dzieci ponizej 3 lat bezptatnie

Dane do przelewu

Bank Santander S.A. — oddzial w Koszalinie
Nr konta: PL 80 1090 1711 0000 0001 2356 7811
BIC (SWIFT): WBKPPLPP
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