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MENU

Przekaski i satatki
Quiche z wedzonym fososiem, cykorig i cytrynowym cream freiche

Terrina z pstrgga z wedzonym tososiem i podwedzang ikrg z pstrgga

Rilettes z kaczki z majonezem truflowym
Placek lotarynski

Pate z gesiej watrobki z galaretkg z Porto

Gruszka marynowana w czerwonym winie z musem z sera roquefort

Dojrzewajace kietbasy francuskie
Safatka z owocami, serem plesniowym, krakersami i orzechami
Safatka nicejska z grillowanym tunczykiem
Safatka z pieczonego kurczaka z winogronami, orzechami i serem brie

Zupy i dania gtowne
Francuska zupa rybna Bouillabaisse
Zupa cebulowa z grzankami ziotowymi
Dorsz z ratatouille
Cassoulet z konfitowang kaczkg i fasolg
Boeuf Bourguignon
Coq au vin czyli kurczak duszony w czerwonym winie
Zabie udka po prowansalsku
Cukinia zapiekana z pomidorami, ziotami prowansalskimi i kozim serem
Ryz z owocami morza
Ziemniaki au gratin z kasztanami

Live cooking
Mule w sosie winno-smietanowym

Desery
Macarons
Creme brilée
Nalesniki w sosie pomaranczowym

Dzieci do lat 5 bezptatnie, a od 5 do 12 lat
Ce n a ' 1 1 9 ZI’ 60 zt/dziecko. W cenie: wino, piwo, woda,
" soki, kawa oraz herbata, a takze

profesjonalna animatorka dla dzieci
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