4 \

R

HAFFNER

*****

_—
I\
—

Y

BRUNCH

> JESIENNY .

27 wrzesnia 2020

&

12:30-16:30 N
REZERWAC(JE:

+48 58 550 98 13 '\

+48 58 550 98 50 \\

restauracja@hotelhafiner.pl |
\ > N\

\
\\ ¢ Nt v




MENU

Przystawki i satatki

t0s0$ marynowany w biatym winie i zielonym pieprzu
Perliczka faszerowana z sosem Gumberland

Rilletes z jagnieciny z oregano i powidtami Sliwkowymi

Roladka z koziego sera, w kiszonych buraczkach
Galaretka wieprzowa z sosem chrzanowym
Tarta z cukinig, szpinakiem i stonecznikiem
Satatka z kiszonej kapusty, jabtkami, czarnyszki i miodem
Kolorowe safaty z warzywami, Suszong piersig z gesi i winegretem jezynowym

Zupy i dania gtéwne
Zupa borowikowa z warzywami i jatowcem
Krem z dyni z imbirem i grzankami ziotowymi
Pstrgg na spaghetti z cukinii i sosem kaparowym
Udka z kaczki z sosem borowkowym
Pieczona baranina z octem jabtkowym, cebulg i tymiankiem
Zeberka podwedzane duszone w piwie
Kartacze okraszone boczkiem i stoning
Buraczki miodowo cytrynowe
Warzywa korzenne pieczone z ziotami
Ziemniaki opiekane z rozmarynem

Stacja live cooking
Podgrzybki w smietanowo-truflowym sosie

Desery
Mini serniczki cynamonowo miodowe
Kruche ciasto z kremem waniliowym i malinami
Tort czekoladowy z wigniami
Tarta kasztanowo pistacjowa

Dzieci do lat 5 bezptatnie, a od 5 do 12 lat
60 zt/dziecko. W cenie: wino, piwo, woda,
Ce n a ' 1 1 9 ZI’ soki, kawa oraz herbata, a takze profesjonalna
" animatorka dla dzieci w Pokoju Pirata.

/ OSOba dOFOS’fa Przy rezerwacji grupy powyzej 8 0sob

obowigzuje optata serwisowa 10%.




