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+48 58 550 98 13
+48 58 550 98 50
restauracja@hotelhaffner.pl



MENU

Przystawki i satatki
Sled? litewski w czterech smakach
Osmiorniczki marynowane, krewetki orientalne, matze marynowane
Galaretki cytrynowe z pstraga z krewetkami, warzywami i sosem tatarskim
Carpaccio z dorsza z majonezem homarowym, kaparami, parmezanem i rukolg
Terrina rybna z karczochami, koprem i sosem tatarskim
Perliczka faszerowana watrobka, gruszka i zurawing
Safatka z piklowanego Sledzia, konfitowanych ziemniakow, kiszonego kalafiora z oliwg koperkowg

Kolorowe z sataty z warzywami, wedzonym fososiem i dressingiem kaparowym

Safatka z owocow morza z selerem naciowym i grillowang papryka

Zupy i dania gtowne
Bulion z wedzonych ryb, kawatkami ryb i warzywami
Kremowa zupa krewetkowa
toso$ w papilocie z warzywami, bialym winem i mastem ziotowym
Szasztyki z grilla z krewetkami i warzywami
Gotgbki ze szczupaka z szyjkami rakowymi z sosem szafranowym
Golonka wieprzowa na kapuscie z sosem piwnym
Ryz z owocami morza
Warzywa pieczone
Makaron z kalmarami i sosem pomodoro
Ziemniaki opiekane

Stacja live cooking
Pierogi z wedzonym dorszem i kapustg, z oliwg koperkowo-cytrynowg

Desery
Tarta cytrynowa z tymiankiem
Tort kasztanowy
Karpatka
Brownie z zurawing

Dzieci do lat 5 bezpfatnie, a od 5 do 12 lat
60 zt/dziecko. W cenie: wino, piwo, woda,
Ce n a = 1 1 9 ZI’ soki, kawa oraz herbata, a takze profesjonalna
" animatorka dla dzieci w Pokoju Pirata.

/ OSOba dOFOS’f d Przy rezerwacji grupy powyzej 8 0sob

obowigzuje optata serwisowa 10%.




