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\% MENU

Przystawki i satatki

Podsuszany t0sos$ z salsg z marynowanych borowikow

Udka kurczaka kukurydzianego faszerowane kurkami
Boczek z mangalicy, faszerowany podgrzybakmi

Roladki z cukinii z warzywami ratatuj, orzechami laskowymi i majonezem truflowym
Konfitura z dyni z chili i podpiekanymi tortillami
Tarta z dynig, szpinakiem i pleSniowym serem
Safatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami i winegretem koperkowym
Kolorowe sataty z marynowang dynig, prazonymi pestkami dyni i oliwg dyniowa

Zupy i dania gtowne
Zupa borowikowa z warzywami i jatowcem
Krem z dyni z pomaranczg
Filet z lina na kremowym sosie truflowym z podgrzybkami
Szynka jagnieca z sosem Bordelaise
Udka kurczaka zagrodowego z sosem kurkowym
Ragout z dzika z warzywami i grzybami
Peczak z warzywami
/apiekanka ziemniaczana z kasztanami
Puree z dyni z imbirem i gatkg muszkatotowa
Warzywa gotowane z mastem grzybowym

Stacja live cooking
Pierogi z dynig i mastem rozmarynowym

Desery
Tarta z dynig i pomarancza
Ciasto czekoladowe z borowikiem
Wegierki pod kruszonka
Mus jezynowy z ziarnem kakaowca

Dzieci do lat 5 bezpfatnie, a od 5 do 12 lat
60 zt/dziecko. W cenie: wino, piwo, woda,
Ce n a = 1 1 9 Z* soki, kawa oraz herbata, a takze profesjonalna
" animatorka dla dzieci w Pokoju Pirata.

/ OSOba dOrOSJf d Przy rezerwacji grupy powyzej 8 0s6b

obowigzuje optata serwisowa 10%.




