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Jedyny taki dzien... Jedyne takie miejsce... Hotel Haffner - sposob na udane wesele.

Zapraszamy do zapoznania sig z oferty:

- organizacja imprezy weselnej w hotelowej sali bankietowej
lub innym dowolnym miejscu wybranym przez Panstwa
- wysmienite torty i ciasta z wtasnej cukierni, sygnowane przez Szefa Cukierni,
Michata Wisniewskiego - Kapitana Reprezentacji Polski podczas
Mistrzostw Swiata Cukiernikow 2020
- komfortowe pokoje oraz apartamenty dla weselnych Gosci
- wykwintna kuchnia, profesjonalna obstuga

- mozliwos¢ przygotowania Weselnej Strefy Zdjeciowej w wybranych aranzacjach

W: od 01.01 do 30.04 od 01.07 do 31.08 od 01.05 do 31.06

0d 15.10 do 31.12 od 01.09 do 30.09
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Poké T ™ ™ ™ ™ m
Premium 230zt 280 zt 680zt 730 zt 480 zt 530 zt

Przy organizacji wesela powyzej 50 0oséb pokdj o podwyzszonym standardziedla Pary Mtodej bezptatnie (w dniu Wesela).

Powyzisze ceny uwzgledniaja podatek VAT.
! promogja dotyczy pobytu dzieci przy petnoptatnym pobycie dwojki rodzicow / opiekunéw



Wesele w czlerech odslonach:
Menu piaskowe:

Przystawka

- Asiette Szefa Kuchni zdomowymi marynatami:
- pasztet z dzikiego ptactwa z pistacjami
- pasztet z dzika z jatowcem

- pate z watrobki na karmelizowanej cebuli

Zupa ~
- Aksamitny krem z pieczonego kalafiora Cena: 110 2L / 04"6“

z prazonymi ptatkami migdatow i oliwa truflowa

Intermezzo
- Sorbet owocowy

Danie gtowne
- Piezone udko z kaczki z jabtkami z zapiekanka ziemniaczana,
musem z modrej kapusty i majerankowym demi glace

Menu stonewzne:

Przystawka

- Potgesek z gesi kotudzkiej z musem zurawinowym i chutney z polskich jabtek

Zupa

- Krem z burakow i jabtek z kozim serem

Intermezzo
- Sorbet owocowy

Cena: 120 2 / 0s0Ba

Danie gtowne

- Policzki wieprzowe z sosem demi-glace,
puree ziemniaczano-selerowe z dodatkiem szalotkKi,
pieczone warzywa korzenne



Menu bursztynowe:

Przystawka
- Carpaccio z poledwicy wotowej z parmezanem, kaparami, rukola,
skropione oliwa truflowa

Zupa
- Krem parmezanowy z oliwa bazyliowa

Intermezzo Ceua: 130 z@/ OAOKG

- Sorbet owocowy

Danie gtowne
- Poledwiczka wieprzowa sous vide z sosem tatarskim
z zapiekanka z selera i karmelizowanymi burakami

Menu morskie:

Przystawka
- Carpaccio ze Swiezych ryb (tosos, sandacz) podane z pomidorkami cherry,
kaparami, zerwona cebulg, parmezanem, skropione oliwg cytrynowa

Zupa
- Rosdét wotowo-drobiowy z kotdunami z jagnieciny

Intermezzo
- Sorbet owocowy Cena: 140 z@/ 04060

Danie gtowne

- Kurczak kukurydziany faszerowany, sos truflowy,
puree z pietruszki i jabtka, pieczone warzywa

Propozycje dan gtownych dla wegetarian:

- osos piezony, skropiony sokiem z cytryny, risotto z suszonymi pomidorami
- Filet z sandacza z szyjkami rakowymi, puree z pietruszki, spaghetti warzywne
- Papryka faszerowana kasza kuskus i warzywami, sos pomodoro

Podane ceny sa cenami brutto, w ktore nie sa wliczone napoje. Menu dla dzieci jest ustalane indywidualnie.
Asortyment dan uzalezniony jest od pory roku.



Bufet wieczorny I:

Przystawki na zimno (6 do wyboru):

- Opiekany dorsz w zalewie winno-octowe;j

- Sledz battycki przyrzadzony na cztery sposoby

- Pstrag potokowy pod galareta cytrynowa

- Ryba po grecku

- Kaczka faszerowana watrobka drobiowa i stoning
- Wybdr domowych pasztetow

- Galareta wieprzowa z warzywami

- Deska wedlin i szynek z hotelowej wedzarni

- Rolada z kurczaka z pieczong papryka

- Krazki wieprzowe z suszonymi pomidorami i czarnymi oliwkami
- Kawior z baktazana z paluszkami grissini

- Tarta z warzywami

- Wybdr tapasow

Satatki (3 do wyboru):

- Satatka jarzynowa

- Satatka ziemniaczana z Kiszonymi ogoérkami i zerwona cebulg

- Mtode sataty ze Swiezymi warzywami i wedzonym Kurczakiem

- Eskalibada - pieczone warzywa z dressingem balsamicznym i kozim serem

- Satatka caprese - wtoska mozzarella z sozystymi pomidorami skropiona
sosem pesto

- Satata z dresingiem Cesar, pomidorkami i gizankami ziotowymi

- Satatka nicejska z warzywami, tunczykiem, gotowanym jajkiem
i tartym zottym serem

- Kolorowe sataty ze sSwiezymi warzywami, grillowana ryba i marynowana sliwka

Dania na ciepto po pdtnocy (2 do wyboru):

- Zur na domowym zakwasie z biata kietbasa i jajkiem przepiorczym

- Barszaz czerwony z pasztecikiem faszerowanym migsem

- Pikantna zupa orientalna z kuraczakiem i warzywami

- Strogonof z kurczaka z pieczarkami

- Udziec z indyka pieczony w sosie wtasnym z dodatkiem gatki muszkatatowej

Dodatki do dan cieptych (2 do wyboru):
- Kaszotto z warzywami

- Buraczki zasmazane

- Ziemniaki opiekane z ziotami

- Warzywa pieczone

Cena: 90 2 / 0soba

Desery:

- Szarlotka z borowka
- Sernik miodowy

- Ptysie

- Créeme bralée




Bufet wieczorny 11:

Przystawki na zimno (6 do wyboru):

- Sushi wegetarianskie z dodatkami

- Opiekany sum marynowany w biatym winie 1 warzywach

- Tatar z troci battyckiej z dodatkami

- Patera ryb wedzonych z sosami (tatarski, chrzanowy, jogurtowy z koperkiem)
- Matze nowozelandzkie podane na salsie owocowej ze Swiezg mietg

- Deska mies piezonych oraz pasztetdow z marynatami

- Ges faszerowana jabtkami i majerankiem

- Galaretki drobiowe z warzywami i jajkiem przepiorczym

- Kurczak ze staropolskim farszem

- Ptatki wieprzowiny skropione sosem z tunczyka, kaparami i stodka papryka
- Wotowina pieczona na rozowo z dipami

- Rolada wieprzowa z czarnymi oliwkami i marynowanymi karczochami

- Grillowana cukinia z warzywami z dodatkiem sera Philadelphia

- Carpaccio z buraka z pestkami stonenika, rukolg i serem feta

- Wybdr tapasow

Satatki (3 do wyboru):
- Satatka jarzynowa

- Satatka z kietbasa mysliwska, ziemniakami, ogorkiem kiszonym oraz konserwowa
papryka

- Satatka z rukoli, pomidoréw, czarnych oliwek z dodatkiem grillowanego sandacza

- Satatka sledziowa z warzywami

- Satata ze szpinaku i rukoli z serem kozim, warzywami, suszonymi pomidorami,
prazonymi pestkami stonecznika

- Satatka grecka z serem feta i Swiezg bazylig

- Satatka z sataty rzymskiej z z warzywami i wedzona piersig z kurczaka
z dressingiem jogurtowym

Dania na ciepto po potnocy (2 do wyboru):

- Flaki wotowe po sopocku doprawione imbirem

- Zupa gulaszowa z wotowing i lanymi Kluskami

- Tajska zupa z klopsikami wieprzowymi

- Karkdwka wieprzowa, duszona z warzywami, podana z ciecierzyca
- Jagniecina duszona z warzywami

- Bigos mysliwski z kietbasa i sliwkami

Dodatki do dan cieptych (2 do wyboru):

- Kaszotto z mascarpone

- Maslane puree ziemniaczane

- Warzywa grillowane, marynowane w oliwie i occie balsamicznym
- Kalmary w ciescie z dipami

Desery:

- Sernik domowy z pomarancaa
- Tartaletki z owocami Cena: 110 J/ 04060
- Mini eklerki
- Brownie




Bufet wieczorny I11:

Przystawki na zimno (6 do wyboru):

- Koktajl z krewetek z owocami

- tosos wedzony na ciepto z sosem jogurtowym i Swieza kolendra

- Matze nowozelandzkie podane na salsie owocowej ze swieza mieta
- Patera ryb wedzonych z dipami

- Krazki marynowanego tososia ze Swiezym ogdrkiem i imbirem

- Wotowina pieczona na réozowo z dipami

- Plastry cieleciny z sosem z tuncazyka, kaparami i stodka papryka

- Sledz battycki przyrzadzany na cztery sposoby

- Deska wedlin i szynek z hotelowej wedzarni

- Ges faszerowana jabtkami i majerankiem

- Galaretki drobiowe z warzywami i jajkiem przepiorczym

- Kurczak z polskim farszem

- Jajka przepioreze z kawiorem z fososia, podane na kwasnej Smietanie
- Wybor serow korycinskich z konfiturami

- Wybdr tapasow

Satatki (3 do wyboru):
- Satatka jarzynowa
- Satatka z kietbasa mysliwska, ziemniakami, ogorkiem Kiszonym
oraz konserwowa papryka
- Satata z rukoli, pomidorow, czarnych oliwek z dodatkiem grillowanego sandacza
- Satatka caprese - wtoska mozarella z soczystymi pomidorami,
skropiona sosem pesto
- Satatka grecka z serem feta i Swieza bazylia
- Kolorowe sataty z marynowana poledwica i warzywami
- Zagrodowe sataty z szyjkami rakowymi i dressingiem z zielonej sataty

Dania na ciepto po pdtnocy (2 do wyboru):

- Zur na domowym zakwasie z biata kietbasa i jajkiem przepiorczym

- Strogonof wotowy

- Prosiak w catosci, faszerowany kasza gryazana i podrobami lub
dzik w catosci z sosem mysliwskim

Dodatki do dan cieptych (2 do wyboru):
- Ziemniaki gratin

- Placki ziemniaczane

- Buraki zasmazone

- Warzywa piezone

Cena: 130 2l / 0so0ba

Desery:

- Sernik sopocki

- Jabteaznik na kruchym spodzie

- EKlery z wanilig

- Créeme bralée

- Ciastko z biatej zekolady z malinami




Aperitif:

- Prosecco Montelvini DOC Italy Cena: 100 2l / Butellea

Pakiet napoi bezalkoholowych (bez limitu):
- Kawa

- Herbata _
- Woda mineralna Cena: 30 20 / osoba
- Soki owocowe

- Napoje gazowane

Pakiet napoi alkoholowych (bez limitu):
- Wodka Ostoya

- Gin Seagrams

- Whisky Ballantine’s . 0

- Martini (Bianco, Extra Dry, Rosso, Rosato) Cem' 100 d/ 04060
- Bitter - Campari

- piwo Lech

- wino biate - Casa Maria Verdejo (Castilla y Leon, Spain)
- wino zerwone - Casa Maria Tempranillo (Castilla y Leon, Spain)

Do&f&owodwoy.omgemy:
Stacja Live Cooking (1,5 godz.):
- Wybdr pierogow (2 do wyboru):
- pierogi z bobem i borowikami
- pierogi z kapusta i1 grzybami
- pierogi ruskie z dodatkiem boczku
- pierogi z dziczyzna

Cena: 15 2l / 0soba



maAnyfama ?S&tmfa&ﬁg/sigznami:

sales@hotelhaffner.pl
58 550 99 99

Hotel Haffner***** +48 58 550 99 99

Haffnera 59 sales@hotelhaffner.pl
81-715 Sopot wwuw.hotelhaffner.pl




