restauracja

WIDOK

PRZYSTAWKI
STARTERS

ROLADKA Z OSCYPKA 34 PLN

marynowany seler / mango / bazylia / brioszka

REGIONAL CHEESE ROULADE
pickled celery / mango / basil / brioche

TATAR WOLOWY 58 PLN

szalotka / ogorek kiszony / boczniak / suszony oscypek /
gorczyca / emulsja z sosu sojowego / Focaccia

BEEF SIRLOIN TARTARE

shallot / pickled cucumber / oyster mushroom /
dried sheep cheese / mustard / soy sauce emulsion / Focaccia

PSTRAG 48 PLN

piklowana dynia / topinambur / chipsy ryzowe /
majonez zurawinowy

TROUT

pickled pumpkin / jerusalem artichoke / rice chips /
cranberry mayonnaise

PANIEROWANY OSCYPEK 32 PLN
satata rzymska / gruszka / pesto orzechowe

BREADED REGIONAL CHEESE

romaine lettuce / pear / nut pesto

ZUPY
SOUPS

ROSOL Z PERLICZKI 28 PLN

moskol faszerowany grzybami / pietruszka /
seler naciowy / gorczyca

GUINEA FOWL BROTH

moskol stuffed with mushrooms / parsley / celery / mustard

KREM Z DYNI 26 PLN

mleko kokosowe / imbir / ciecierzyca / jabtko /
czarny sezam

PUMPKIN CREAM
coconut milk / ginger / chickpeas / apple / black sesame

RAMEN Z KIMCHI @ 46 PLN

portobello / kukurydziany moskol / pomidor / cukinia /
kalarepa / sezam

RAMEN WITH KIMCHI

portobello / corn moskol / tomato / zucchini / kohlrabi / sezame

GORALSKI RAMEN 52 PLN

boczek / hatuski / owies / jajko / kapusta kiszona /
seler naciowy / grzyby / marchew

GORALSKI RAMEN

bacon / haluski / oat / egg / sour cabbage / celery /
mushrooms / carrot

DANIA GLOWNE
MAIN COURSES

PIECZONY KALAFIOR 46 PLN

kasza gryczana z grzybami / piklowana marchew /
jajko w koszulce / oliwa pietruszkowa

BAKED CALIFLOWER

buckwheat with mushrooms / pickled carrots /
poached egg / parsley oil

RISOTTO KUKURYDZIANE Z CHILLI 46 PLN
boczniak / por / grana padano

CORN RISOTTO WITH CHILLI

oyster mushroom / leek / grana padano

PIEROGI Z RYDZAMI 62 PLN

sos bryndzowy / szalotka / zel z czarnej porzeczki /
krakers ziotowy

DUMPLING WITH SEASONES

sheep cheese sauce / shallot / blackcurrant gel / herb cracker

DORSZ SKREI 74 PLN

pak choy / papryka / cukinia / krokiet ziemniaczany /
sos maslany

SKREI COD
pak choy / peppers / zucchini / potato croquette / butter sauce

LOSOS 74 PLN
pieczony pierég z porem, groszkiem i ricottg /
krem avocado / piklowana rzodkiew

SALMON

baked dumpling with leek, peas and ricotta /
avocado cream / pickled radish

KREWETKI 69 PLN
fazzoletti / ziota / pasternak / sos maslany z kaparami

PRAWNS

fazzoletti / herbs / parsnip / butter sauce with capers

POLICZKI WOLOWE W SOSIE WISNIOWYM 72 PLN

puree ziemniaczane z orzechem laskowym /
pieczone buraki / creme fraiche

BEEF CHEEKS IN CHERRY SAUCE

mashed potatoes with hazelnut / baked beets / creme fraiche

INDYK 58 PLN

puder grzybowy / palony brokut / pieczone ziemniaki /
sos musztardowy

TURKEY

mushroom powder / roasted broccoli / baked potatoes /
mustard sauce

STEK Z POLEDWICY WOLOWE)J 109 PLN

salata rzymska z dressingiem cytrynowym /
puree ziemniaczane / konfitowane grzyby /
SOs z czerwonym winem

SIRLOIN

romaine lettuce with lemon dressing / mashed potato /
confit mushrooms / red wine sauce

STEK Z ANTRYKOTU SEZONOWANEGO 100 PLN

puree z marchwi z limonka / palony topinambur /
groszek z jabtkiem / majonez z pieczonym czosnkiem

DRY AGED ENTRECOTE STEAK

carrot puree with lime / roasted Jerusalem artichoke /
peas with apple / mayonnaise with roasted garlic

DESERY
DESSERTS

TARTALETKA Z BIALA CZEKOLADA 26 PLN
konfitura jabtkowa / orzech brazylijski / lody smietankowe

TARTLET WITH WHITE CHOCOLATE
apple chutney / brazil nut / ice cream

BROWNIE KARMELOWE 26 PLN

mleczna czekolada / konfitura zurawinowa / kakao /
orzech laskowy

CARAMEL BROWNIE

milk chocolate / cranberry jam / cocoa / hozelnut

SERNIK NOWOJORSKI 26 PLN
wanilia / sorbet jagodowy / migdaty / zel malinowy

NEW YORK CHEESECAKE

vanilla / blueberry sorbet / almonds / rasberry gel

MUS HIBISKUSOWY 26 PLN

biata czekolada / pistacje / zel hibiskusowy /
krem pistacjowy

HIBISCUS MOUSSE

white chocolate / pistachios / hibiscus gel / pistachio cream
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DANIE WEGANSKIE

VEGAN DISH




