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Niewatpliwg zaletg Hotelu Hugo Business & Spa***
jest teren parku z zabytkowymi, odrestaurowanymi lezakowniami.

Proponujemy Panstwu organizacje przyjec rodzinnych oraz firmowych,
dla nawet 2 000 oséb.

Dla imprez liczacych do 200 Gosci — miejsca siedzace i zadaszenie GRATIS.
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Przyktadowa kompozycja menu grillowego

Dania ciepte:

Karczek 1 por./os.

Kietbasa 1 por./os.

Shoarma drobiowa 1 por./os.

Ziemniak pieczony z sosem tzatziki 1 por./os.
Zurek na maslance z pieczywem 1 por./os.

Dodatki:

Kartoffelsalat z boczkiem 1 por./os.
Ketchup 1 por./os.

Musztarda 1 por./os.

Pieczywo 1 por./os.

Suréwka z biatej kapusty 1 por./os.

Stodki bufet:
Sernik 0,5 por./os.
Szarlotka 0,5 por./os.

Pakiet napojow w bufecie - bez ograniczen:
Woda mineralna niegazowana

Soki 100%

Kawa przelewowa

Herbata

Mleko, cytryna, cukier
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Dania giowne

Bratwurst z sosem cury

Burger wotowy

Filet drobiowy w miodowej musztardzie
Golonko (bez kosci) z chrzanem
Grochéwka

Karczek

Kietbasa

Kietbasa biata (bratwurst)

Kietbasa wotowa piri/chedar

Krupniok

Patka z kurczaka BBQ

Shoarma drobiowa

Szasztyk z poledwiczki wieprzowej z boczkiem i cebulg
Tomahawk wieprzowy

Zurek na maslance z pieczywem
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Ryby/owoce morza
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Karmazyn pieczony z kaparami i oliwg cytrynowa
tosos z pesto bazyliowym i pomidorem
Pstrag marynowany w ziotach z cytryna

Satatki/suréwki

Kartoffelsalat z boczkiem

Mix satat z vinegret

Satatka grecka

Satatka z pieczonych warzyw z ciecierzycg i mietg
Satatka ziemniaczana wiosenna

Suréwka z biatej kapusty
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Dania wegetarianskie/weganskie

Batat pieczony z fetg i suszonymi pomidorami
Grillowany ser halloumi z konfiturg z czerwonej cebuli
Grillowany wedzony ser gorski z zurawing

Kukurydza z grilla z mastem solonym

Szasztyk z marynowanym tofu i papryka

Warzywa z grilla

Ziemniak pieczony z sosem tzatziki
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Menu dzieciece

Frytki

Hot dog

Lody mix

Nuggetsy

Soczek w kartonie z rurkg 200 ml

Woda niegazowana w butelce z dziubkiem 500 ml
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Ciasta

Sernik
Szarlotka

Dodatki do piwa
Kabanosy

Krazki cebulowe w ciescie
Precle
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Kolacje

Kociotek HUGO dla 30 os.
Rostbef pieczony w catosci z sosem musztardowym z talarkami
ziemniaczanymi i grillowanymi warzywami
Udziec pieczony w zestawie z kapustg, ziemniakami smazonymi
i sosem borowikowym
)
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Dodatki

Focaccia

Ogoérek kiszony

Paluch z suszonymi pomidorami
Pieczywo

Pikle

Smalec

s

Sosy

Chrzan

Czosnkowy sos aioli
Ketchup

Musztarda

Ostry sos curry
Pikantna salsa

Tzatziki
Wiejski bufet (od 50 os. - indywidualna wycena)
e Boczek pieczony e Pieczywo, masetka smakowe
e Chrzanimusztarda e Pikle
e Kietbasy wedzone i podsuszane ® Salceson
e Krupniok e Schab w miodzie
e (Qgorki kiszone e Smalec
e Pasztet pieczony e Szynki wedzone
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NAPOQOJE:

Uzupetniane sok i woda

Uzupetniane kawa i herbata

Cola, Zero, Fanta, Sprite i Kinley: szkto 0,25I; plastik 0,5l

ALKOHOL:

Ballantines 0,71

Johnny Walker Red 0,7I

Jack Daniel’s 0,71

Martini 1l

Waddka Wyborowa 0,51

Wédka Finlandia 0,5l

Waddka Gliwicka - 0,7l

Wino Domu Biate/Czerwone 0,7l

PIWO LANE:
Nyskie Jasne, Chmielowe, Pszeniczne lub Zona Kata 20l
Grimbergen Blonde, Double lub Blanche 20l

OPtATY SERWISOWE:

Mozliwos¢ zaserwowania wtasnej wodki

Wiasny inny alkohol (za wyjgtkiem piwa i wina)

Witasne napoje gazowane (o pojemnosci max. 1l butelek)
Mozliwos¢ zaserwowania wtasnego ciasta

Mozliwos¢ zaserwowania wtasnego tortu

Zbiorcze pakowanie zywnosci w opakowania jednorazowe
Mozliwos¢ stworzenia bufetu dla alkoholi kolorowych, wyposazonego
w dopasowane do rodzaju alkoholu szkto, 16d i cytryne
Mozliwo$¢ zorganizowania wtasnego DJ’a/zespotu muzycznego
Wynajem gtosnika bluetooth (obstuga we wtasnym zakresie)
Wydtuzenie czasu trwania kolacji (nie dtuzej niz do 02:00)

DODATKOWE INFORMACIJE:

Standardowy czas trwania grilla wynosi do 6h. Po 22:00 obowigzuje cisza
nocna. Za ewentualne zaktécanie porzadku, w tym tzw. ciszy nocnej lub
inne naruszenia przepisdw karnych lub wykroczeniowych (w tym
upomnienia, grzywny i mandaty) natozone przez Policje, sady lub stosowne
organy lub stuzby odpowiada Zleceniodawca.




Hotel Hugo

Business & Spa

Serdecznie zapraszamy!

Hotel Hugo Business & Spa ***
ul. Orkana 14, 47-230 Kedzierzyn-Kozle

DZIAt SPRZEDAZY PON-PT: 08:00-16:00

Sabina Mika +48 698 101 832
sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta +48 797 210 373
grzegorz.buchta@hotelhugo.pl

www.hotelhugo.pl

Oferta dotyczy grup zorganizowanych od 30 o0sdb.
Zamowienia mozna sktada¢ z minimum tygodniowym
wyprzedzeniem. Ewentualne zmiany w ilosci oséb i
zakresie zamowienia przyjmowane sg do 7 dni przed
realizacjg ustugi.

Wszystkie ceny zawierajg podatek VAT.
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