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Inspirujące miejsce
NIEZWYKŁE MOŻLIWOŚCI



Niewątpliwą zaletą Hotelu Hugo Business & Spa***
jest teren parku z zabytkowymi, odrestaurowanymi leżakowniami.

Proponujemy Państwu organizację przyjęć rodzinnych oraz firmowych, 
dla nawet 2 000 osób.

Dla imprez liczących do 200 Gości – miejsca siedzące i zadaszenie GRATIS.

Zeskanuj kod QR i zobacz nasze poprzednie realizacje.
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Przykładowa kompozycja menu grillowego 

Dania ciepłe:
Karczek 1 por./os.
Kiełbasa 1 por./os.
Shoarma drobiowa 1 por./os.
Ziemniak pieczony z sosem tzatziki 1 por./os.
Żurek na maślance z pieczywem 1 por./os. 

Dodatki:
Kartoffelsalat z boczkiem 1 por./os.
Ketchup 1 por./os.
Musztarda 1 por./os.
Pieczywo 1 por./os.
Surówka z białej kapusty 1 por./os.

Słodki bufet:
Sernik 0,5 por./os.
Szarlotka 0,5 por./os.

Pakiet napojów w bufecie - bez ograniczeń:
Woda mineralna niegazowana
Soki 100%
Kawa przelewowa
Herbata
Mleko, cytryna, cukier

ul. Orkana 14
47-230 Kędzierzyn-Koźle

www.hotelhugo.pl

Sabina Mika
tel. +48 698 101 832 

sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta
tel. +48 797 210 373 

grzegorz.buchta@hotelhugo.pl
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www.hotelhugo.pl

Sabina Mika
tel. +48 698 101 832 
sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta
tel. +48 тфт нмл ото 
ƎǊȊŜƎƻǊȊΦōǳŎƘǘŀ@hotelhugo.pl

   Dania główne

Bratwurst z sosem cury
Burger wołowy
Filet drobiowy w miodowej musztardzie
Golonko (bez kości) z chrzanem
Grochówka
Karczek
Kiełbasa
Kiełbasa biała (bratwurst)
Kiełbasa wołowa piri/chedar
Krupniok
Pałka z kurczaka BBQ
Shoarma drobiowa
Szaszłyk z polędwiczki wieprzowej z boczkiem i cebulą 
Tomahawk wieprzowy
Żurek na maślance z pieczywem

          Ryby/owoce morza 

Karmazyn pieczony z kaparami i oliwą cytrynową
Łosoś z pesto bazyliowym i pomidorem
Pstrąg marynowany w ziołach z cytryną

        Sałatki/surówki 

Kartoffelsalat z boczkiem
Mix sałat z vinegret
Sałatka grecka
Sałatka z pieczonych warzyw z ciecierzycą i miętą 
Sałatka ziemniaczana wiosenna
Surówka z białej kapusty
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Ciasta

ul. Orkana 14
47-230 Kędzierzyn-Koźle

www.hotelhugo.pl

Sabina Mika
tel. +48 698 101 832 

sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta
tel. +48 797 210 373 

grzegorz.buchta@hotelhugo.pl

       Dania wegetariańskie/wegańskie 

Batat pieczony z fetą i suszonymi pomidorami
Grillowany ser halloumi z konfiturą z czerwonej cebuli 
Grillowany wędzony ser górski z żurawiną
Kukurydza z grilla z masłem solonym
Szaszłyk z marynowanym tofu i papryką
Warzywa z grilla
Ziemniak pieczony z sosem tzatziki

   Menu dziecięce

Frytki
Hot dog
Lody mix
Nuggetsy
Soczek w kartonie z rurką 200 ml
Woda niegazowana w butelce z dziubkiem 500 ml

Sernik
Szarlotka

Dodatki do piwa 

Kabanosy
Krążki cebulowe w cieście
Precle
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Sosy

Wiejski bufet (od 50 os. - indywidualna wycena)

ul. Orkana 14
47-47-230 Kędzierzyn-KoȋƭŜ 
www.hotelhugo.pl

Sabina Mika
tel. +48 698 101 832 
sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta
tel. +48 тфт нмл ото 
ƎǊȊŜƎƻǊȊΦōǳŎƘǘŀ@hotelhugo.pl

    Kolacje 

Kociołek HUGO dla 30 os.
Rostbef pieczony w całości z sosem musztardowym z talarkami 
ziemniaczanymi i grillowanymi warzywami
Udziec pieczony w zestawie z kapustą, ziemniakami smażonymi 
i sosem borowikowym

Dodatki 

Focaccia
Ogórek kiszony
Paluch z suszonymi pomidorami 
Pieczywo
Pikle
Smalec

Chrzan
Czosnkowy sos aioli 
Ketchup
Musztarda
Ostry sos curry
Pikantna salsa
Tzatziki

• Boczek pieczony
• Chrzan i musztarda
• Kiełbasy wędzone i podsuszane
• Krupniok
• Ogórki kiszone
• Pasztet pieczony

• Pieczywo, masełka smakowe
• Pikle
• Salceson
• Schab w miodzie
• Smalec
• Szynki wędzone
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ul. Orkana 14
47-230 Kędzierzyn-Koźle

www.hotelhugo.pl

Sabina Mika
tel. +48 698 101 832 

sabina.mika@hotelhugo.pl
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NAPOJE:
Uzupełniane sok i woda
Uzupełniane kawa i herbata 
Cola, Zero, Fanta, Sprite i Kinley: szkło 0,25l; plastik 0,5l

ALKOHOL:
Ballantines 0,7l
Johnny Walker Red 0,7l
Jack Daniel’s 0,7l
Martini 1l
Wódka Wyborowa 0,5l
Wódka Finlandia 0,5l
Wódka Gliwicka - 0,7l
Wino Domu Białe/Czerwone 0,7l

PIWO LANE:
Nyskie Jasne, Chmielowe, Pszeniczne lub Żona Kata 20l
Grimbergen Blonde, Double lub Blanche 20l

OPŁATY SERWISOWE:
Możliwość zaserwowania własnej wódki
Własny inny alkohol (za wyjątkiem piwa i wina)
Własne napoje gazowane (o pojemności max. 1l butelek)
Możliwość zaserwowania własnego ciasta
Możliwość zaserwowania własnego tortu
Zbiorcze pakowanie żywności w opakowania jednorazowe
Możliwość stworzenia bufetu dla alkoholi kolorowych, wyposażonego
w dopasowane do rodzaju alkoholu szkło, lód i cytrynę
Możliwość zorganizowania własnego DJ’a/zespołu muzycznego
Wynajem głośnika bluetooth (obsługa we własnym zakresie)
Wydłużenie czasu trwania kolacji (nie dłużej niż do 02:00)

DODATKOWE INFORMACJE:
Standardowy czas trwania grilla wynosi do 6h. Po 22:00 obowiązuje cisza 
nocna. Za ewentualne zakłócanie porządku, w tym tzw. ciszy nocnej lub 
inne naruszenia przepisów karnych lub wykroczeniowych (w tym 
upomnienia, grzywny i mandaty) nałożone przez Policję, sądy lub stosowne 
organy lub służby odpowiada Zleceniodawca.



Serdecznie zapraszamy!

Hotel Hugo Business & Spa ***
ul. Orkana 14, 47-230 Kędzierzyn-Koźle

DZIAŁ SPRZEDAŻY PON-PT: 08:00-16:00

Sabina Mika +48 698 101 832 
sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta +48 797 210 373
grzegorz.buchta@hotelhugo.pl

www.hotelhugo.pl

Oferta dotyczy grup zorganizowanych od 30 osób. 
Zamówienia można składać z minimum tygodniowym 

wyprzedzeniem. Ewentualne zmiany w ilości osób i 
zakresie zamówienia przyjmowane są do 7 dni przed 

realizacją usługi. 

WsWszystkie ceny zawierają podatek VAT.
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