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Food & Wine
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Co wyrdznia Restauracje Hugo Food & Wine?

W | Wysmienita kuchnia
I I Menu mozemy dowolnie modyfikowac i dostosowac do Panstwa oczekiwan.

Oferujemy opcje wegetarianskie i weganskie.

Klimatyzowane sale
Przez caty czas trwania przyjecia sala jest klimatyzowana.

Uroczyste nakrycie
W cenie odswietna dekoracja stotéw obrusem, bieznikiem i bankietéwka.

@ Profesjonalny personel
I /4§ Zarowno przed, jak i w trakcie przebiegu uroczystosci towarzyszyt bedzie
__._‘J Paistwu nasz doswiadczony i zaangazowany personel.

Plac zabaw
Najmtodszych Gosci zapraszamy na hotelowy plac zabaw.
W trosce o bezpieczenstwo dzieci teren jest ogrodzony.

Przestronny parking
|_ | Panstwa Goscie mogg by¢ spokojni o swoje samochody — dysponujemy 3

P parkingami o facznej ilosci ok. 100 miejsc parkingowych.
‘o==0%

Brak ukrytych
Wszystkie koszty sg juz uwzglednione w ponizszej ofercie. Nie zaskoczg Panstwa
zadne dodatkowe opfaty.

Miejsce z historig

Klimatyczne, XIX-wieczne budynki dodadzg uroczystosci charakteru.

\H} Dysponujmy pieknym parkiem hotelowym z zabytkowymi, odrestaurowanymi
lezakowniami.
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Uroczysty
obiad 148 zt

Zupa w wazach - 1 porcja/os.
Rosét z makaronem na regionalnej wotowinie i drobiu 1 por./os.

Danie gtéwne serwowane potmiskowo — 2 miesa/os.
Rolada wotowa w sosie pieczeniowym 1 por./os.

Pieczen wieprzowa nadziewana boczkiem i podgrzybkami 0,5 por./os.
De volaille z mastem czosnkowo-pietruszkowym 0,5 por./os.
Ziemniaki charlotte 1 por./os.

Kluski $laskie 1 por./os.

Kapusta czerwona z boczkiem na ciepto 1 por./os.

Buraczki miodowo-musztardowe 0,5 por./os.

Coleslaw z chrzanem 0,5 por./os.

Tort — 1 porcja/os
Biszkoptowy tort na bitej Smietanie z owocami sezonowymi 1 por./os.

Deser: ciasto serwowane na paterach — 1 porcja/os.
Sernik 0,5 por./os.
Szarlotka 0,5 por./os.

Napoje gorace w bufecie — bez limitéw
Kawa z ekspresu przelewowego

Wybor herbat (czarna, zielona, malinowa, earl grey)
Mleko, cytryna, cukier

Napoje zimne w stole — bez limitéw
Soki 100% w karafkach
Woda mineralna niegazowana w karafkach

Mozliwos$¢é rozbudowania uroczystego obiadu :

e Zimna ptyta (od 48 zt/os.)

e Kolacja gorgca w bufecie (od 15 zt/os.)
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ZUPY: DODATKI SKROBIOWE:
Krem borowikowy z pietruszka 14 zt Czastki ziemniaczane w ziotach 7
Krem brokutowy z ptatkami 13zt Frytki 6 zt
migdatow 13 2t Gratin ziemniaczane 9zt
. ) .
E;&;g pomidorowy z bazyliowym Kluski ¢lgskie 6zt
5 5 7 i 4zt
Krem z biatych jarzyn z grzankami 17 zt  Ryzzziotami
. . . 137t Ziemniaki z wody 4zt
Rosét z makaronem na regionalne;j
wotowinie i drobiu Ziemniaki charlotte 8zt
MIESA: DODATKI WARZYWNE:

De volaille z mastem czosnkowo- 18 z¢ Buraczki miodowo-musztardowe 42t

pietruszkowy Kapusta czerwona z boczkiemna 7 zt

Dorsz w szynce parmenskiej i 457t ciepto

szatwi Kapusta zasmazana 10 zt
Fileciki panierowane (2/0s.) 16 zt Mix satat z winegret -
E!i:nzeizgi%kv?/g koszulce 252 Colestaw z chrzanem 6 zt
Kotlet schabowy 20 7t Suréwka z biatej kapusty 4 7t

tosoé grillowany 45 7+ Suréwka z marchwi z pomarancza 4 zt

Panierowany kotlet schabowy 247 Surowkazselera 10zt
faszerowany pieczarkami serem i Warzywa gotowane 9zt
pietruszka
Pieczert wieprzowa nadziewana 227t (OLACIA GORACA W BUFECIE:
boczkiem i podgrzybkami o 15 74
_ , . Barszcz czerwony z pasztecikiem z
Pieczen z schabu nadziewana 23 z miesnym
pieczarkami 207t
i . Potrawka z kurczaka z warzywami, z
Pieczone udo z kaczki 39 zt pieczywo
Rolada wotowa w sosie 344 Tajska gulaszowa z poledwiczky 22 2t
pieczeniowym z wieprzowa
Rézowa piers z kaczki SV =t Zupa gulaszowa wotowa, pieczywo 28 2t
Sandacz z orzechami 287t jrek na maélance, pieczywo (w177t
bufecie) lub jajko i ziemniaki
(serwowany)
Orientalna zupa z ciecierzycy z 16 zt
warzywami
Udziec z kapustg, ziemniakami i 54 2t

sosem borowikowym (min. 30 o0s.)
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TORT BISZKOPTOWY ZE SMIETANA ZIMNA PLYTA W BUFECIE-PIECZYWO |

| OWOCAMI - 18 zt/os. MAStO + 8 RODZAJOW DO WYBORU:

Caprese z pesto bazyliowym 8zt
CIASTO - 10 zt/por./os. Deska seréw z musztarda 12
Ajerkoniakowiec winogronowga
Bananowa chmurka Galaretka drobiowa z piklowana 13 zt
. czerwong cebulg
Brownie
Brownie fasolowe Marynaty 8zt
Ciasto czekoladowe Masto smakowe 3zt
Ciasto kawowe Omlet szpinakowy z wedzonym 15 zt
. . tososiem
Ciasto z truskawkami i galaretka
. Pasztet warzywny z orzechami 10 zt
Cytrynowiec wioskimi
Kinder Country Pieczony burak w balsamicznej 13 7
Le$ny mech marynacie z kruszonym serem feta
Malinowa chmurka i pesto stonecznikowym .
i z
Marchewkowe z pomaranczg Pikantny hgmus podany z
warzywami

Miodownik Rostbef w ziotowej oliwie i sosie z 92t
Sernik krakowski pieczonego czosnku

Sernik krélewski Safaty z grillowanym kurczakiem, 10zt
Sernik oreo prazonym sfonecznikiem,

nachosamii sosem czosnkowym

Sernik pistacjowy Sledz w musztardowo-miodowej 10 7t

Serniko-brownie z malinami marynacie
Snickers Slimaki z ciasta francuskiego w 4zt
Szatlotka trzech smakach
Wisniowe z czekolada Tatar wotowy z piklowanymi 18 zt
grzybkami shimej i francuska
musztarda
NAPOIE: Terina drobiowa z sosem tatarskim 52t

Jednorazowo sok iwoda (0,25l/0s.) 52zt 1 +illa ziemniaczana pikantnym 6zt

Jednorazowo kawa i herbata (0,41/0s.) 10zt salamii warzywami

Uzupetniane sok i woda 10zt Tradycyjna safatka jarzynowa 5zt
Uzupetniane kawa i herbata 15zt Wedliny, kabanosy, karczek w

Cola, Zero, Fanta, Sprite i Kinley: ptatkach czosnku, boczek pieczony 10zt
butelka szklana 0,25I 7zt W ziotach

butelka plastikowa 0,5l 8zt
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Miejsce przyjecia
Oddajemy do Panstwa dyspozcyji jedng z wielu naszych klimatyzowanych sal.

Zachecamy do zapoznania sie z galerig zdjec:

Przy ponizszych kosztach menu (nie wliczajac alkoholu i optat serwisowych)
sala na wyfgcznosé gratis!

- Sala Biznesowa - 3 000 zt

- Sala Bankietowa - 4 000 zt

- Restauracja - 6 000 zt

- Restauracja i Kawiarnia - 8 000 zt

W przypadku nizszego kosztu menu istnieje mozliwos¢ doptaty do sali na
wytgcznosé w wysokosci brakujgcej réznicy.

Czas trwania przyjec¢ okolicznosciowych:
- obiad, deser i napoje - 4h*
- obiad, deser, zimna ptyta i napoje - 6h*

- obiad, deser, zimna ptyta, kolacja gorgca i napoje - 8h
* nie dtuzej niz do 02:00.

Jak liczone sg dzieci:
- dzieci w wieku 0-3 - nie sg wliczone do jedzenia i kalkulacji

- dzieci w wieku 4-10 - liczone sg w parach jako jedna osoba dorosta, dziecko
bez pary liczone jest jako osoba dorosta

- dzieci powyzej 10 roku zycia - liczone sg jako osoba dorosta.
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OPLATY SERWISOWE: do 250s.: do 80 os.:
Mozliwos¢ zaserwowania wtasnej wodki X 300 zt
Witasny inny alkohol (za wyjatkiem piwa i wina) X 300 zt
Wtasne napoje gazowane (o pojemnosci max. 1l butelek) X 300 zt
Mozliwos$¢ zaserwowania wtasnego ciasta 100 zt 200 zt
Mozliwos¢ zaserwowania wtasnego tortu 100 zt 200 zt
Zbiorcze pakowanie zywnosci w opakowania jednorazowe 50 zt 100 zt
Mozliwos$¢ stworzenia bufetu dla alkoholi kolorowych, X 300 zt
wyposazonego w dopasowane do rodzaju alkoholu szkto, |6d
i cytryne
Mozliwo$¢ zorganizowania wtasnego DJ'a/zespotu muzycznego X 300 zt
Wynajem gtosnika bluetooth (obstuga we wtasnym zakresie) 250 7t 250 7t
Mozliwos¢ podania Il gorgcej kolacji do stotu 0zt 5 z4/0s.
Mozliwos$¢ zaserwowania do deseru gorgcych napojéw w stole Q zt 5 zt/0s.
Mozliwos$¢ podania zimnej ptyty w stole 0zt 10 zt/0s.

Doptata do elementow weselnych (powitanie, toast, ttuczenie 10 zt/os. 10 zt/os.
szkta itp.)

Pokrowce na krzesta 10 zt/os. 10 zt/os.
Wydtuzenie czasu trwania kolacji (nie dtuzej niz do 02:00) 200z/h 200 zt/h
ALKOHOLE:

Ballantines 0,7l 120 7

Johnny Walker Red 0,71 120 zt

Jack Daniel’s 0,71 190 z¢

Martini 11 95 zt

Wadka Wyborowa 0,5l 58 zt

Wddka Finlandia 0,5l 68 zt

Wodka Gliwicka - 0,7] 19

Wino Domu Biate/Czerwone 0,7I >

PIWO LANE:

Nyskie Pszeniczne 0,5l 18 7t

Grimbergen Blonde 0,33 18 zt

Nyskie Jasne, Chmielowe, Pszeniczne lub Zona Kata 20! 590 zt

Grimbergen Blonde, Double lub Blanche 20! 812 zt
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Restauracja Hugo

Food & Wine

Serdecznie zapraszamy!

Hotel Hugo Business & Spa ***
ul. Orkana 14, 47-230 Kedzierzyn-Kozle

DZIAt SPRZEDAZY PON-PT: 08:00-16:00

Sabina Mika +48 698 101 832
sabina.mika@hotelhugo.pl

Grzegorz Buchta +48 797 210 373
grzegorz.buchta@hotelhugo.pl

www.hotelhugo.pl

Oferta dotyczy grup zorganizowanych od 10 osdb.
Zamoéwienia mozna sktada¢ z minimum tygodniowym
wyprzedzeniem. Ewentualne zmiany w ilosci oséb i
zakresie zamodwienia przyjmowane sg do 7 dni przed
realizacjg ustugi.

Wszystkie ceny zawieraja podatek VAT
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