
HOTEL MOŚĆICKI

SPAŁA

SZEF KUCHNI 
BOGUSŁAW ŚMIGIEL

MENU
RESTAURACJI



Carpaccio  z  buraka /  ser  kozi  /  pistacje  /  
dres ing miodowo musztardowy

Beetroot  carpacc io  /  Goat  cheese  /  P i s tachios  /  
Honey mustard  dress ing

43 .00zł  /  150g 

Krem z  kalaf iora  /  ja jko sadzone /  ol iwa chi l l i
Creamy caul i f lower  soup  /  f r i ed  egg  /  ch i l i  o i l  

 32 .00zł  /  250ml

Stek wieprzowy tomahawk /  pieczony z iemniak hesselback /  
sos  chimichurri  /  smażone szparagi

Pork  tomahawk s teak  /  hasse lback  baked  potato  /
 ch imichurr i  sauce  /  f r i ed  asparagus

 72 .00zł  /  250g

Ciastko karmelowe /  lody czekoladowe /
sos  czarna pożeczka/  chałwowe włosy  

Caramel  cake  /  choco late  i ce  cream /  
b lackcurrant  sauce  /  ha lva  hair

29 .00zł  /  100g 

PRZYSTAWKA

Z U P A

D E S E R

Wiosenne
MenU

D A N I E  G Ł Ó W N E



Cytrynowa 
16 .00zł  /  300ml 

Arbuzowa 
16 .00zł  /  300ml

Różana 
18 .00zł  /300ml

Sok pomarańczowy /  tonic  /  espresso /  kostki  lodu

32 .00zł  /  250ml

Kawa americano  /  mleko /  lody wani l iowe /
 kostki  lodu /  bita  śmietana

32 .00zł  /  250ml

LEMONIADY

O R A N G E  C O F F E  S P R I T Z

Wiosenne
napoje

F R A P P E  W A N I L I O W E



ŚLEDŹ AROMATYZOWANY DYMEM /  SAŁATKA Z BURAKA I  JABŁKA/ RYDZ

MARYNOWANY  

SMOKE-FLAVORED HERRING /  BEETROOT AND APPLE SALAD /  PICKLED SAFFRON

MILK CAP

32.00 ZŁ /  120G

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ AROMATYZOWANY DYMEM /  SIEKANA CEBULA /

OGÓREK KISZONY /  ŻÓŁTKO

BEEF SIRLOIN TARTARE FLAVORED WITH SMOKE /  CHOPPED ONION/ PICKLED

CUCUMBER /  EGG YOLK

76.00 ZŁ /  120G

BURRATA /  RUKOLA /  POMIDOR KOKTAJLOWY /  SUSZONA FIGA /  SOS BALSAMICO

BURRATA /  ROCKET /  CHERRY TOMATO /  DRIED FIG /  BALSAMIC SAUCE

46.00 ZŁ /  125G

CARPACCIO Z WĘDZONEJ POLĘDWICY Z JELENIA /  SOS Z CZARNEJ PORZECZKI I

CHRZANU 100G – 56ZŁ

SMOKED DEER TENDERLOIN CARPACCIO /  BLACKCURRANT AND HORSERADISH

SAUCE

56.00 ZŁ /  100G

PIECZONY SER KOZI /  MIX SAŁAT /  BURACZKI KARMELIZOWANE /  PISTACJE /  

SOS MUSZTARDOWO-MIODOWY

BAKED GOAT CHEESE /  MIXED SALAD /  CARAMELIZED BEETROOT /  PISTACHIOS /

HONEY-MUSTARD SAUCE

47.00 ZŁ /  150G

SMAŻONE KREWETKI KRÓLEWSKIE /  SOS MAŚLANO CZOSNKOWY /  NATKA

PIETRUSZKI

FRIED KING PRAWNS /  BUTTER AND GARLIC SAUCE /  PARSLEY

49.00 ZŁ /  100G

PRZEKĄSKI /  STARTERS

PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA OSTATNIEJ STRONIE MENU / THE FULL LIST OF ALLERGENS CAN BE FOUND ON THE LAST PAGE OF THE MENU

DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU
A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS

DANIE VEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISH



ZUPY /  SOUPS

ŻUREK SPALSKI NA ZAKWASIE I  WĘDZONCE /  JAJKO /  BIAŁA KIEŁBASA

POLISH STYLE BORSCHT "ŻUREK"/  SMOKED BACON /  BOILED EGG /  POLISH WHITE

SAUSAGE 

29.00 ZŁ /  250ML

ROSÓŁ Z PERLICZKI /  KOŁDUNY NADZIEWANE JAGNIĘCINĄ

GUINEA FOWL BROTH /  DUMPLINGS STUFFED WITH LAMB

29.00 ZŁ /  250ML

KREM Z PIECZONEJ CEBULI /  GRZANKA Z SEREM /  OLIWA PAPRYKOWA

CREAM OF ROASTED ONION SOUP /  TOAST WITH CHEESE /  PAPRIKA OLIVE OIL

 32.00 ZŁ /   250ML

RYBY /  FISHES

PIECZONY FILET Z MIĘTUSA KRÓLEWSKIEGO /  SZPINAK /  PUREE ZIEMNIACZANO-

BURACZANE /  SOS POROWY

BAKED KING BURBOT FILLET /  SPINACH /  POTATO AND BEETROOT PUREE /  

LEEK SAUCE

82.00 ZŁ /  150G

MAKARON PAPPARDELLE /  SOS POMIDOROWY /  OWOCE MORZA /  BROKUŁ BIMI 

PAPPARDELLE PASTA /  TOMATO SAUCE /  SEAFOOD /  BIMI BROCCOLI

62.00 ZŁ /  150G

PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA OSTATNIEJ STRONIE MENU / THE FULL LIST OF ALLERGENS CAN BE FOUND ON THE LAST PAGE OF THE MENU

DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU
A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS

DANIE VEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISH



M I Ę S A  /  M E A T S

FILET Z KACZKI /  PUREE Z DYNI /  PIECZONE JABŁKO /  

SOS ŻURAWINOWO-CHRZANOWY

DUCK FILLET /  PUMPKIN PUREE /  BAKED APPLE /  

CRANBERRY-HORSERADISH SAUCE

68.00 ZŁ /  180G

WOLNO GOTOWANE POLICZKI WIEPRZOWE /  GNOCCHI SZPINAKOWE /  BURACZKI

KARMELIZOWANE  W PRZYPRAWACH KORZENNYCH /  SOS PIEPRZOWY 

SLOWLY BAKED PORK CHEEKS /  SPINACH GNOCCHI /  CARAMELIZED 

BEETROOT WITH SPICES /  PEPPER SAUCE

64.00 ZŁ /  150G

SZNYCEL WIEPRZOWY /  CZĄSTKI ZIEMNIACZANE /  JAJKO SADZONE 

PORK SCHNITZEL /  POTATO WEDGES /  FRIED EGG

56.00 ZŁ /  150G

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ /  ROSTI ZIEMNIACZANE /  KALAFIOR ROMANESCO /  

SOS PIEPRZO﻿WY

BEEF TENDERLOIN STEAK /  POTATOE ROSTI /  ROMANESCO CAULIFLOWER /

 PEPPER SAUCE

116.00 ZŁ /  200G

POLĘDWICA WOŁOWA „CHATEAUBRIAND” /  WARZYWA GRILLOWANE /  ZAPIEKANE

CZĄSTKI ZIEMNIAKÓW /  SOS GRZYBOWY

(DLA DWÓCH/ TRZECH OSÓB)  

SIRLOIN STEAK „CHATEAUBRIAND” /  GRILLED VEGETABLES /  BAKED POTATOES /

MUSHROOM SAUCE 

(FOR TWO/ THREE PEOPLE)

350.00 ZŁ /  500G

PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA OSTATNIEJ STRONIE MENU / THE FULL LIST OF ALLERGENS CAN BE FOUND ON THE LAST PAGE OF THE MENU

DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU
A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS

DANIE VEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISH



 DESERY /  DESSERTS

DESER LODOWY (WANILIA,  TRUSKAWKA, CZEKOLADA)

ICE CREAM CUP (VANILIA /  ﻿STRAWBERRY /  CHOCOLATE)

32.00 ZŁ /  100G

SERNIK /  GAŁKA LODÓW TRUSKAWKOWYCH /  SOS MALINOWY

CHEESECAKE /  STRAWBERRY ICE C﻿REAM /  RASPBERRY SAUCE

29.00 ZŁ /  150G

SZARLOTKA /  GAŁKA LODÓW WANILIOWYCH /  SOS CZEKOLADOWY

APPLE PIE /  VANILLA ICE CREAM /  CHOCOLATE SAUCE

32.00 ZŁ /  150G

BEZA /  KREM PISTACJOWY /  KONFITURA MALINOWA /  PUDER MALINOWY

MERINGUE /  PISTACHIO CREAM /  RASPBERRY JAM /  RASPBERRY POWDER

33.00 ZŁ /  100G

PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA OSTATNIEJ STRONIE MENU / THE FULL LIST OF ALLERGENS CAN BE FOUND ON THE LAST PAGE OF THE MENU

DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU
A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS

DANIE VEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISH



 MENU DLA DZIECI  /  KID’S MENU

NUGGETSY Z KURCZAKA /  FRYTKI 

CHICKEN NUGGETS /  CHIPS

32.00 ZŁ /  120G

KOTLET SCHABOWY /  FRYTKI /  SURÓWKA Z MARCHWI I  ANANASA

POLISH PORK SCHNITZEL /  CHIPS /  CARROT AND PINEAPPLE SALAD

30.00 ZŁ /  120G

SPAGHETTI /  SOS POMIDOROWY /  MOZARELLA 

SPAGHETTI /  TOMATO SOUCE /  MOZARELLA CHEESE

26.00 ZŁ /  150G

POMIDOROWA /  MAKARON DOMOWY

TOMATO SOUP /  HOME MADE NOODLES

16.00 ZŁ /  200ML

ZUPA/ SOUP

DANIE GŁÓWNE /  MAIN DISH

PEŁNA LISTA ALERGENÓW ZNAJDUJE SIĘ NA OSTATNIEJ STRONIE MENU / THE FULL LIST OF ALLERGENS CAN BE FOUND ON THE LAST PAGE OF THE MENU

DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU
A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS

DANIE VEGETARIAŃSKIE 
VEGETARIAN DISH



NAPOJE GORĄCE /  HOT BEVERAGES

ESPRESSO 40ML

PODWÓJNE ESPRESSO 80ML

KAWA CZARNA 100ML

CAPPUCCINO 100ML

KAWA LATTE 200ML

KAWA LATTE Z PUREE GRUSZKOWYM 200ML

KAWA LATTE Z SYROPEM (ORZECH/WANILIA/AMARETTO/PIERNIK)  200ML

CZEKOLADA 200ML

HERBATA SIR WILLIAM'S 300ML

NAPOJE ZIMNE /  COLD BEVERAGES

15.00 ZŁ

22.00 ZŁ

15.00 ZŁ

16.00 ZŁ

17.00 ZŁ

22.00 ZŁ

22.00 ZŁ

16.00 ZŁ

12.00 ZŁ

 10.00 ZŁ

10.00 ZŁ

10.00 ZŁ

10.00 ZŁ

28.00 ZŁ

8.00 ZŁŁ

PEPSI 200ML (COLA /  MIRINDA /  7UP)

LIPTON ICE TEA 200ML (LEMON /  PEACH)

SCHWEPPES 200ML (RÓŻNE RODZAJE)

SOK OWOCOWY 250ML 

SOK ZE ŚWIEŻYCH OWOCÓW 250ML

WODA GÓRSKA NATURA 300ML (GAZOWANA/ NIEGAZOWANA)



NAPOJE ALKOHOLOWE /  ALCOHOLIC BEVERAGES

PILSNER URQUELL 0,5L

PILSNER URQUELL 0,3L

LECH PREMIUM 0,5L

LECH PREMIUM 0,3L

PIWA BEZALKOHOLOWE /  NON ALCOHOLIC BEERS

22.00 ZŁ

17.00 ZŁ

18.00 ZŁ

14.00 ZŁ

 10.00 ZŁ

10.00 ZŁ

LECH FREE LAGER 0.33L

LECH FREE SMAKOWE 0.33L

PIWA BECZKOWE /  DRAFT BEERS

PIWA BUTELKOWE /  BOTTLED BEERS

PILSNER URQUELL 0,5L

KSIĄŻĘCE ZŁOTE PSZENICZNE 0.5L

KSIĄŻĘCE CZERWONY LAGER 0.5L

KSIĄŻĘCE CIEMNE ŁAGODNE 0.5L

22.00 ZŁ

16.00 ZŁ

16.00 ZŁ

16.00 ZŁ

PIWA REGIONALNE /  CRAFT BEERS

PIWO „JAN OLBRACHT” 0 ,5  L (RÓŻNE RODZAJE)

PIWO „KORD ”  0 ,33 L

 20.00 ZŁ

38.00 ZŁ

WINA DOMU /  HOUSE WINES

SANTA CAROLINA PREMIO (KIELISZEK) 0 ,1L

SANTA CAROLINA PREMIO (BUTELKA) 0 ,75L

SANTA CRISTINA (KIELISZEK) 0 ,1L

SANTA CRISTINA (BUTELKA) 0 ,75L

19.00 ZŁ

60.00 ZŁ

22.00 ZŁ

110.00 ZŁ



NAPOJE ALKOHOLOWE /  ALCOHOLIC BEVERAGES

PRAVDA (SUPER PREMIUM)

BACZEWSKI

STANISLAV (LUXURY)

FINLANDIA

FINLANDIA SMAKOWA (GREJPFRUT /  LIMONKA /  ŻURAWINA)

BOCIAN

LUKSUSOWA

ŻOŁĄDKOWA GORZKA

WIŚNIÓWKA

ŻUBRÓWKA

TEQUILE /  TEQUILAS 4 CL

18.00 ZŁ

15.00 ZŁ

15.00 ZŁ

15.00 ZŁ

15.00 ZŁ

13.00 ZŁ

12.00 ZŁ

12.00 ZŁ

12.00 ZŁ

12.00 ZŁ

  22 .00 ZŁ

24.00 ZŁ

16.00 ZŁ

18.00 ZŁ

OLMECA SILVER

OLMECA GOLD

SIERRA SILVER

SIERRA GOLD

WÓDKI /  VODKAS 4 CL

RUMY /  RUMS 4 CL

HAVANA ANEJO 3 ANOS

HAVANA ANEJO 7 ANOS

HAVANA SELECTION DE MAESTROS

16.00 ZŁ

18.00 ZŁ

36.00 ZŁ



NAPOJE ALKOHOLOWE /  ALCOHOLIC BEVERAGES

BALLANTINES FINEST

JOHNNIE WALKER RED

JOHNNIE WALKER BLACK 

JAMESON

TULLAMORE DEW

JIM BEAM

JIM BEAM BLACK

JACK DANIEL’S

JACK DANIEL’S SINGLE BARRELL

GLENLIVET 12 OLD

GENTELMEN JACK

CHIVAS REGAL 12 OLD

CHIVAS REGAL 18 OLD

TALISKER MALT

WOODFORD RESERVE

GLENFIDDICH 12 OLD

GLENFIDDICH 15 OLD

GLENFIDDICH 18 OLD

19.00 ZŁ

18.00 ZŁ

24.00 ZŁ

20.00 ZŁ

20.00 ZŁ

20.00 ZŁ

24.00 ZŁ

22.00 ZŁ

48.00 ZŁ

24.00 ZŁ

28.00 ZŁ

26.00 ZŁ

44.00 ZŁ

38.00 ZŁ

38.00 ZŁ

26.00 ZŁ

34.00 ZŁ

44.00 ZŁ

WHISKY & BOURBON  4  CL

KONIAK & BRANDY 2 CL

METAXA 5*

METAXA 7*

HENNESY V.S 

MARTELL V.S

MARTELL V.S.O.P 

REMY MARTIN X.O 

10.00 ZŁ

14.00 ZŁ

20.00 ZŁ

19.00 ZŁ

30.00 ZŁ

70.00 ZŁ



NAPOJE ALKOHOLOWE /  ALCOHOLIC BEVERAGES

MARTINI EXTRA DRY

MARTINI ROSSO

MARTINI BIANCO

DIGESTIFY /  DIGESTIVES 4 CL

14.00 ZŁ

14.00 ZŁ

14.00 ZŁ

  16.00 ZŁ

16.00 ZŁ

18.00 ZŁ

20.00 ZŁ

CAMPARI 

BECHEROVKA

SAMBUCA RAMAZZOTTI

JÄGERMEISTER

WERMUTY /  VERMUTS 10 CL

LIKIERY /  LIQUERS 4 CL

MALIBU

AMARETTO 

KAHLUA

COINTREAU

BAILEY'S 

14.00 ZŁ

14.00 ZŁ

16.00 ZŁ

16.00 ZŁ

16.00 ZŁ

GINY /  GINS 4  CL

SEAGRAM'S

BEEFEATER 

BOMBAY

18.00 ZŁ

18.00 ZŁ

22.00 ZŁ



PORN STAR MARTINI 100ML

WÓDKA WANILIOWA/ LIKIER MARAKUJA /  PUREE MARAKUJA /  

SYROP WANILIOWY /  SOK Z LIMONKI/  SHOT PROSECCO

APEROL SPRITZ 280ML

PROSECCO /  APEROL /  WODA GAZOWANA /  POMARAŃCZE

WHISKY SOUR 100ML

WHISHY /  SOK Z CYTRYNY/ SYROP CUKROWY/ ANGUSTURA /  BIAŁKO JAJKA

MOJITO 200ML

BIAŁY RUM /  LIMONKA /  CUKIER TRZCINOWY /  MIĘTA,  WODA GAZOWANA

MARACUJA FRESHNESS 200ML

WÓDKA /  GIN /  SYROP MARAKUJA /  ŚWIEŻE CYTRUSY /  TONIC

MARGARITA 100ML

TEQUILA /LIKIER POMARAŃCZOWY /  SOK Z LIMONKI

CAIPIROSKA 100ML

WÓDKA /  LIMONKA /  CUKIER TRZCINOWY

CUBA LIBRE 200ML

RUM/ PEPSI  /  SOK Z LIMONKI

34.00 ZŁ

43.00 ZŁ

28.00 ZŁ

32.00 ZŁ

32.00 ZŁ

30.00 ZŁ

23.00 ZŁ

26.00 ZŁ

KOKTAJLE ALKOHOLOWE/ ALCOHOLIC DRINKS

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE/ NON-ALCOHOLIC DRINKS

VIRGIN MOJITO 200ML

LIMONKA /  CUKIER TRZCINOWY /  MIĘTA /  TONIC

BLUE LAGOON 200ML

7 UP /  SOK Z LIMONKI /  SYROP BLUE CURACAO/ LIMONKA

TROPICAL SUNRISE 200ML

SOK ANANASOWY /  SOK POMARAŃCZOWY /  GERNADINA /  ANANAS

16.00 ZŁ

15.00 ZŁ

15.00 ZŁ

ALKOHOLOWE NAPOJE KAWOWE /  ALCOHOLIC COFFEE DRINKS

IRISH COFFEE 200ML

KAWA CZARNA /  WHISKY /  CUKIER TRZCINOWY /  BITA ŚMIETANA

ESPRESSO MARTINI 100ML

LIKIER KAWOWY /  WÓDKA /  ESPRESSO /  SYROP CUKROWY

ESPRESSO TONIC 100ML

LIKIER KAWOWY /  ESPRESSO /  SYROP KARMELOWY /  TONIC

 28 .00 ZŁ

32.00 ZŁ

32.00 ZŁ


	HOTEL MOŚĆICKI
	SPAŁA
	MENU RESTAURACJI
	Wiosenne
	MenU
	PRZYSTAWKA
	43.00zł / 150g

	ZUPA
	32.00zł / 250ml

	DANIE GŁÓWNE
	72.00zł / 250g

	DESER
	29.00zł / 100g



	Wiosenne
	napoje
	LEMONIADY
	Cytrynowa  16.00zł / 300ml
	Arbuzowa  16.00zł / 300ml
	Różana  18.00zł /300ml

	ORANGE COFFE SPRITZ
	32.00zł / 250ml

	FRAPPE WANILIOWE


	PRZEKĄSKI / STARTERS
	ŚLEDŹ AROMATYZOWANY DYMEM / SAŁATKA Z BURAKA I JABŁKA/ RYDZ MARYNOWANY   SMOKE-FLAVORED HERRING / BEETROOT AND APPLE SALAD / PICKLED SAFFRON MILK CAP 32.00 ZŁ / 120G
	TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ AROMATYZOWANY DYMEM / SIEKANA CEBULA / OGÓREK KISZONY / ŻÓŁTKO BEEF SIRLOIN TARTARE FLAVORED WITH SMOKE / CHOPPED ONION/ PICKLED CUCUMBER / EGG YOLK 76.00 ZŁ / 120G
	BURRATA / RUKOLA / POMIDOR KOKTAJLOWY / SUSZONA FIGA / SOS BALSAMICO BURRATA / ROCKET / CHERRY TOMATO / DRIED FIG / BALSAMIC SAUCE 46.00 ZŁ / 125G
	CARPACCIO Z WĘDZONEJ POLĘDWICY Z JELENIA / SOS Z CZARNEJ PORZECZKI I CHRZANU 100G – 56ZŁ SMOKED DEER TENDERLOIN CARPACCIO / BLACKCURRANT AND HORSERADISH SAUCE 56.00 ZŁ / 100G
	PIECZONY SER KOZI / MIX SAŁAT / BURACZKI KARMELIZOWANE / PISTACJE /  SOS MUSZTARDOWO-MIODOWY BAKED GOAT CHEESE / MIXED SALAD / CARAMELIZED BEETROOT / PISTACHIOS / HONEY-MUSTARD SAUCE 47.00 ZŁ / 150G
	SMAŻONE KREWETKI KRÓLEWSKIE / SOS MAŚLANO CZOSNKOWY / NATKA PIETRUSZKI FRIED KING PRAWNS / BUTTER AND GARLIC SAUCE / PARSLEY 49.00 ZŁ / 100G
	DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS
	DANIE VEGETARIAŃSKIE  VEGETARIAN DISH


	ZUPY / SOUPS
	ŻUREK SPALSKI NA ZAKWASIE I WĘDZONCE / JAJKO / BIAŁA KIEŁBASA POLISH STYLE BORSCHT "ŻUREK"/ SMOKED BACON / BOILED EGG / POLISH WHITE SAUSAGE  29.00 ZŁ / 250ML
	ROSÓŁ Z PERLICZKI / KOŁDUNY NADZIEWANE JAGNIĘCINĄ GUINEA FOWL BROTH / DUMPLINGS STUFFED WITH LAMB 29.00 ZŁ / 250ML
	KREM Z PIECZONEJ CEBULI / GRZANKA Z SEREM / OLIWA PAPRYKOWA CREAM OF ROASTED ONION SOUP / TOAST WITH CHEESE / PAPRIKA OLIVE OIL  32.00 ZŁ /  250ML

	RYBY / FISHES
	PIECZONY FILET Z MIĘTUSA KRÓLEWSKIEGO / SZPINAK / PUREE ZIEMNIACZANO-BURACZANE / SOS POROWY BAKED KING BURBOT FILLET / SPINACH / POTATO AND BEETROOT PUREE /  LEEK SAUCE 82.00 ZŁ / 150G
	MAKARON PAPPARDELLE / SOS POMIDOROWY / OWOCE MORZA / BROKUŁ BIMI  PAPPARDELLE PASTA / TOMATO SAUCE / SEAFOOD / BIMI BROCCOLI 62.00 ZŁ / 150G
	DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS
	DANIE VEGETARIAŃSKIE  VEGETARIAN DISH


	MIĘSA / MEATS
	FILET Z KACZKI / PUREE Z DYNI / PIECZONE JABŁKO /  SOS ŻURAWINOWO-CHRZANOWY DUCK FILLET / PUMPKIN PUREE / BAKED APPLE /  CRANBERRY-HORSERADISH SAUCE 68.00 ZŁ / 180G
	WOLNO GOTOWANE POLICZKI WIEPRZOWE / GNOCCHI SZPINAKOWE / BURACZKI KARMELIZOWANE  W PRZYPRAWACH KORZENNYCH / SOS PIEPRZOWY  SLOWLY BAKED PORK CHEEKS / SPINACH GNOCCHI / CARAMELIZED  BEETROOT WITH SPICES / PEPPER SAUCE 64.00 ZŁ / 150G
	SZNYCEL WIEPRZOWY / CZĄSTKI ZIEMNIACZANE / JAJKO SADZONE  PORK SCHNITZEL / POTATO WEDGES / FRIED EGG 56.00 ZŁ / 150G
	STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ / ROSTI ZIEMNIACZANE / KALAFIOR ROMANESCO /  SOS PIEPRZO﻿WY BEEF TENDERLOIN STEAK / POTATOE ROSTI / ROMANESCO CAULIFLOWER /  PEPPER SAUCE 116.00 ZŁ / 200G
	POLĘDWICA WOŁOWA „CHATEAUBRIAND” / WARZYWA GRILLOWANE / ZAPIEKANE CZĄSTKI ZIEMNIAKÓW / SOS GRZYBOWY (DLA DWÓCH/ TRZECH OSÓB)  SIRLOIN STEAK „CHATEAUBRIAND” / GRILLED VEGETABLES / BAKED POTATOES / MUSHROOM SAUCE  (FOR TWO/ THREE PEOPLE) 350.00 ZŁ / 500G
	DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS
	DANIE VEGETARIAŃSKIE  VEGETARIAN DISH


	DESERY / DESSERTS
	DESER LODOWY (WANILIA, TRUSKAWKA, CZEKOLADA) ICE CREAM CUP (VANILIA / ﻿STRAWBERRY / CHOCOLATE) 32.00 ZŁ / 100G
	SERNIK / GAŁKA LODÓW TRUSKAWKOWYCH / SOS MALINOWY CHEESECAKE / STRAWBERRY ICE C﻿REAM / RASPBERRY SAUCE 29.00 ZŁ / 150G
	SZARLOTKA / GAŁKA LODÓW WANILIOWYCH / SOS CZEKOLADOWY APPLE PIE / VANILLA ICE CREAM / CHOCOLATE SAUCE 32.00 ZŁ / 150G
	BEZA / KREM PISTACJOWY / KONFITURA MALINOWA / PUDER MALINOWY MERINGUE / PISTACHIO CREAM / RASPBERRY JAM / RASPBERRY POWDER 33.00 ZŁ / 100G
	DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS
	DANIE VEGETARIAŃSKIE  VEGETARIAN DISH


	MENU DLA DZIECI / KID’S MENU
	ZUPA/ SOUP
	POMIDOROWA / MAKARON DOMOWY TOMATO SOUP / HOME MADE NOODLES 16.00 ZŁ / 200ML

	DANIE GŁÓWNE / MAIN DISH
	NUGGETSY Z KURCZAKA / FRYTKI  CHICKEN NUGGETS / CHIPS 32.00 ZŁ / 120G
	KOTLET SCHABOWY / FRYTKI / SURÓWKA Z MARCHWI I ANANASA POLISH PORK SCHNITZEL / CHIPS / CARROT AND PINEAPPLE SALAD 30.00 ZŁ / 120G
	SPAGHETTI / SOS POMIDOROWY / MOZARELLA  SPAGHETTI / TOMATO SOUCE / MOZARELLA CHEESE 26.00 ZŁ / 150G
	DANIE Z PRODUKTÓW BEZ GLUTENU A DISH MADE WITH GLUTEN-FREE PRODUCTS
	DANIE VEGETARIAŃSKIE  VEGETARIAN DISH


	NAPOJE GORĄCE / HOT BEVERAGES
	NAPOJE ZIMNE / COLD BEVERAGES
	NAPOJE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC BEVERAGES
	PIWA BECZKOWE / DRAFT BEERS
	PIWA BUTELKOWE / BOTTLED BEERS
	PIWA BEZALKOHOLOWE / NON ALCOHOLIC BEERS
	PIWA REGIONALNE / CRAFT BEERS
	WINA DOMU / HOUSE WINES
	NAPOJE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC BEVERAGES
	WÓDKI / VODKAS 4 CL
	RUMY / RUMS 4 CL
	TEQUILE / TEQUILAS 4 CL
	NAPOJE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC BEVERAGES
	WHISKY & BOURBON  4 CL
	KONIAK & BRANDY 2 CL
	NAPOJE ALKOHOLOWE / ALCOHOLIC BEVERAGES
	WERMUTY / VERMUTS 10 CL
	GINY / GINS 4 CL
	LIKIERY / LIQUERS 4 CL
	DIGESTIFY / DIGESTIVES 4 CL
	KOKTAJLE ALKOHOLOWE/ ALCOHOLIC DRINKS
	34.00 ZŁ
	43.00 ZŁ
	28.00 ZŁ
	32.00 ZŁ
	32.00 ZŁ
	30.00 ZŁ
	23.00 ZŁ
	26.00 ZŁ

	KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE/ NON-ALCOHOLIC DRINKS
	16.00 ZŁ
	15.00 ZŁ
	15.00 ZŁ

	ALKOHOLOWE NAPOJE KAWOWE / ALCOHOLIC COFFEE DRINKS
	28.00 ZŁ
	32.00 ZŁ
	32.00 ZŁ


