HOTEL OSSA

Conference & SPA

Oferta weselna

www.ossahotel.pl






S
g)?ﬁ ‘ HOTEL OSSA

Conference & SPA

Zaplanu) wymarzone wesele
w Hotelu Ossa Conference & Spa

Oferujemy

4-gwiazdkowy standard wypoczynku i ustug

doswiadczony i pomocny personel

sale balowa, ktora pomiesci nawet do 1000 osbéb

mniejsze przestrzenie na kameralne przyjecia weselne w gronie najblizszych
autorskie i starannie opracowane menu

wtasne wyroby cukiernicze

nocleg ze Sniadaniem w preferencyjnej cenie dla Gosci Pary Mtodej

na zyczenie organizujemy: oprawe muzyczna, dekoracje, oSwietlenie, fotografa

w okresie wiosennym, letnim i jesiennym dedykujemy Parze Mitodej i GoSciom ogrod
na miejsce zaslubin (bez aranzacji)

prezent dla Pary Mtodej - wyjgtkowy i wygodny Apartament GRATIS ze Sniadaniem
do t6zka oraz voucher na pobyt w hotelu w rocznice Slubu

rabat na konsumpcje dan dla dzieci
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Pakiety weselne

Proponujemy Panstwu 4 pakiety weselne,

kazdy z nich zawiera:

probng aranzacje stotu weselnego

degustacje tortu weselnego: 4 smaki do wyboru

drink powitalny w postaci wina musujgcego

tradycyjne powitanie chlebem i solg

menu serwowane, bufet dan gorgcych, zimnych i stodkosci

parking GRATIS dla Gosci Pary Mtodej

Dodatkowo ptatne

(cena zalezy od indywidualnych potrzeb Pary Miodej)

dekoracje sali weselnej

ustugi florystyczne

oprawa muzyczna i Swietlna
dodatkowe nagtosnienie i fotograf
Sciana dekoracyjna za Parg Mtodag

biate pokrowce elastyczne na krzesta - 15 zt / 1 sztuka

W cenie kazdego wybranego zestawu Menu,
tort przygotowany przez Cukiernika Hotelu Ossa

Tort klasyczny biaty z masg marcepanowa, pietrowy z dekoracjg kwiatowg
(dopasowany do wystroju - kwiaty we wtasnym zakresie), race tortowe fontanny.

Smaki: Karmel - gruszka, biata czekolada - malina, biata czekolada - truskawka, biata

czekolada - rokitnik, czekoladowy z wisniami
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Menu I - 280 zt / osoba

Przywitanie Gosci tradycyjnym chlebem i solg

Zimne przystawki i satatki wstawione w stole od poczatku przyjecia:

Sledz w trzech smakach, olej z pestek winogron, szalotka/jabtko Grojeckie, creme fraiche/burak pieczony
Galaretka z golonki, sos tatarski
Paleta mies pieczonych witasnego wyrobu
Mozzarella bufala z pomidorami
Pieczywo z hotelowej cukierni
Masto

Salatki:

Satatka grecka, oliwki, ser feta, Swieze warzywa
Satatka cezar, szarpany kurczak, anchois, grzanki ziotowe
Satatka z kapusty pekinskiej, kukurydza, koper

Menu serwowane

Zupa:
Roso6t z wiejskiej kury z domowym makaronem

Danie gtéwne:
Tradycyjny kotlet schabowy ze Ztotnickiej Swini, mtode ziemniaki, kapusta zasmazana

Deser:
Panna Cotta, mus z jezyn, truskawki

Bufet ryb z hotelowej wedzarni:

Wedzony w catosci toso$ norweski
Pstrag teczowy z Zielenicy
Jesiotr w catosci

Bufet goracy:

Staropolski zur z biatg kietbasg i jajkiem
Konfitowane udo kacze, sos z destylowanego cydru
Filet z indyka w ptatkach kukurydzianych
Butawnik Nowozelandzki w ciescie
Gnocchi maslane
ZiemniaKi pieczone z tymiankiem
Buraczki zasmazane
Warzywa grillowane

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Il danie - serwowane

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym z francuskiego ciasta
lub
Flaki wotowe

Bufet deserowy od poczatku przyjecia:

Tort bezowy z kawowym musem
Sernik wiedenski
Napoleonka
Ciasto czekoladowe z wiSniami
Musy owocowe w stoiczkach: truskawka, passiflora, mango,
Owoce filetowane

Napoje:

Kawa, herbata, woda mineralna

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Menu II- 290 zt / osoba

Przywitanie Gosci tradycyjnym chlebem i solg

Menu serwowane:

Przystawka w stole:
Szkocki toso$§ marynowany w soli morskiej, rokitnik, kawior z owocow lesnych

Zupa:
Ros6t z wiejskiej kury zdomowym makaronem

Danie gtéwne:
Tradycyjny kotlet schabowy ze Ztotnickiej Swini, mtode ziemniaki, kapusta zasmazana

Deser:
Panna Cotta, mus z jezyn, truskawki

Bufet zimnych przekasek:

Galaretka wieprzowa, mus chrzanowy
Tradycyjny tatar wotowy, marynowane grzyby
Swojskie wedliny, mini pikle
Galantyna z kurczaka zagrodowego
Omlet po japonsku - Tamagoyaki, szpinak
Tatar ze Sledzia, ogorek kiszony, szalotka
Kantalupa, szynka wtoska, grissini, rukola
Bruschetta z pomidorami, oliwki, kapary

Bufet ryb z hotelowej wedzarni:

Wedzony w catosci toso$ norweski,
Pstragg teczowy z Zielenicy

Salatki:

Satatka cezar, szarpany kurczak, grzanki, ptatki grana padano
Mieszane sataty, salsa verde, brokut, ogérek zielony, jajko
Satatka orientalna, krewetki, makaron ryzowy, sezam

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.



Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
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Bufet goracy

Bulion wotowy z kotdunami
Bitki wotowe w sosie wtasnym
Piccata z indyka, konfitowana marchewka w pomaranczach
Filet z tososia z rusztu, warzywne pappardelle
Domowe kopytka z klarowanym mastem
ZiemniakKi pieczone z tymiankiem
Buraczki zasmazane
Warzywa grillowane

Danie ciepte po potnocy w formie bufetu:

Barszcz czerwony z krokietem z ciasta francuskiego
lub
Flaki wotowe

Bufet deserowy od poczatku przyjecia:

Tort bezowy z kawowym musem
Sernik wiedensKi
Napoleonka
Ciasto czekoladowe z wiSniami
Musy owocowe w stoiczkach: truskawka, passiflora, mango
Owoce filetowane

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Menu III- 320 zt / osoba

Przywitanie Gosci tradycyjnym chlebem i solg

Zimne przystawki i satatki wstawione w stole od poczatku przyjecia:

tosos gravlax w cytrusach
Paleta mies z hotelowej wedzarni
Studzienina z golonki, sos tatarski
Tradycyjny tatar wotowy, marynowane grzyby
Mozzarella bufala z pomidorami
Pieczywo z hotelowej cukierni
Masto

Salatki:

Satatka grecka, oliwki, ser feta, Swieze warzywa
Satatka cezar, szarpany kurczak, anchois, grzanki ziotowe
Satatka z kapusty pekinskiej, kukurydza, koper

Menu serwowane

Zupa:
Krem z pasternaka, relish z leSnych grzybow, palone migdaty

Danie gtéwne:
Policzki wotowe duszone w czerwonym winie, truflowe gnocchi, konfitowane buraczki, méd lipowy

Deser:
Beza, mus mascarpone, rokitnik

Bufet ryb z hotelowej wedzarni:

Wedzony w catosci toso$ norweski
Pstrag teczowy z Zielenicy
Jesiotr w catoSci

Bufet goracy

Bulion wotowy z kotdunami
Tradycyjny kotlet schabowy z koScig
Saltimbocca z indyka Sous Vide
Poledwica z dorsza w cieScie naleSnikowym
Domowe kopytka
ZiemniakKi pieczone z tymiankiem
Kapusta zasmazana z boczkiem
Warzywa grillowane

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Il danie - serwowane

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym z francuskiego ciasta
lub
Flaki wotowe

Bufet deserowy od poczatku przyjecia:

Mini babeczki owocowe
Tort Czarny Potok
Beza Pavlowa z owocami
Sernik z czekolada
Ciasto czekoladowe z wisniami
Musy owocowe w stoiczkach: truskawka, passiflora, mango
Owoce filetowane

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Menu IV - 340 z1 / osoba

Przywitanie Gosci tradycyjnym chlebem i solg

Menu serwowane:

Przystawka w stole:
Satatka z wedzonej piersi kaczki, mus mango, figi

Zupa:
Krem z pasternaka, relish z leSnych grzybéw, palone migdaty

Danie gtéwne:
Filet z niebieskiego halibuta, szparagi, topinambur, sos z biatego wina, szyjki rakowe

Deser:
Beza, mus mascarpone, rokitnik

Bufet zimnych przekasek:

Studzienina z golonki, sos tatarski
Tradycyjny tatar wotowy, marynowane grzyby
Paleta mies z hotelowej wedzarni
Sledz w trzech smakach, olej z pestek winogron, szalotka/jabtko Gréjeckie, Créme fraiche/burak pieczony,
Tartinki z guacamole, pumpernikiel, foso$ wedzony na zimno
Mozzarella di bufala z pomidorami, oliwki, bazylia
Bruschetta z krewetkami, oliwki, kapary
Bruschetta z wtoskag wedling dojrzewajacag

Bufet ryb z hotelowej wedzarni:

Wedzony w catosci toso$ norweski
Pstragg teczowy z Zielenicy
Jesiotr w catosci

Salatki

Satatka cezar, krewetki, grzanki, ptatki grana padano
Mieszane sataty, salsa verde, brokut, ogorek zielony, jajko przepiércze
Satatka z arbuza, ser feta, oliwki, cebula pertowa, sos balsamiczny

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Bufet goracy:

Bulion wotowy z kotdunami
Staropolski zur z biatg kietbasg i jajkiem
Policzki wotowe, duszone w czerwonym winie
Saltimbocca z indyka Sous Vide, poledwica z dorsza w cieScie naleSnikowym
Kluski Slaskie
ZiemniakKi pieczone z soczewica
Konfitowane buraczki, miéd lipowy, rozmaryn
Warzywa grillowane

Danie ciepte po potnocy w formie bufetu

Barszcz czerwony z pasztecikiem miesnym z francuskiego ciasta
lub
Flaki wotowe

Bufet deserowy od poczatku przyjecia

Mini babeczki owocowe
Tort Czarny Potok
Beza Pavlowa z owocami
Sernik z czekolada
Ciasto czekoladowe z wisniami
Musy owocowe w stoiczkach: truskawka, passiflora, mango,
Owoce filetowane

Napoje

Kawa, herbata, woda mineralna

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Dodatkowe atrakcje

Stacje Live Cooking

Faszerowane prosie w catosci, kapusta zasmazana, ziemniaki pieczone
1600 zt / 1 szt. 60 - 80 0s6b

Szynka wieprzowa z kopytem, kapusta zasmazana, ziemniaki pieczone, sos cumberland
750 zt / 1 szt. 30 - 50 0s6b

Stacja sushi
30zt/1o0s.

Stacja z krewetkami:
z czarnym Tagliatelle i makaronem ryzowym
257t/ 1 0s.

Stacja z pierogami
20 zt od osoby:

Pierogi z miesem okraszone boczkiem
Pierogi z kapustg i grzybami
Pierogi z tososiem i mtodym porem w sosie z marynowanego zielonego pieprzu

Riksza z lodami, sosy (smaki lodéw do wyboru)
20 zt / osoba

Wszystkie stacje live cooking funkcjonuja do 1,5 godziny.

Bufet wiejski 15 zt / osoba

Szynka wedzona z kopytem
Kietbasa wiejska
Kaszanka
Kabanosy
Salceson ozorkowy
Boczek rolowany z czosnkiem
Wedzone zeberka
Smalec z jabtkiem
Chleb wiejski
Ogorki kwaszone
Pikle i marynaty

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Fontanna czekoladowa z owocami
25 zt / osoba, uzupetniana dwukrotnie do 6 h:

Arbuz, melon, kiwi, ananas, winogrono biate, winogrono czerwone,
do wyboru biata lub mleczna belgijska czekolada

Informacije

Dzieci do 3 lat gratis, dzieci od 3 do 10 lat koszt kolacji 50% wartosci Menu osoby dorostej
Stacje Live cooking - 1,5 godziny
Bufet zimny i stodki uzupetniany przez 6 godzin
Bufet ciepty uzupetniany przez 3 godziny
Bufet ryb z hotelowej wedzarni uzupetniany dwukrotnie do 6 godzin

Menu obowigzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar - Propozycje

Soft 1

Woda mineralna Cena / czas
gazowana, niegazowana

25zt / 2n
Soki owocowe 372t/ 4n
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

49 zt/ 6h
Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 6 zt

Soft 11

Napoje gorace Cena / czas
herbata, kawa

37 zt/ 2n
Woda mineralna 49 zt / 4n
gazowana, niegazowana 62zt 6h

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 10 zt

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.
Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar I

Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone

Piwo
Zywiec

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 18 zt

Cena / czas

98 zt/ 2n
123 zt/ 4n
148 zt/ 6n

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar 11

Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone

Piwo
Zywiec

Wodka

Wyborowa

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 25 zt

Cena / czas

123 zt/ 2n
160 zt/ 4n
197 zt/ 6n

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar III

Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone

Piwo

Zywiec

Wodka

Wyborowa

Whisky

Balentine’s

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 31 zt

Cena / czas

154 zt/ 2n
203 zt/ 4n
246 zt/ 6n

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar IV

Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone

Piwo

Zywiec

Wodka

Wyborowa

Whisky

Balentine’s

Burbon
Jack Daniel’s

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 37 zt

Cena / czas

172 zt / 2n
221 zt/ 4n
271 zt ) 6h

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone

Piwo
Zywiec
Wodka

Wyborowa

Whisky

Balentine’s

Burbon
Jack Daniel’s
Gin
Seagram’s

Rum
Bacardi

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 43 zt

Open Bar V

Cena / czas

191 zt/2n
240 zt/ 4n
301 zt/ 6n

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Open Bar VI

Napoje gorace
herbata, kawa

Woda mineralna
gazowana, niegazowana

Soki owocowe
pomaranczowy, grapefruitowy, jabtkowy

Napoje gazowane
Pepsi, 7 Up, Fanta lub Tonic

Wino

biate i czerwone
Prosecco
Aperol

Cydr

Przedtuzenie kazda dodatkowa godzina 31 zt

Cena / czas

141zt / 2n
178 zt / 4n
228 zt/ 6n

Open Bar obowiagzuje dla grupy liczacej min. 20 os. W przypadku mniejszej liczby os6b hotel zastrzega sobie prawo do wzrostu cen o 10%.

Podana cena jest ceng brutto, zawiera podatek VAT.
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Zapraszamy do kontaktu
w celu poznania pelnej oferty:

T: +48 46 813 26 00
E: konferencje@ossahotel.pl

Hotel Ossa Conference & Spa
Ossa 1, 96-200 Rawa Mazowiecka

www.ossahotel.pl
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