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Szanowni Panistwo,

Dzien slubuiwesela jest jednym z najwazniejszych dni w zyciu kazdego z nas, dlatego proponujemy
Panistwu nasz hotel, ktdrego wieloletnia tradycja organizowania przyje¢ weselnych, w potgczeniu
z eleganckim wnetrzem, wykwintng kuchnig oraz doskonatg obstugg zapewniajg niepowtarzalng
atmosfere przyjecia.
Posiadamy dwie klimatyzowane dwie sale :
-sale bankietowg, gdzie organizujemy tradycyjne przyjecia weselne do 100 oséb
-salerestauracyjng, przeznaczong dla matych przyjec zasiadanych

W ramach naszej oferty weselnej zapewniamy Paristwu:
- profesjonalng obstuge kelnerskg
- dekoracje sali ( $wieze kwiaty, Swiece, pokrowce)
-apartament dla Pary Mtodej gratis oraz 30% rabatu na nocleg dla Gosci weselnych
- bezptatny monitorowany parking
- konsultacje i pomoc w zakresie profesjonalnej ustugi fotograficznej, oprawy muzycznej

TO CO NAS WYROZNIA:
- brak optaty za wynajem sali
- brak optaty ,, korkowej” w przypadku wtasnego alkoholu
-PREZENT OD HOTELU!!! Kolacja z okazji pierwszej rocznicy slubu
oraz 10% rabatu na uroczystosc¢ z okazji chrztu dziecka
-10zt/za osobe rabatu na organizacje przyjecia weselnego
w tygodniu lub w okresie zimowym (listopad-marzec)

DZIECI NA PRZYJECIU :
- do 3 lat - gratis
- do 10 roku zycia - 50 % rabatu

Minimalna liczba oséb na sali bankietowej : 65
Ponizej znajdziecie Panstwo propozycje menu w cenach od 205 do 240 zt
Jednoczes$nie pragniemy nadmieni¢, iz kazde menu realizujemy wedtug indywidualnych gustow i

potrzeb naszych klientéw.

Zapraszamy do odwiedzenia naszego hotelu w celu obejrzenia sali i omdéwienia szczegdtow.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci pozostajemy do dyspozycji.
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Menu weselne - zestaw | 235 z{

PRZYSTAWKA ( do wyboru 1)

1. Rozyczki z tososia na mixie satat skropione oliwg z oliwek

2. Pieczony pasztet z watrébki drobiowej z orzechami z zurawing i Swiezg mietg
3. Wolno gotowany kurczak w occie balsamicznym w kompozycji rukoli, melona i granata

ZUPY ( do wyboru 1)

1. Rosét drobiowo — wotowy z makaronem lub kotdunami

2. Krem pomidorowy z oliwg bazyliowg i chrupigcymi grzankami

3. Krem chrzanowy z chrupigcym bekonem

DANIE GROWNE ( do wyboru 1)
1. Poledwiczki wieprzowe w sosie le$nych grzybéw
2. Schab karkowy w sosie kminkowym

3. Roladka z indyka faszerowana blanszowanym porem i wedzonym boczkiem w sosie biatym

DODATKI ( do wyboru 2)
1. Pure ziemniaczane z koperkiem
. Ziemniaki pieczone
. Kolorowy ryz
. Gratenka ziemniaczana
. Zestaw suréwek (2 rodzaje) marchew, kapusta kiszona
. Colestaw
. Fasolka szparagowa z masetkiem okruszona buteczka

No o b~ wN

DESER ( do wyboru 1)
1. Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw, opruszone
pudrem w kompozycji rozetki z bitej Smietany
2. Pucharek lodowy z owocami i bitg Smietang
3. Lody czekoladowe z gorgcymi wisniami opruszone
kokosem w kompozycji puszystej bitej Smietany

I DANIE CIEPLE ( do wyboru 1)
1. Strogonoff
2. Placki ziemniaczane z plastrem pieczonej szynki
z dodatkiem kapusty zasmazanej
3. Szasztyk drobiowy z wingersami i sosem czosnkowym

Il DANIE CIEPLE ( do wyboru 1)
1. Zurek staropolski z jajkiem i kietbasa
2. Kwasnica na wedzace
3. Barszcz czerwony z kapusniakiem

ZIMNA PLYTA
1. Patery seréw rodzajowych

z winogronami
. Patery wedlin i mies pieczonych,
. Koreczki Capresse
. Szpadki drobiowe w sosie pikantnym
. Tymbaliki drobiowe
. Marynaty domowe
. Satatka z kurczakiem
. Satatka jarzynowa
. Sledzie na dwa smaki

. Sosy do wedlin

(czosnkowy, chrzanowy)
11. Owoce
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BUFET StODKI
1. Mix ciast
2. Mini deserki (panna cotta, creme brulee,
mus czekoladowy z wisniami)

NAPOIJE
1. kawa, herbata, woda,
soki 100 % - bez limitu
2. napoje gazowane - limit 0,5 |/os
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Menu weselne zestaw Il 260 zt

PRZYSTAWKA ( do wyboru 1)
1. Szachownica z arbuza i sera fety w kompozycji szynki parmenskiej i delikatnym sosie balsamicznym
2. Tatar ze $ledzia z nutka tymianku
3. Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem, podana na mixie satat
z grillowanym pomidorkiem cheery i dressingiem

ZUPA ( do wyboru 1)
1. Consomne wotowe z makaronem lub kluseczkami pietruszkowymi
2. Krem z biatych warzyw z chipsami z bekonu i grzankg
3. Krem z dyni z mleczkiem kokosowym podany z prazonymi pestkami i Swiezg kolendrg

DANIE GROWNE ( do wyboru 1)
1. Pieczony schab w sosie borowikowym
2. Poledwiczki wieprzowe w sosie musztardowo — piwnym
3. Filet z kurczaka marynowany w pieprzu cytrynowym

DODATKI ( do wyboru 2) ZIMNA PLYTA

1. Gratenka ziemniaczana 1. Patery wedlin i mies pieczonych,
2. Mtode ziemniaki (od maja do sierpnia) 2. Koreczki Capresse
3. Kluska slgska 3. Szpadki drobiowe w sosie pikantnym
4. Grillowane warzywa 4. Tymbaliki drobiowe
5. Suréwka z kiszonej kapusty i Swiezej kolendry 5. Marynaty domowe
6. Safatka jarzynowa
DESER ( do wyboru 1) 7. Satatka hawajska
1. Suflet czekoladowy z lodami mietowymi 8. Sledzie na dwa smaki
2. Sernik z cieptg polewga czekoladowa 9. Sosy do wedlin
3. Malibu z biatej czekolady z dodatkiem miety pieprzowej (czosnkowy, chrzanowy)
10. Pierozki wonton
| DANIE CIEPLE ( do wyboru 1) 11. Kurczak w occie balsamicznym
1. Grillowany filet z kurczaka w sosie czosnkowym 12. Satatka grecka
z rozetkami ziemniaczanymi i czerwong kapustg 13. Owoce
2. Eskalopki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu
z wingersami i mix safat BUFET StODKI
3. Gulasz mysliwski z kluseczkami i pieczywem 1. Mix ciast
2. Mini deserki (panna cotta, creme brulee,
Il DANIE CIEPLE ( do wyboru 1) mus czekoladowy z wisniami)
1. Pierogi ze szpinakiem i bekonem
2. Poledwiczki drobiowe w ciescie piwnym NAPOIE :
z frytkami i suréwka z biatej kapusty 1. kawa , herbata , woda,
3. Bitki wieprzowe w sosie mysliwskim soki 100 % - bez limitu
z kluska $lgska i buraczki z chrzanem 2. napoje gazowane - limit 0,5 |/os

1ll DANIE CIEPLE ( do wyboru 1)
1. Barszcz czerwony z krokietem
2. Gulasz z indyka w biatym sosie z pieczywem
3. Zeberka z pieczonym ziemniakiem podane
na kapuscie zasmazanej
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Menu weselne zestaw IIl 280 zt

PRZYSTAWKA ( do wyboru 1)
1. Roladka z tososia na musie z awokado z jajkiem przepiérczym i kawiorem
2. Pfatki wotowiny na musie chrzanowym w kompozycji chrupigcej rukoli i prazonymi orzeszkami Pini
3. Pétgesek wedzony podany na karmelizowanej czerwonej cebuli z pomaranczowym winegretem

ZUPY ( do wyboru 1)
1. Krem cukiniowy z grzankami
2. Krélewski rosét z makaronem lub kotdunami i Swiezym lubczykiem
3. Krem z pieczonego buraka z oliwg i pieczong gruszkg w kompozycji chipsa pietruszkowego

DANIE GLOWNE ( do wyboru 1)
1. Pieczone udko z kaczki podane na kapuscie modrej z kluskg $lgska
2. Filet z kurczaka w sosie kurkowym z puree ziemniaczanym
w kompozycji pomidorkdéw z rukolg i dresingiem
3. tosos$ Butterfly z ryzem i musem brzoskwiniowym z suréwka z marchewki i chrzanu

DODATKI ( do ewentualnej podmiany / do wyboru 2) ZIMNA PLYTA
1. Gratenka ziemniaczana 1. Satatka hawajska
2. Mtode ziemniaki (od maja do sierpnia) 2. Satatka grecka
3. Kluska slgska 3. Rostbef na ostro
4. Grillowane warzywa 4. Sliwka w boczku
5. Suréwka z kiszonej kapusty i Swiezej kolendry 5. Sledzie po goralsku
6. Pieczarki panierowane
DESER ( do wyboru 1) 7. Patery seréw rodzajowych
1. Gruszka gotowana w czerwonym winie z gozdzikami, z winogronami
polana czekoladg w kompozycji lodéw z zielonego pieprzu 8. Patery wedlin i mies pieczonych,
2. Panna cotta z zielonej herbaty z widérkami czekolady 9. Koreczki Capresse
3. Lody $mietankowe z gorgcymi wisniami i Swiezg mietg 10. Szpadki drobiowe w sosie pikantnym
11. Tymbaliki drobiowe
| DANIE CIEPLE ( do wyboru 1) 12. Marynaty domowe
1. Bitki wieprzowe w sosie cebulowo — pieczarkowym 13. Satatka jarzynowa
z ziemniakami po krakowsku w kompozycji mixu safat 14. Sledzie na dwa smaki
2. Sandacz na szpinaku z rosti ziemniaczanymi 15. Sosy do wedlin
(czosnkowy, chrzanowy)
Il CIEPLE DANIE ( do wyboru 1) 16. Owoce
1. Zupa meksykanska (pikantna)
2. Flaczki wotowe z imbirem BUFET StODKI
3. Pieczony udziec wieprzowy podany na kapuscie 1. Mix ciast
zasmazanej z pieczonymi ziemniakami 2. Mini deserki (panna cotta, creme brulee,

mus czekoladowy z wisniami)
lll CIEPLE DANIE ( do wyboru 1)

1. Barszcz z krokietem NAPOIE :
2. Bogracz wieprzowy 1. kawa , herbata , woda,
3. Strogonoff soki 100 % - bez limitu

2. napoje gazowane - limit 0,5 |/os
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OFERTA DODATKOWA

OPEN BAR pakiet 1 : wino biate , wino czerwone , wodka Wyborowa - 50 zt /os
OPEN BAR pakiet 1: wino biate , wino czerwone , wédka Wyborowa , piwo lane - 60 zt/os

BARMAN - pakiet 5 drinkéw / 1300 zt
profesjonalny ledowy bar, obstuga, szkto , dodatki - w cenie ustugi barmana
alkohol , napoje - po stronie Mtodej Pary

FONTANNA CZEKOLADOWA (2,5 h ) : 400 Zt ( w cenie dodatki)

TORT WESELNY : 12 7£/0S
PACZKI Z CIASTEM : 25 Zt / SZT

GRILL NA PATIO : od 70 zt /osoba
STOL WIEJSKI : od 1000 zt

PLONACY PROSIAK ( danie serwowane na sali przez szefa kuchni ) :
1000 zt / dla przyje¢ do 70 os
1500 zt / dla przyje¢ do 100 os

Z powazaniem

Sabina Jedra-Smuda

Dyrektor Hotelu Perta

tel. 501 061 978

e-mail: gm@hotelperla.com.pl
www.hotelperla.com.pl
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