
Przyjęcie weselne



 

Jednocześnie pragniemy nadmienić, iż każde menu realizujemy według indywidualnych gustów i 
potrzeb naszych klientów.

 - do 10 roku życia - 30 % rabatu

Zapraszamy do odwiedzenia naszego hotelu w celu obejrzenia sali i omówienia szczegółów.

DZIECI NA PRZYJĘCIU : 

W przypadku jakichkolwiek wątpliwości pozostajemy do dyspozycji.

 - brak opłaty „korkowej” w przypadku własnego alkoholu

Minimalna liczba osób na sali  bankietowej : 65

   oraz 10zł/os rabatu na uroczystość z okazji chrztu dziecka

Poniżej znajdziecie Państwo propozycje menu w cenach od 300 do 340 zł

 - PREZENT OD HOTELU!!! Kolacja z okazji pierwszej rocznicy ślubu 

 - do 3 lat - gratis

 - salę restauracyjną , przeznaczoną dla małych przyjęć zasiadanych 

Posiadamy dwie klimatyzowane sale :

 - profesjonalną obsługę kelnerską

Szanowni Państwo,

Dzień ślubu i wesela jest jednym z najważniejszych dni w życiu każdego z nas, dlatego proponujemy 
Państwu nasz hotel, którego wieloletnia tradycja organizowania przyjęć weselnych, w połączeniu
z eleganckim wnętrzem, wykwintną kuchnią oraz doskonałą obsługą zapewniają niepowtarzalną 
atmosferę przyjęcia. 

 - dekorację sali ( świeże kwiaty, świece)
 - apartament dla Pary Młodej gratis oraz rabat na nocleg dla Gości weselnych
 - bezpłatny monitorowany parking

W ramach naszej oferty weselnej zapewniamy Państwu:

TO CO NAS WYRÓŻNIA:
 - brak opłaty za wynajem sali 

 - salę bankietową , gdzie organizujemy tradycyjne przyjęcia weselne do 100 osób
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 1. Schab nadziewany pieczarkami i serkiem philadelphia / feta

DANIE GŁÓWNE ( do wyboru 1 )

DESER ( do wyboru 1)

      i wędzonym boczkiem w sosie białym

 4. Ziemniaczki opiekane

 1. Pucharek lodowy z owocami i bitą śmietaną

 5. Kluski śląskie

 4. Zupa grzybowa z makaronem

 4. Polędwiczki wieprzowe w sosie musztardowo – piwnym

 6. Roladki drobiowe ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 
      w sosie białym

 2. Polędwiczki wieprzowe w sosie z leśnych grzybów
 3. Roladka z indyka faszerowana blanszowanym porem 

 5. Pieczeń wieprzowa w sosie myśliwskim

 2. Panna Cotta z sosem malinowym

 3. Krem pomidorowy z mozzarellą

 3. Lody śmietankowe z prażonymi migdałami i sosem malinowym
 4. Mus czekoladowy z nutą pomarańczy

 3. Frytki / Dufinki

 5. Krem chrzanowy z chrupiącym bekonem

 1. Ziemniaki z wody
 2. Ziemniaki puree ze śmietanką

 1. Udziec wieprzowy w sosie pieczeniowym /kluski śląskie / kapusta kiszona
 2. Karkówka pieczona w rozmarynie /ziemniaczki opiekane/surówka
 3. Schab z serem i szynką / ziemniaki puree / surówka

I DANIE CIEPŁE ( do wyboru 1)

DODATKI ( do wyboru 1 )

 1. Szaszłyk drobiowy z wingersami i sosem czosnkowym/ surówka

 3. Bitki wieprzowe w sosie myśliwskim / kluski śląskie/ buraczki z chrzanem

 3. Gulasz wieprzowy

 2. Polędwiczki drobiowe w cieście piwnym/ frytki/ surówka z białej kapusty

III DANIE CIEPŁE ( do wyboru 1)

 2. Barszcz czerwony z krokietem
 1. Żurek na tradycyjnym zakwasie /pieczywo

II DANIE CIEPŁE ( do wyboru 1)

Menu weselne  -  zestaw I   300 zł

 2. Wolno gotowany kurczak w occie balsamicznym w kompozycji rukoli, melona i granata
 3. Pieczony pasztet z wątróbki drobiowej z orzechami z żurawiną i świeżą miętą
 4. Paluszki grissini z szynką parmeńską, podane z rukolą i warzywami
 5. Szachownica z arbuza i sera fety w kompozycji szynki parmeńskiej i delikatnym sosie balsamicznym
 6. Roladka drobiowa faszerowana szpinakiem, podana na mixie sałat

PRZYSTAWKA ( do wyboru 1 )
 1. Różyczki z łososia na mixie sałat skropione oliwą z oliwek

ZUPY ( do wyboru 1 )
 1. Krem z białych warzyw z chipsami z bekonu i grzanką
 2. Tradycyjny rosół z makaronem

BUFET ZIMNY
     1. Deska serów żółtych i dojrzewających
     2. Półmisek wędlin staropolskich
     3. Pieczony karczek
     4. Schab ze śliwką
     5. Sałatka jarzynowa
     6. Sałatka z kurczakiem i ananasem
     7. Sałatka grecka
     8. Galaretki wieprzowe
     9. Tymbaliki drobiowe
   10. Jajka w sosie tatarskim
   11. Tradycyjne śledzie w oleju
   12. Pierożki z ciasta francuskiego nadziewane 
          szpinakiem i serkiem
   13. Ogórki kiszone
   14. Pieczywo

BUFET SŁODKI 
      1. Mix ciast ( 5-6 rodzajów )
      2. Mini deserki (panna cotta, creme brulee, 
           mus czekoladowy, kolorowe galaretki)

NAPOJE
      1. kawa, herbata, woda, soki, 
          napoje gazowane
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III DANIE CIEPŁE ( do wyboru  1)

II DANIE CIEPŁE ( do wyboru  1)

I DANIE CIEPŁE ( do wyboru 1)

 2. Barszcz czerwony z krokietem

 2. Panna Cotta z sosem malinowym
 1. Suflet czekoladowy z gałką sorbetu malinowego

 2. Pieczona szynka w sosie własnym / frytki / surówka

 3. Lody śmietankowe z gorącymi malinami
 4. Szarlotka na ciepło z gałką lodów waniliowych i bitą śmietaną

 1. Pieczony udziec wieprzowy podany na kapuście zasmażanej / pieczone ziemniaczki
 2. Udko z kaczki / kluski śląskie / buraczki na ciepło
 3. Pieczone żeberka w sosie musztardowo – miodowym / ziemniaki / surówka

 1. Szaszłyk drobiowy z wingersami i sosem czosnkowym/ surówka

 1. Żurek na tradycyjnym zakwasie /pieczywo

 3. Bitki wieprzowe w sosie myśliwskim / kluski śląskie/ buraczki z chrzanem

 3. Gulasz wieprzowy

 5. Bruschetta z suszonymi pomidorami i i mozzarellą

ZUPA ( do wyboru 1 )

 6. Grzanki z guacamole skropione cytryną i posypane świeżą natką pietruszką

PRZYSTAWKA ( do wyboru  1)

DANIE GŁÓWNE ( do wyboru 1 )
 1.Fantazyjne roladki schabowe w sosie z leśnych kurek

Menu weselne zestaw II   340 zł

 2.Filet z kurczaka w sosie kurkowym z puree ziemniaczanym 
    w kompozycji pomidorków z rukolą i dresingiem

 1. Tradycyjny rosół z makaronem

 3. Roladka z indyka faszerowana blanszowanym porem 

 2. Krem cukiniowy z grzankami

 3. Półgęsek wędzony podany na karmelizowanej czerwonej cebuli z pomarańczowym winegretem

 3. Krem pomidorowy z mozzarellą

 4. Carpaccio wołowe z rukolą i parmezanem

 1. Roladka z łososia na musie z awokado z jajkiem przepiórczym i kawiorem

 4. Krem z borowików z makaronem
 5. Krem z zielonego groszku z mozzarellą

 2. Płatki wołowiny na musie chrzanowym w kompozycji chrupiącej rukoli i prażonymi orzeszkami Pini

 5. Kluski śląskie

 5. Wieprzowina nadziewana borowikami i papryką
 4. Polędwiczki wieprzowe w sosie leśnych grzybów

DODATKI ( do wyboru  1)
 1. Ziemniaki z wody

 6. Pieczeń wieprzowa w sosie chrzanowym

 4. Ziemniaczki opiekane
 3. Frytki / Dufinki

DESER ( do wyboru  1)

 2. Ziemniaki puree ze śmietanką

     i wędzonym boczkiem w sosie białym
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BUFET ZIMNY
     1. Deska serów żółtych i dojrzewających
     2. Półmisek wędlin staropolskich
     3. Pieczony karczek
     4. Schab ze śliwką
     5. Sałatka jarzynowa
     6. Sałatka z kurczakiem i ananasem
     7. Sałatka grecka
     8. Galaretki wieprzowe
     9. Tymbaliki drobiowe
   10. Jajka w sosie tatarskim
   11. Tradycyjne śledzie w oleju
   12. Pierożki z ciasta francuskiego nadziewane 
          szpinakiem i serkiem
   13. Ogórki kiszone
   14. Pieczywo

BUFET SŁODKI 
      1. Mix ciast ( 5-6 rodzajów )
      2. Mini deserki (panna cotta, creme brulee, 
           mus czekoladowy, kolorowe galaretki)

NAPOJE
      1. kawa, herbata, woda, soki, 
          napoje gazowane

TORT WESELNY



OPEN BAR pakiet 1: wino białe , wino czerwone , wódka Wyborowa  - 120 zł /os
OPEN BAR pakiet 1: wino białe , wino czerwone , wódka Wyborowa , piwo lane  - 140 zł/os

FONTANNA CZEKOLADOWA ( 2,5 h ):  600 ZŁ ( w cenie dodatki)

alkohol , napoje - po stronie Młodej Pary 

PACZKI Z CIASTEM: 35 ZŁ / SZT

BARMAN - pakiet 5 drinków / 1800 zł 

OFERTA DODATKOWA

profesjonalny ledowy bar , obsługa , szkło , dodatki - w cenie usługi barmana

STÓŁ WIEJSKI : od 1200 zł 

Z poważaniem
Sabina Jędra-Smuda

Dyrektor Hotelu                                                                                        
tel. 501 061 978

e-mail: gm@hotelperla.com.pl
www.hotelperla.com.pl
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