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SPOTKANIE WIGILIIJNE

Wychodzqgc naprzeciw potrzebom naszych Gosci polecamy uwadze SPOTKANIA WIGILIINE

w odosobnionych salach od kilku do kilkuset oséb lub w siedzibie firmy



M E N l | I. DANIA PODANE INDYWIDUALNIE (ZESTAW DO WYBORU)
1

2
- matias w oliwie z cebulkqg i piklami - satata z wedzonym pstrggiem i marynowanymi kurkami
- filet pstrgga zapiekany z orzechowq kruszonkg, - podsmazane pierogi z kaszg gryczang, sosem
- puree ziemniaczane, duszona czerwona kapusta borowikowym i duszonym porem, satatka z pieczonych
- torcik czekoladowy z bakaliami buraczkéw
‘ - sernik z biatq czekoladq i karmelizowanymi orzechami

Cena : 159 zt/os.

4

- kremowa zupa z grzybéw lesnych

- filety karpia saute, kapusta wigilijna, puree
ziemniaczane

- mus czekoladowy z piernikiem

3

- barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

- sandacz z sosem cytrynowym z listkami Swiezego
szpinaku, ziemniaki z mastem makowym,
brokuty z migdatmi

- naleéniki z kajmakiem

Cena : 149 zt/os.

DO DAN PODANYCH INDYWIDUALNIE PROPONUJEMY ZESTAWY
ZIMNYCH PRZEKASEK:

1 2

sandacz faszerowany w galarecie pasztet z karpia z pistacjami i migdatami

ryba z konfiturg cebulowg z rodzynkami i pomidorami wedzony jesiotr z sosem tatarskim

ptatki matiasa w oliwie z korniszonami, cebulkg i jabtkiem tatar ze Swiezego fososia z sosem brandy

satatka jarzynowa tradycyjna matias w Smietanie z cebulkg

zimne sosy, pieczywo carpaccio z buraczkéw z orzechami, serami i rodzynkami
jumbo

pieczywo, zimne sosy

Cena 99 zt/os. Cena 115 zt/os.




Il. BUFET SZWEDZKI
2 GODZINY DLA MIN 20 Os.

NA ZIMNO:

- Sledzie w sosie jogurtowym z jabtkiem i szczypiorkiem

- filet pstrgga z konfiturg pomidorowo-cebulowq z rodzynkami
- rolada z tososia z majonezem szafranowym

- satata z wedzonym pstrggiem, soczewicqg i dipem wasabi

- satatka ziemniaczana z grzybami leSnymi, pietruszkg i oliwg
- pieczywo

NA CIEPLO:
- barszczyk czerwony z pieczonych buraczkow
- pierogi z kapustg i grzybami
- filet sandacza duszony w $mietanie z cebulkg
- rolada z karpia w lisciach kapusty wtoskiej
z sosem koperkowym
- tazanki z bakaliami
- puree ziemniaczane z makiem

NA StODKO:
- piernik z bakaliami i lukrem
- sernik waniliowy z kajmakiem

Cena 189 zt/os.

DO WSZYSTKICH OPCJI POLECAMY:

Napoje chtodzqce: 18 z4/I
Nielimitowany serwis kawowy: 20 zt/os.
Wino biate i czerwone od 70 zt / but.

Ill. BUFET SZWEDZKI
OFERTA DLA GRUP POWYZEJ 50
0osOB

STOL WIGILIJNY

NA ZIMNO :

- sandacz w galarecie

- carpaccio buraczkdéw z matiasem i jabtkiem

- Sledz w oliwie z cebulkg

- pasztet z karpia z marynowanymi grzybami

- satata z wedzonym pstrggiem, prazong cebulkg
- ¢wikta z chrzanem

- pikle ogérkowe

NA GORACO:

- barszcz czerwony

- sznycelki rybne w sosie grzybowym

- filety karpia pieczone z miodem pitnym
- pierogi z kapustqg i grzybami

- puree ziemniaczane z makiem

STOL KLASYCZNY

NA ZIMNO:

- poledwiczka wieprzowa z sosem tatarskim
- pieczony boczek z suszonymi owocami

- satata z kaczkq, gruszkq i boréwkqg

NA GORACO:

- zupa borowikowa

- udo z kaczki z pomaranczami

- zrazy wieprzowe z sosem cebulowym
- pieczone ziemniaki

NA SLODKO:

- bezy z musem czekoladowym i bakaliami
- wybor ciast wtasnego wypieku

- kompozycje Swiezych owocoéw

Cena 229 zt/os.



OFERTA WARSZTATOW SWIATECZNYCH .OFERTA DLA GRUP

Wcrsitotg realizowane sqg pod czujnym okiem oraz fachowym instruktazem Szefa Kuchni .
CZESC 1.

Przywitanie Gosci oraz wprowadzenie - ok. 10-15 min. - ogélne zosadg przygotowywania, tajniki.

Czes$¢ 5

Praktyczna - ok. 1,5 godziny - Szef kuchni'dembnstrujg jak przygotowac¢ dane danie.

- Krok po kroku Goscie nauczq sie profesjonalnie wytwarza¢ pierniki lub pierogi.

Uczestnicy nabedg wiedze na temat sktadnikow wykorzystywanych do produkcji.

Goscie bedq brali udziat osobiscie w warsztatach.

- W Sali przygotujemy stanowisko demonstrocgjne dla oséb prowodzchch oraz stan0W|sk0 dla Gosci,

1 - dekorowanie i pieczenie $wigtecznych piernikow z Szefem kuchni Restauracji Przystan

Cena ;75 zt fos | —
&
|\_‘_‘ S \J‘\/

Il - lepienie pierogow Swigtecznych + kolacja z przggotowong\c__h--ﬁdoh

Cena: 115 zt/os
£
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