
                                                        

 

 

 

PRZYSTAWKA / STARTER 
 

tatar wołowy 80g z żółtkiem, czerwoną cebulą, ogórkiem konserwowym, musztardą dijon 
 i borowikiem marynowanym    49 PLN / 130g 

steak tartare 80g, served with egg yolk, red onion, gherkin, dijon mustard & marinated boletus 
 

 

krewetki tygrysie 90g z bekonem, sosem winno maślanym i serową grzanką    49 PLN / 150g 
tiger prawns 90g, with bacon, wine & butter sauce and cheese toast 

 
 

tatar z wędzonego halibuta 130g z suszonymi pomidorami, majonezem cytrusowym 
i chrupiącą tortillą    43 PLN / 160g 

smoked halibut tartare 130g with sundried tomatoes, citrus mayo & crunchy tortilla 

 
 

burrata 100g z awokado na rukoli, z mrożonym pomidorem i majonezem bazyliowym  36 PLN / 120g 
burrata cheese 100g, with avocado, arugula, with frozen tomato & basil mayo 

 
 

domowy pieróg z bobem i ciecierzycą z duszonym  boczniakiem    32 PLN / 100g 
homemade dumpling with broad beans & chickpeas served with stewed oyster mushroom 

 
 

ZUPY / SOUPS 
 

krem z szyjek rakowych z kwaśną śmietaną   32 PLN / 250g 
crayfish cream soup, served with crayfish necks & sour cream 

 

 
zupa z pieczonej cukinii i pomidora z chipsem z jarmużu    26 PLN / 250g 

baked courgette & tomato soup served with kale chips 
 
 

rosół wołowo drobiowy z makaronem, marchewką i zieloną pietruszką    25 PLN / 250g 
beef and poultry broth with noodles, carrot & parsley 

 
 

SAŁATY / SALADS 

 

sałata z polędwiczką z dzika 80g z marynowanym patisonem, orzechami nerkowca i grzankami   51 PLN / 260g 
wild boar tenderloin 80g with arugula,pickled patison,cashews & croutons 

 
sałata z serem halloumi 90g z jabłkiem, orzechami włoskimi, granatem i sosem z owoców leśnych 45 PLN/260g 

(opcja wegańska z wędzonym tofu 90g)  
salad mix with halloumi cheese 90g,walnuts, pomegranate & forest fruits vinaigrette 

 (vegan option with smoked tofu 90g) 
 

sałata Cezar z kurczakiem 120g boczkiem, serem grana padano i grzankami 46 PLN/260g 
Chicken Caesar salad with bacon, grana padano cheese & croutons 

 



                                                        

 

 

DANIE GŁÓWNE / MAIN COURSES 

 

makaron udon z wołowiną 90g, warzywami, groszkiem cukrowym i chili     56 PLN / 400g 
udon pasta with beef 90g, vegetables, sweet peas & chilli 

 
 

tagliatelle z atramentem z mątwy z owocami morza i sosem szafranowym      56 PLN / 400g 
tagliatelle sepia with seafood & saffron sauce 

 
 

smażona pierś z kaczki 150g z puree z batata, zieloną fasolką i pomarańczowym   
sosem słodko – ostrym z chili    65 PLN / 400g 

fried duck breast 150g with sweet potato puree, green beans & orange sweet chilli sauce 

 
 

grillowany wieprzowy bekon stek z kością 250g z grillowanymi warzywami, smażonymi ziemniakami 
 i ogórkowym relish   65 PLN / 550g 

grilled pork t-bone steak 250g with grilled vegetables, potatoes & cucumber relish 
 

 

pieczony filet z sandacza 170g z cukiną, na puree z papryki z oliwą ziołową i frytkami z polenty   69 PLN / 320g 
baked zander fillet 170g with cougette on peppers puree with herb oil and polenta chips 

 
 

pieczony łosoś supreme 170g z ziemniakami, pak choi i salsą z drobno siekanych pomidorów, oliwek, anchovis  
i czerwonej cebuli 170g    65 PLN / 360g 

baked salmon supreme 170g with potatoes, pak choi & chopped fresh tomatoes salsa with olives,  
anchovis & red onion 

 
 

burger wołowy 180g z bekonem, sałatą, pomidorem, czerwoną cebulą, ogórkiem konserwowym,  
cheddarem i frytkami  48 PLN / 420g 

beef burger 180g with bacon,lettuce,tomato,red onion,gherkin,cheddar & chips 
 
 

burger wołowy 180g z chorizo, rukolą, suszonymi pomidorami, cheddarem i jalapeno,  
z majonezem cebulowym i frytkami    55 PLN / 420g 

beef burger 180g with chorizo,arugula,sun dried tomatoes, cheddar, jalapenos, onion mayo &chips 
 
burger z szarpanymi policzkami wołowymi 180g z cheddarem, marmoladą cebulową i frytkami   55 PLN / 450g 

pulled beef cheeks burger 180g with cheddar, onion marmalade & chips 
 

dojrzewający stek antrykot 270g ze smażonymi ziemniakami, grillowaną rzymską sałatą, ziołową kruszonką 
 i sosem winno szalotowym z pieprzem  139 PLN /  450g 

rib eye steak 270g with fried potatoes, grilled romaine lettuce,  
herb crumble & wine-shallot sauce with peppercorn 

 
 
 
 
 



                                                        

 

 

DESERY / DESSERTS 

 

karmelizowana tartaletka cytrynowo waniliowa z sorbetem malinowym 29 PLN / 140g 
carmelized lemon & vanilla tartalette with raspberry sorbet 

 
rabarbarowo jabłkowe crumble 180g z lodami  30 PLN / 220g 

rhubarb & apple crumble with ice cream 
 

deser lodowy 3 gałki 120g z owocami   29 PLN/180g 
 

zapytaj obsługę o dostępne smaki 
ice cream dessert 3 scoops  120g with fruits  - ask your server for selection of flavours 


