PAPIEROOVKA

CIDER GARIDEHM€

tatar wotowy/cebula czerwona/ogérek konserwowy/musztarda dijon/
borowik marynowany/zéttko 49 PLN
beef tartare/red onion/gherkin/dijon mustard/marinated boletus/egg yolk

krewetki tygrysie /sos winno maslany/chilli/czosnek/papryka/pomidor/tortilla pszenna 49 PLN
tiger prawns/wine & butter sauce/chilli/garlic/pepper/tomato/wheat flour tortilla

ser brie/ciasto filo/ chutney z czerwonej cebuli/ajwar/mix satat 28 PLN
brie cheese/phyllo pastry/red onion chutney/ajvar/salad mix

$ledz matias/jabtko zielone/rzodkiewka/ogérek konserwowy/czerwona cebula/
kawior czarny/chrzan/koperek 31 PLN
matias herring/green apple/radish/gherkin/red onion/black caviar/horseradish/dill

krem z pora/jabtko zielone/mascarpone/chorizo 26 PLN
(opcja weganska bez mascarpone i chorizo)
leeks cream soup/green apple/mascarpone/chorizo (vegan option without mascaprone and chorizo)

botwinka/warzywa korzeniowe/jajko sadzone/koperek 26 PLN
beetroot soup/root vegetables/fried egg/fresh dill

ros6t wotowo drobiowy/makaron/marchew/pietruszka zielona 25 PLN
beef and poultry broth/noodles/carrot/parsley

rukola/poledwiczka z dzika/piklowana rzodkiewka/nerkowce/grzanki/dressing orzechowy 47 PLN
arugula/wild boar tenderloin/picked radish/cashews/croutons/nut dressing

mix satat/gruszka/ser halloumi/orzechy wtoskie/granat/ winegret owoce lesne 45 PLN
(opcja weganska z wedzonym tofu)
salad mix/pear/halloumi cheese/walnuts/pomegranate/forest fruits vinaigrette
(vegan option with smoked tofu)

Lista alergenéw i gramatur potraw u obstugi/ Ask your waiter for a list of allergens and food weights



PAPIEROOVKA

CIDER GARIDEHM€

tagliatelle/wotowina/warzywa korzeniowe/papryka/kietki fasoli/cebula czerwona/sos sojowo
grzybowy/chilli/czosnek 52 PLN
tagliatelle/beef/root vegetables/pepper/bean sprouts/red onion/
soya sauce with mushroom/chilli/garlic

ravioli ze szpinakiem/kozi ser/orzechy wtoskie/sos szafranowy 42 PLN
spinach ravioli/goat cheese/walnuts/saffron sauce

wieprzowy bekon stek/grillowane warzywa/frytki z batatéw 65 PLN
pork bacon steak/grilled vegetables/sweet potato fries

filet z sandacza/ziemniaki dauphinoise/por/krewetki koktajlowe/pomidorki cherry 69 PLN
zander fillet/dauphinoise potaotes/leeks/shrimps/cherry tomatoes

tosos supreme/puree z kalafiora/cukinia/papryka/pak choi 65 PLN
salmon supreme/cauliflower puree/courgette/pepper/pak choi

burger wotowy/boczek/satata/pomidor/czerwona cebula/
ogoérek konserwowy/cheddar/frytki 47 PLN
beef burger/bacon/lettuce/tomato/red onion/gherkin/cheddar/chips

burger wotowy/chorizo/rukola/suszone pomidory/jalapeno/majonez cebulowy 55 PLN
beef burger/chorizo/arugula/dried tomatoes/ jalapenos/onion mayo

szarpana wieprzowina bbq/butka/colestaw/krazki cebulowe/sos bbq 52 PLN
bbq pulled pork/burger bun/coleslaw/onion rings/bbq sauce

stek rib eye/szparagi zielone/bataty/puree z kalafiora/pomidorki cherry/ser gorgonzola 129 PLN
rib eye steak/green asparagus/sweet potatoes/cauliflower puree/cherry tomatoes/gorgonzola

ciasto daktylowe / kokosowe mascarpone / palona czekolada / rum 27 PLN
date cream / coconut mascarpone / roast chocolate / rum

jabtko / rabarbar / kruszonka / lody 28 PLN
apple / rhubarb / crumble / ice cream

deser lodowy 3 gatki / owoce 25 PLN

zapytaj obstuge o dostepne smaki
ice cream dessert 3 scoops / fruits - ask your server for selection of flavours

Lista alergenéw i gramatur potraw u obstugi/ Ask your waiter for a list of allergens and food weights



