%

Swicta Wielkanoc

z lotelem dopot

Oferta dan Swigtecznych na wynos

DANIA NA CIEPLO

Tradzcyjny Zurek - 27 zt / 1l

Biata kiefbasa/ marchewka/ pietruszka korzer/ cebula/ kietbasa $laska/ boczek
wedzony/ zakwas/ czosnek/ chrzan/ grzyby suszone/ Smietana 34%/ lis¢ laurowy/
ziele angielskie/ sél/ pieprz/ miéd/ majeranek/ suszony

Udko kacze confit - 19 zt /szt.
Udko kacze/ olej rzepakowy/ tymianek swiezy/ sél/ pieprz

Pierogi z dzika - 24 zt /8szt.

topatka z dzika/ kark z dzika/ kark wotowy/ maka pszenna/ t6j wotowy/ marchew/
cebula/ pietruszka korzer/ seler naciowy/ seler korzen/ czosnek/ sél/ pieprz/
majeranek suszony/ masto

Kapusta czerwona z rodzynkami - 6 zt /300g
KaPusta czerwona/ rodzynki/ wino czerwone/ sok z czarnej porzeczki/lis¢ laurowy/
sol/ pieprz/ cukier

Biata kietbasa z cebulj i jabtkiem duszona w piwie - 18 zt /300g
Biata kietbasa/ cebula/ jabtko/ piwo/ lis¢ laurowy/ sél/ pieprz

PIECZYSTE MIESA

Filet z indyka gotowany w niskiej temperaturze - 15 zt /150g
Filet z indyka/ papryka stodka mielona/ lis¢ laurowy/ olej rzepakowy/ sél/ pieprz

Pieczona karkéwka z czosnkiem i rozmarynem - 11 zt /150g
Karkéwka wp./ czosnek/ rozmaryn/ musztarda/ li$¢ laGrowy/ sél/ pieprz

Schab ze $liwka - 10,50 zt /150

Schab wp./ Sliwka suszona/ lis¢ Iaurowy?sél/ pieprz

(do mies sos zurawinowy, chrzanowy i tatarski)

DANIA NA ZIMNO

Pasztet z zurawing - 15 zt /2509

Karkéwka wp./ topatka wp./ kark wotowy/ watrébka z kurczaka/
marchewka/ cebula/ pietruszka korzer/ jajka/ suszona zurawina/ butka
tarta/ czosnek/ li$¢ laurowy/ sél/ pieprz

Satatka jarzynowa - 4 zt /2009
Ziemniaki/ majonez/ marchewka/jaljka pietruszka korzer/ ogérek

kiszony/)abH(o/ zielony groszek/seler korzer/ musztarda / pietruszka
nac/ sél / pieprz/ cukier

Pasta jajeczna - 4,5 zt /1509g

Jajka/ majonez/ sél/ pieprz

Satatka ze sledziem i ziemniakiem - 7 zt /150g
Ziemniaki/ $ledz/ majonez/ jogurt naturalny/ ogérek kiszony/ czerwona
cebula/ sél/ pieprz/ cukier/ majeranek suszony

Pomidorowa pasta z wedzonej makreli - 8 zt /150g

Makrela Wedzona/]]a)'ka/ majonez/)'ogurt naturalny/ koncentrat
pomidorowy/ cebula/ czosnek/ sél/ pieprz/ cukier

WYROBY StODKIE
Babka cytrynowa - 7 zt /1509

Masto/ cukier/ maka pszenna/ maka ziemniaczana/ jajka/ cytryna/
proszek do pieczenia

Sernik tradycyjny - 9 zt /150g
Twardg/ cukier puder/ masto/ jajka/ cukier waniliowy/ $mietana 34%/
maka ziemniaczana

Mazurek wielkanocny - 15 zt /150g
Mleko skondensowane/ maka pszenna/ masto/ gorzka czekolada/ cukier
puder/ jajka/ proszek do pieczenia

Zamoéwienia mozna skladaé telefonicznie +48 882 075 350 lub wysytajac na adres e-mail
restaurant@hotelsopot.eu do 5 kwietnia. Odbidr osobisty 10 i 11 kwietnia (piatek/sobota) w recepciji hotelu.
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