RESTAURACJA

CATERING
WIELKANOCNY




/ZUPY:

Barszcz biaty / jajo/chrzan 14 pin /|

Zur / biata kietbasa 14 pln /|

MIESA / PASZTETY

Ges pieczona w catosci / gruszki / jabtka 140 pln / szt.
Szynka pieczona / gozdziki / kardamon / imbir 50 pln/szt.
Biata kietbasa pieczona w sosie chrzanowym 30 pIn/ kg

Pieczen wieprzowa z jajem i chrzanem 35pln/kg

Pieczen jagnieca z rozmarynem 67 pIn / kg

Pieczen barania ze stoning w ziotach 65 pln/ kg

Miesa tradycyjnie pieczone w przyprawach 30 pIn/ kg

schab, karczek, boczek, poledwiczka

Schab faszerowany biata kietbasa 30 pIn/ kg

Wedzona noga krélika 35pln/ kg

Pasztet 38 pIin/ kg

klasyczny wieprzowy / z dzika z borowikami / w ciescie
z trzech mies / z poledwiczki ze szpinakiem i pomidorami/
kaczka z bakaliami/ drobiowy z pistacjami / tososiowy z kaparami

s



DANIA WIELKANOCNE

Jajka faszerowane
pstrag, szynka, grzyby, koperek

Tymbaliki z jajkiem i kurczakiem
Galantyna z kurczaka

Kiszka ziemniaczana z boczkiem

SALATKI

Satatka z kurczaka wedzonego / batat / groszek

Satatka jarzynowa

DODATKI

Sos tatarski / zurawinowy / chrzanowy / jajeczny
Cwikta wtasnej produkgji

Sos gravy

Sos zurawinowy

Sos chrzanowy

CUKIERNIA:

Mazurek wielkanocny

Babka piaskowa z bakaliami

Strucla makowa

Pascha wielkanocna

Sernik z biatg czekolada

Torcik wielkanocny zdobiony ( miodownik 18 cm)

Kremy czekoladowe w stoiczku
biaty, ciemny, pistacjowy, rézany

Sliwka lubelska wiasnej produkgji

Rogaliki orzechowe

8 pin /szt.
(2 potéwki)

8 pIn/szt.
20 pln/ szt.

18 pIn / kg

14 pln /200 g / porcja

10 pIn /200 g/ porcja

8 pln /100 g
14 pln /200 g
10 pIn /100 ml
12 pln /100 ml

12 pln /100 ml

25 pln/ kg
25 plin/ kg
30 pin/ kg
50 pIn/ kg
50 pin/ kg
60 pln / kg

18 pIn / szt.

7 pln/szt
28 pIn /500 g
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Zamowienia przyjmujemy
do

13 KWIETNIA

Odbidr osobisty w sobote 16.04
oraz niedziele 17.04, od godziny 12.

Minimalne zamodwienie: 0,5 kg.

KONTAKT: 515 595 209
ASMOLARZ@HOTELWIENIAWSKI.PL




