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WIGILIA
W HOTELU WIENIAWSKI

24 GRUDNIA 2025
GODzZ. 17:00

349 PLN ZA OSOBE DOROSEA
DZIECI DO 4 LAT GRATIS
DZIECI 4-12 LAT 159 PLN

OBOWIAZUJE REZERWACIJA MIEJSC
ORAZ PRZEDPLATA 100%

DANIA SERWOWANE:

AMUSE BOUCHE

Wedzony tosos, miod fasolowy, kawior z ryby latajacej, fenkut

ZUPA

Barszcz czerwony z jabtkiem, pasztecik drozdzowy z grzybami

DANIE GROWNE

Sandacz, kasza jeczmienna z mastem i pietruszka, sos kaparowy,
fasolka szparagowa
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DANIA BUFETOWE:
ZUPA

Zupa rybna z karpiem

DANIA GLOWNE

Pierogi z kapusta i grzybami

Pierogi z miesem

Udko z kaczki confit

Karp smazony

Goftabki z kapusty pekinskiej z kasza jaglanag i zurawing
Kapusta z grzybami i grochem

Buraki karmelizowane, cydr, cukier muscovado
Brukselka, masto, sos café de paris

Puree z batata, rozmaryn

Pieczona ciecierzyca, pomidory suszone, cukinia, baktazan

ZIMNE PRZEKASKI

Ryby wedzone, sos chrzanowy, sos koperkowy, sos musztardowy
Satatka z pieczonym tososiem, ziemniakiem, jajkiem i groszkiem
Sledz, burak, gruszka, dynia, miod fasolowy

Sledz, wedzona sliwka, rodzynki, smazona cebula cukrowa, pomidory
Terrina z sandacza, por, sos tatarski

Cielecina, sos jarzebinowy, koper

Tunczyk marynowany, karmelizowany burak, sos chmielowy

Schab faszerowany pieczony z ziotami

Paté z watrobek drobiowych, grzanka, konfitura z czerwonej cebuli,
borowki

Miesa pieczone, sos zurawinowy, sos figowy

Chleb z orzechami, pieczywo

Masta smakowe

SELODKI STOL SWIATECZNY
Tort makowy z kremem kawowym i konfiturg z porzeczki
Miodownik z kremem kajmakowym
Piernik ze sliwka i kremem czekoladowym
Sernik z biatg czekolada

Marcinek

Trufle kawowe

PAKIET NAPOI (bez limitu)
Kompot z suszu

Grzane wino na poczatek kolacji
Wino biate i czerwone

Woda gazowana i hiegazowanha
Soki owocowe 100%

Cola/ Fanta/ Sprite

Kawa i herbata
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